REVUE DE
PRESSE

CHATEAU

MUSE
DU VAL PETIT )&

| UNT-EMILION GRAND C
EMILION GRAND CRyy { 1 2014 |

2014 ; Famille Alloin
Famille Alloin



TERRE DE VINS

Pays : FR
Périodicité : Bimestriel

Date : Juillet - aout
2020
Page de l'article : p.90-91

SANS SOUFRE BORDELAIS

Avant de tirer 2 boulet rouge sur le vignoble bordelais, il faudrait de remps en remps

Partout, on ne compte plus les propriéiés engagées dans une viticulture

Une courte sélection i déboucher sans chichi,

Vinifié par Pénélope Godefroy,
qui pilote les chireaux Le Prieuré,
Vray Croix de Gay et Siaurs
2018 est le premier mil
d’une cuvée sans soufre ajouté,
issue de deux parcelles du vi-
gnoble de Siaurac (en cours de
conversion bio). Assemblage 93
% metlot, 7 % malbec, ce vin
dévoile, aprés aération, un nez
assez intense, épicé, sur un profil
charnu. Il mérite bien son nom,
il s'annonce pulpeux. En bouche,
de la méche, une matiére assez
pleine, des fruits noirs légerement
compotés, de la densité, une note
de Zan noir, touche d'épices
fraiches sur la finale. Un vin de

mi-saison, & servir un peu frais et
a carafer.

Avec un boudin grillé.
20€

Tous droits réservés a I'éditeur

L Aatra
Mangor

.

On ne présente plus les fréres
Todeschini, qui, depuis qu'ils
ont repris les rénes des vignobles
familiaux, ne cessent de gagner
en précision dans leurs vins. Cet
Autre Mangor est leur cuvée vi-
nifiée sans soufre, avec levures
indigénes, élevée huit mois en
amphore et en jarre. Assemblage
ité de merlot et de caber-
net franc, elle déploic un nez
subtil sur des notes Aorales (vio-
lette, pivoine), des petits fruits
4 noyau (cerise bien juteuse) et
une touche sanguine, Beaucoup
de souplesse, une jolie texture, le
vin est désaltérant, porté par une
jolie aréte acide, avec de fines
nates de terreau frais et d’humus.

a ps

Un plat de terroir, par
exemple un chou farci.

nne-de-Lisse
— Www chateaumangot.ir

Dans la large gamme de vins
du Chéteau Petit Val, propriété
de la famille Alloin dirigée par
David Liorit, cette cuvée a deux
particularités. La premiére est
d’étre un 100 % caberner franc
vinifié er élevé en amphore, la
deuxiéme est que toutes les re-
cettes des venres sont reversées
2 une association de lutte contre
la leucémie. Doté d'un profil
résolument caberner franc (vé-
géral mir et menthol, presque
ligérien), ce vin fait montre
d’une certaine tonicité, i la fois
sanguin et floral. Bouche nette,
élancée, énergique, droite, fu-
selée, avec une finale fraiche et
épicée. Clest un vin prét a boire,
assurément !

) Avec un hachis parmentier
de canard.

33330 Saint-Emilion
0557 24 70 86 — www.chateaupetitval.com

et aller sur le terrain.

de la nature et des francs buveurs.

Propriété familiale de 14 hec-
tares en Lalande-de-Pomerol, le
domaine de Viaud a éé repris
depuis deux ans par Damien
Bielle, qui a fait ses classes no-
tamment au chiaweau La Gaf-
feliere. Une certification en
bio a été engagée depuis deux
ans. Cette cuvée 100 % mer-
lot issue de vieilles vignes, sans
soufre ajouté, est une premicre
en 2019. Dégusté sur cuve, le
vin se révéle pulpeux, sanguin,
tonique, trés désaltérane, un
« pur fruit » qui se signale par
sa haute buvabilité malgré une
présence tannique indéniable.
On signalera aussi la trés bonne
cuvée Marius Bielle, qui mérite
le détour, Un domaine i suivre.

1 Avec un lapin & la proven-
W cale,

20¢€

33500 Lalande-de-Pomeral
05 57 51 17 B6 — www.viaud.com

VIN10 7701319500504
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Un monde de rosés en 30 cuvées

Valérie Faust

En fin d’aprés-midi

DOMAINE LA ROUILLERE

LB, Cétes de Provence

Il s’extériorise grace i des notes d’agrumes, acidulées, une finale vive, tonique.
22 € (Domainelarouillere.com).

Note F: 15,5/20.

> Découvrez U'intégralité de F, Art de vivre

CHATEAU DES GARCINIERES

Cuvée du Prieuré, Cotes de Provence

La bouche délicate et aérienne cumule souplesse, rondeur et finale séduisante,
14 € {e-mail : Info@chateau-garcinieres.com).

Note F : 15.,5/20.

DOMAINE D’EOLE

Coteaux d’Aix-en-Provence

Belle acidité enrobée par des notes de pamplemousse et de fruits rouges.
14,50 € (Domainedeole.com).

Note F: 15/20.

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 4722809500524
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DOMAINE BEAUVENCE

Cuvée L'Originelle, Méditerranée

Certifié V-Label (végétarien-végane), il fleure bon le litchi et l'aubépine associés avec
légéreté, souplesse et tension aigué.

19,20 € (Shop.beauvence.com).

Note F : 14/20.

Journaliste - Valérie Faust

Page 26

CHATEAU PETIT VAL

Rond et charnu, un rosé pile, floral, bien équilibré entre puissance, fraicheur et acidité.
15 € x 6 (Chateaupetitval.com).

Note F : 15/20.

Pour I'heure bleue

MINUTY

Prestige, Chtes de Provence

Belle suavité pour ce rosé pile, lumineux, rond, marqué par le fruit, la fraicheur. Finale
longue et saline.

15,95 € (Vinatis.com).

Note F : 17/20.

LA MADRAGUE

Charlotte, Cotes de Provence bio

Tout en rondeur, un rosé plein de séduction, fruité, frais, léger.
16,10 € (Lesvinsdelamadrague.com).

Note F : 17/20.

CHATEAU LES MURAIRES

L'Excellence des Muraires, Cites de Provence

Onctueux, le vin de caractére embaume péche, pamplemousse, groseille fraichement
cueillis. Finale dynamique.

16,95 € (Twilfr).

Note F : 17/20.
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Carpe diem.

L\ MONDI

_*
L

ROSI:S

par Valérie Faust

Tous droits réservés a I'éditeur
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191
|30 CLVEES

Provence, Bordeaux, Champagne. ..
Des domaines a découvrir ou a explorer.
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En fin d'apres midi
DOMAINE LA ROUTLLERE

CMATEAL PETIY VAL

Romd ot charmn. us rowt ke flocal baes equelbec
retre pusmance faxhew @ andes

156 06 Ohmramgetsrval com

Note ¥ Magasine : 1920

Pour I'eure bleue

MINUTY

Prostige, Claes de Proveser

Delic sauvite powr of rot pike lamuncen
rond, margut par i fran, ks frakchour
Fimale hongue ot ek
15956 ( Vimarts com)

Note F 1170

LAMADRAGLE
Charbatie, (s de Provemer b

Tout on romdess. un ront pless d¢ shduction.
frune, fram. hoper

16100 Lervmnbbamad apw v
Note ¥ 12730

CHATEAL LIS MURAIRES

1N nonllence des Mursiers, Cloes e Provescr
Onctursn. & v de carmsine embawme piche.
el ousae prosolic e hement Caeding

) omaic B mamnagucc

WSE (Tl )
Note 72100

DOMAINE DE JARRAS

ok Plamsinge Grin de Grin, Sabde de C amarpoe
Doy Clammamts rowes s devenent vor & Moo
v hombon de verre pow reutdnataon
Temdre vl posicyant factic & s

8306 | Covewshansnde com )

Mot F W20

Marwlas

Cooguant Inand priysst heacet & vivre
o o rtpes wme ode 8 b

et b

COC [yl vmcom )

Note F W20

CHATEAL IPESTOURLON

Lo Rané, Low Bauns de Provonce, e

Uy exprume sve rondowr o crogusst
harwe. pemaatit ot

10.50€ | Longrappes.com ).
Note F W0

A toutes les tables

Pasd s
Refie persommalas powr cr rowt Lrpe o gant

Note F A0
DOMAINE DE LA SOURCE
L

Carrwant wrvourss complee. pcen.

v du corpa, den motes e sighine, & s, odbes.
156 Demasnrdebasowrce fr

Note § 1T

DOMAINES HURERT DE BOUARD

La houche du vie conlleur fachs tvoque

v agremes b peche sk vive ot memerake
12€ ianwien)

Note #1720

LES HALTS DE SMITH
Amgple. rond, fram, frant. svec chas, matiéve,

Page 272
vimonie b onale pursstants st ey fruts roages.
awdaee

190 € Wimeandon com |
Note F1BA0

DOMAINES ROLLAN DE WY

Le v Vownve sar wme evyriade Se fram rouges
(groscllie framione) Soot | aodat partpe

o lo lanake donalerastc

YOt D s+ llamdedy -
Note F 120

En version bio

LA FERME DES LICES
Caten e Promeme b

Rote wntdlante yob mez de fras rouges

de [ampltude du carmtere wn viowits Sowe
apreaNe

15€ lammien

Note F A0

DOMAINE DU BAGNOL

Trndition, Comis

St b N e O b e e wme fmak
vt viiaats meserale
17506 / Visariv.com |

Note ¥ 170

VIGNERONS DE CORRENS

Vallon Sourn 2019, Claes de Provemce

D charme on attagee. howhe romde

o souple. wrvomrcuse. fremee (péche bMasche)
o flocake

12€ 7 Viguerwmndevorvons v |
Note F 120

CHATEAL LAFOUY

Augwte. (stesmy \ aron en Provesce

D b prmaatce ot une franche vevaond

o ket wine o papdin ov fmake taate
Qe frums rouges. Kperement saline

WE Dembaon b ).

Note F WA

Jusqu'an bout de ka nuit

VELVE CLICQUOT PONSARDIN
Ampde viveen. moclicun et (rue
outcny pad o Dudicy 1res (imes

SO0 € Vimarhs oo

Note F 1770,

O
Harmonswn & ormpiet baen L o & s rosdess
frwace rouge qu ¢ lamee wlsment (rante

AN (Tel )

Note ¥ W0

NICOLAS FELTLLATTY

Comen Speoiahe

Fe hoate pourmande of frence romdes

mockicuse of Wmece x duaguacmt s punactx

ot commplementant

N9 E ( Cloomant com .

Note F R

AR LENORLE

Reome Terroans

s vin talie pover la tabic, cxceptomned
- row cur domem pur ke Chardoemsy
drow, owelé

0,20 € | Plarde-dulles com )

Note F W20

VIN10 2884709500508
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CULTURE & STYLE VINS D'ETE

} Chateau Sainte Roseline,

La Chapelle de Sainte Roseline 2019
Cotes-de-Provence

Ce chateau ne se contente pas
diétre I'un des meilleurs domaines
viticotes de la Provence,

11 fut également un précurseur
concernant loenoronrisme.

Pour si cuveér phare, Aurélie
Bertin-Teilland. Ia propriduire,

ne sélectonne que les meilleures
parcelles de son vaste domaine de
110 hectares o onze eépages sont
cultivis, La robe est pile mals cela
ne signific pas que le vin mangque
déclat. Bien au contraire,

I} est porté principalement par le
pamplemousse rose et les fleurs
blanches aut nez. En bouche, le vin
estvif avee une finale sur des petits
fruits rouges légérement épices.
Environ 22 euros.

b Chiateau Minuty, Rose ot Or 2019,
Cates-de-Provance

Cevignoble familial appartenant
ala famille Matton-Farnet depuis
trois géndrations, est 1'un des plus
réputés de la presguiile de Saim-
Tropez, Pour cetle cuvée

de prestige, les raisins proviennent
exclusivement du vignoble

de 70 hectares travaillé avee

un soin particulier. Ce vin vibrant
diffuse immédiatement des
fragranees dagrumes. La fraicheur
est au rendez-vous. La finale

Sur les agrumes est une invitation
A projonger T'éte.

Environ 23 euros.

} Chateau Paul Mas,

Las Vignes de Nicole 2019

AOP Languadoc

Jean-Claude Mas est I'un des
vignerons les plus dynamieques

du Languedoc-Roussillone. Fort de
son expérience. il nous donne un
vin rasé plein de gourmandise. La
robe est claire. Elle saccompagne
dun bouquet intense de fruits
rouges, La groseille et la framboise
semblent A pleine maturité

en bouche. Les épices apportent la
fraicheur nécessaire a ce vin pour
quiil seit dans un hel equilibre.
Environ 12 euros.

Tous droits réservés a I'éditeur

VINS D'ETE

La belle saison est propice aux célébrations
et. aux libations. Voicl une sélection aux
eouleurs estivales, pour ensoleiller votre tahle.

Pap Sylvain Ouchikh
Tlustrations: Iulu la nantaise

b Domaine Ott, Chitoau Romassan
2018, rosé conur de grain
Bandol

Le domaine rassembie. en fait.
trofs secteurs vitdeoles différents

matures en bouche ot de fleurs,
comme le lilas, Les agiumes, dans
un second plan, dennent une yraie
hautenr a ce rose complexe.
Environ 25 eurcs.

Page 1/3

dynamique sest ance ce défi.
Avee succhs car ce rosé flire avec
les meilleures productions

dhe la Provence. La robe est
subtilement pile. Elle se parfume
avee des essences florales,

En bouche, les agrumes

se melangent aux fruits rouges
sur une finale vive et fraiche,
Environ 15 euras,

dans deux appellations:

le Chiteau Romassan (AOC
Bandol), le Chitean de Selles {cates
de Provence) et le Clos Mireitle
(cétes de Provence). Au Chateau
Romassan, le mourvédre est
majoritaire. Le vina du caractére.
Il est relativerment charnu, avee
une sensation agréable de fruits

F Chiteau Petit Val 2019,

Rosé du Val

Saint-Emilion

Dans lappellation de Saint-
Emilion, & Bordeaux, la couleur
rouge régne on maitre. [l est assez
rare de trouver du banc ou du
rose, Et pourtant. ce chatenn

P Chateau Saint Maur,
LExcellence 2019
Cétes-de-Provence

Ce cru classeé de Provence

sest hissd, en quelques anndes,
sous la houlete de Roger Zannier
et de son gendre, Mare Monrose,
parmi les meilleurs vins de

la région. Bravo, car og métait pas
gagnd Jors du rachat de cetie belle
endormie, Pour sen convaincre,

I faut gotter la bouteille
emblématique de cetie propriété:
la cuvée Excellence. Elle évolue
sur le registre de la puissance

et de I'éléganee, Les doux parfums
exotiques se mélent au pomelo
dans un marisge dtonnant.

La bonche est rafraichissante

et la finale, légérement saline.
Environ 23 euros.

b Chiteau d’Esclans,

Les Clans 2018
Cétes-de-Provence

Ce chiteau inspiré des villas
toscanes réussit Falehinie dallier
le beau et le bon, Ses rosés ont
eonguis le monde pninserivant

cete couleur, avec la cuvée Garrus,

A 1¢gal des grands vins rouges

et blancs, La cuvée Les Clans

est un rosé complexe. Gourrnand
avee des arbmes patissicrs
aunes, bien accompagnés

par les agrumes, il est également
eorseen bouche, 1] affirme
pleinement sa puissance. Sa finale
est Inngue afin quon ne loublie
pas. Cest un rose de gastronomie.
Environ 45 euros.

} Chateau Haut-Bailly,

le rosé de Haut-Bailly 2019
Pescac-Lédognan

Le Chiiteau Haut-Bailly se situe
& Bordeaux dans appellation
de Pessac-Léngnan, Ce cru

LABUS D'ALCOCL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

VIN10 3339309500506
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&

Notre sélection

de saint-emil;
Parmi les quelque 230 cuvées goutées
(hors premiers grands crus classés) lors d'une dégustation,
Laure Gasparotto et Ophélie Neiman en ont retenu
une soixantaine, dont les prix varient de 11a 99 euros.

Certains flacons sont préts a boire, d'autres, a garder,
pour mieux les apprécier

SAINT-EMILION

Chéteau Moulin de Lagnet,
2018
Une belle découverte, certifiée

bio, offerte par cette dégustation.

Composé de merlot 4 go %, le
reste en cabernet, ce vin aussi
fleuri que fruité repose sur une
texture gourmande. Ses notes
profondes restent longtemps en
bouche. Trés beau. 11 €.

Tél. : 05-57-74-40-06

Chateau Petit Bouquey, 2016
Nous avons choisi ce vin pour
son charme consensuel et sa
personnalité bien équilibrée.
Constitué majoritairement de
merlot, il posséde des ardmes de
fruits rouges, de tabac et de cara-
mel, des tanins bien en place.
Eric et Sandrine Bordron tra-
vaillent une toute petite pro-
priété de 3,6 hectares, installée
sur des sols argilo-graveleux
avec des vignes de plus de
s0ans. 12 €.

Tél.: 06-82-15-20-16.

Chiteau Fleur de Lisse
«Bien-aimée », 2017

Tous droits réservés a I'éditeur

Une belle bouteille a ouvrir

sans hésitation a n'importe quel
moment : voila un vin qui met
en appétit rien qu'a ses ardmes
précis. Les saveurs sont en
harmonie, fines et élégantes.

La structure est si réussie qu'elle
s'allonge dans une longueur
éblouissante. Une perle rare. 14 €.
Tél.: 09-72-53-40-69.

Chéteau Yon Saint-Christophe,
2015

Avec son élevage élégant qui
transparait dans un jus équilibré,
ce vin apporte du plaisir pur.

11 se déploie sereinement, lente-
ment, avec la douceur de notes
de cerise et d’'aromates. Toute sa
rondeur apportée en majorité
par la forte présence du cépage
merlot, tout juste saupoudré

de malbec et de cabernet franc,
invite a la souplesse. Belle
persistance. 14,50 €.

Tél. : 05-57-68-40-31.

Chateau Beynat,

«Terre amoureuse », 2018
On dit d'une terre qu'elle est
amoureuse quand elle contient
beaucoup d'argile. Parce qu'elle
colle aux bottes et aux outils,

ce qui rend d'ailleurs le travail
du sol harassant. Sur une terre
trés argileuse, dong, est né

ce vin a dominante de cabernet
franc. Un nez de fruits noirs,
des tanins tres fondus, voila
un saint-émilion bien balancé,
facile a boire dés maintenant.
Et bio. 16 €.

Tél.: 05-57-40-01-14.
Chateaubeynat.com

SAINT-EMILION
GRANDS CRUS

Chateau Pontet Saint Brice, 2018
Tomber sur un vin d'entrée

de gamme (disons plutét un
petit prix pour l'appellation)

de bonne qualité est toujours
une heureuse surprise. Il ne joue
pas les gros bras, et clest juste-
ment cette simplicité et cette
franchise qui nous charment.
Des aromes de framboise,

de cassis, des tanins justes, pas
de lourdeur boisée. Bref, un vin
pas compliqué qui s'apprécie
facilement. 14,90 €.

Tél.: 05-57-40-20-54.

Page 1/6

VIN10 0698698500508
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Page 4%

2014 dececru g2C rn en déceler toute
En bio, ce vin reste dans un style TéL 0557516488 u—Jnhmm
classique qui ne fait pas de 4100 % en barriques neuves, il
vagues. mais dont ke réconfort Chiteau 2017 manifeste foroément des saveuns
en fait tout le merite. Elabore Plerre et Monique Seillan sont boisées Mais qu il est bien rea-
avec un soin et une attention davantage connus pour leur lis¢ | Ce savoir-faire ne
qui se lisent dans sa ligne droite. succes viticole en Californie d*hd“
ce vin équilibré offre tout son jus  Mais leur propriété & Saint :
gourmand avec de belles Emilion mérite le détour. Avec lh.ﬂ .‘.
notes de fruits noirs. A boire leurs enfants. ils élaborent un Té.: 0557550913
dés aujourd hui 3§ € vin qui détonne. gorgé daromes
Tél . 06-35-37-6016. de confiture de mire et de cho- Chiteau Alverne, 2016
colat au lait. Les tanins sont Les amateurs de boisé
Chiteau Milens, 2006 veloutés et seront comblés, car ce vin n'y va
Mieux vaut 'attendre au moins conférent beaucoup de charme pas avec le dos de la culllére.
cing ans encore pour I A Fensemble. 45 €. Avec un élevage 100 % en
Mais deja il TéL: 0557241949, neuves. il embaume
un parfum de cerise noire bien be le caramed, le chocolat
mare, une acidité en milieu Chiteau Manidre, 2016 et la vanilie. Clest assumé et cela
de bouche qui lul donne Un vin solidement ancré dans fonctionne, car le boisé reste
de lallant, une finale longue le verre 4 pled. josé Gomes, distingué et se polira au fil des
et charnue qui augure une néovigneron. ne produit que ans. Des tanins doux et une
belle garde. 37,50 €. nmmmrm bouche ronde complétent sa
TH.: 055755 2445 solgnées. merlot, onctueuse. 52 €.
mmu TH : 0612 310516
Chiteau Grand Corbin carménere, ce vin déploie des
Manuel, 201§ parfums de fruits noirs, d'épices Chiteau La Fleur, 2005
Les ardmes se révélent d'une et de tabac, avec des taning c.n;;u(;&naam-lw
grande tendresse Aucune solides. un elevage un peu son age, sa est légerement
agressivite, mais une révelation ww&m tuilée. Mais que le nez met
de notes profondes tout en et surtout une juteuse en appétin! Il exhale des notes
douceur et lenteur Thens, un vin  res plaisante 45 € épicees qui emoustillent Un vin
Invite & prendre be temps ! TH.: 0557 742015 salivant entre tous qu il est bon
Celui du présent de la dégusta- :‘ou:tmamu
thon, mals également celul est b point. Ses tanins sont vifs,
de sa garde qui pourrait bien Chiteau Blanche Hermine, structurés. | ensemble juteux
étre de vingt ans tant il a 2015 est purement délicieux. 67 €.
de Sa construction Ce vin ne plaira pas A tout le TeL.: 0557551000,
est aussi habile qu'élégante monde. Mais on aime ceux aussi
et 3a longueur manifeste Qui ont des partis pris définitifs Chiteau Petit Val,
la d'un grand vin. 38 €. tant qu'ils restent coherents et «Muse du val », 2006
IJ:os-srao,-u profonds. Elevé pendant dix-huit | Quand on imagine un saint-
mois, ce Blanche Hermine est émilion, voila tout & fait le type
Issu uniquement de cabernet de vin qui peut surgir A lesprit,
Chiteau Corbin-Michotte, franc, réputé plutdt pour son aus- | 1l a de la structure, qui
2016 térité. Sa matiere est vive néan- quelgques années de garde, un
Pas de SUX yeux avec moins, et se déroule lentement boisé assumé et bien constrult,
ce vin dont le merlot ne domine Finale kegere des tanins veloutés La
pas l'ensemble (65 %) 1l y a donc - Un vin qui gagnerait A aromatique s'enrichit de choco:
du rond, mais aussi du profond #tre gandé quelques années. 48 €. | Lat et de vanille pour un ensem-
dans cette bouteille Ses notes Td : 0620554925 :mmc
parfumées agitent les papilles, 1055724 70-86.
et sa trame est sf bien soulignee  Virginie de Valandraud, 2006 | (hateaupetitval com
rouget ou une daurade fumée tranquille quelque temps. Cepen [l y a des évidences. Dés quion
Clest dire bes nuances infinies dant. ce nest pas une raison porte le verre 3 ses levres,
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Ch Petit val

MAP 400/F1: ES

12HA 90% 1st wine, 10% special cuvée Muse du Val (a
prestige cuvée rather than a 2nd wine, from south-facing
clay-limestone slopes: more concentrated, with whole-
bunch vinification). Also Rosé du Val, and a Riesling
made on 30 ares of late-ripening plots. Oh, and honey.
ALLOIN Jean-Louis and Olivier Alloin bought Petit

Val in 2014, after selling Alloin's logistics company.
David Liorit ( formerly of Beauséjour HDL) is the

estate director, Stéphane Toutoundji of Oenoteam the
consultant.

An interesting estate, buzzing with possibilities since
the arrival of the new team. The property doubled in
size soon after their arrival, with the addition of six
extra hectares of vines, bringing it to 12ha of sandy-
gravel and clay-limestone soils, set on slopes in a
small amphitheatre (the V on the label is in reference
to this little valley).

Their first vintage was 2014, and since then
the estate has undergone serious investment in the
vineyards, with renovations, too, to the winery.

The vines have seen replantings from massal
selection, bringing current percentages up to 70
Merlot, 25 Cabernet Franc, 5 Petit Verdot, with a
small amount of Malbec that arrived in the blend
from the 2019. All is at a density of 6,500 vines/ha.

This has been accompanied by the stripping
back to greener methods as the estate goes for HVE-3
certification, with the introduction of plot-by-plot
- working, the planting of hedgerows and of cover-
crops between rows, and ploughing with horses.

In the winery there is punching-down in stainless
steel tanks; vinification and ageing takes place in a
mix of amphoras and new oak barrels for the Muse,
and stainless steel for the Petit Val.



Great wines Bordeaux — lzak Litwar blog
15 juin 2020

Great Wines From Bordeaux

In the process of assessing this vintage
- looks fabulous after initial tastings!

2019 Bordeaux
BORDEAUX 2019 BARREL SAMPLES BEING TASTED AS PER 19TH JUNE 2020

Having been to harvest in Bordeaux in October 2019, I got then an idea of how 2019 will shape up. Already
then I’d made up my mind - a mix of 2018 and 2016, better than in 2017.

Because of coronavirus pandemic, it was not possible to travel to Bordeaux this spring and get tasted 350-
400 barrel samples. All tastings in Bordeaux got cancelled.

However, thanks to kind proprietors, I’ll continuously receive samples from several chateaux and
associations directly to my address in Copenhagen, Denmark. They will be tasted 48 hours after receiving
them. I'm saying to myself - “If I can’t come to Bordeaux, then Bordeaux must come to me!” I expect to
taste around 300 barrel samples in the whole.

After tasting several barrel samples, I can already say, that 2019 vintage looks just stunning. For reds, the
ripeness of grapes and tannins, especially the sweetness of tannins and the grained texture of these is
fantastic, plus the fact that each grape variety shows in full its typicity and character alone and also greatly
compliments the others varieties in the blend!

2019 vintage can be compared to 2009, 2010, 2016 and 2018 vintage in different prospects but there's no
doubt that the quality for the majority of wines is just awesome.

Whites keep the trend of performing substantially in vintages ending with asymmetric end digit! Dry white
wines in 2019 vintage are better than 2018 and remind of 2017 vintage, while 2019 Sauternes & Barsacs are
of excellent quality and have an edge over 2017 vintage. 2017 vintage was as we know, great for both kinds
of white wines.

Petit Val - 12 ha, sandy clay + clayey limestone slopes, 70% Merlot + 20% Cabernet Franc + 10% Petit
Verdot, 100% new barrels. Unusual blend for Saint-Emilion with the addition of Petit Verdot, who you
rather see on the left bank. I could clearly taste its contribution to the wine with spicy dark fruit aromas
and solid backbone on the palate with creaminess. Persistent finish. Not bad at all. 91p.

Muse du Val - 1 ha, clayey limestone slopes, 50% Merlot + 50% Cabernet Franc, 100% new barrels. Same
owner as Petit Val. Typical blend for Saint-Emilion and there are raspberry drops on the nose and creamy
raspberries on the palate. All in all a nice wine, not an intellectual one, drinks well and have some
attraction to it. 9Op.
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reportage

merol, Ripeau tient plus du hameau que du
chateau. Dépendances, parc dun hectare et
demi et position dominante sur le plateau, sa
situation fait réver. Le voisinage aussi. Cheval
Blanc, Figeac, La Dominique, Corbin, c'est
chic. Cyrille et Nicolas, son frére, sont devenus
propriétaires en 2015. Edmond, leur grand-
pére, fabriquait avec son fils James du petit
matériel vinicole avant de voir les choses en
grand et d'inventer le premier modéle de ma-
chine a vendanger, dont on connait le succes.
James décéde subitement en 2013, « Notre pére
était un homme de défi, il a toujours espéré
acquérir un four un grand cru classé. » Les
fréres se lancent alors dans des travaux longs
et colteux, A grands renfonts d'innovations
comme la cartographie haute résolution des
sols, qui consiste & sonder le sol via des ondes
€électriques pour en connaitre la nature, la
profondeur ou la teneur et ainsi drainer ou
planter en fonction. Quatre ans de travaux et
sept batments restaurés plus tard, Ripeau est
2 l'endroit. Les vins retrouvent la profondeur
et I'élégance que ce terroir peut donner. Ils
profitent aussi du savoir-faire de Claude Gros,
référence du consulting bordelais et pas seule-
ment. Quant a Nicolas, il est responsable de la
communication. C'est l'autre chantier du cru.
La propriété en a maintenant les moyens.

I'argent A perdre. Surtout si sont présents les
hommes de défi, les défricheurs, les hyperac-
tifs géniaux capables de tenter sans mettre la
maison en péril. David Liorit, son cenologue,
est 'un deux. Il a entre les mains de quoi faire
bon. Petit Val apprend vite. Sa gestion exi-
geante et sa fougue font la bonne santé de
son commerce. Entre du malbec élevé en am-
phores et la production d'un rosé recherché
(Rose du Val), la marque se fait remarquer.
Si bien qu'elle s'est lancée dans la vinifica-
tion de quelques ares de riesling, « Je n'ai pas
arraché pour en planter. Il n'y avait rien sur
cette parcelle. Je ne vewux ni salir l'institution,
ni me montrer irrespectueux. ['aime tenter
de nouvelles choses », précise l'intéressé, Clest
sous son impulsion qu'on a opté ici pour des
vinifications proches du fruit (tri sévere de la
vendange, macération pré-fermentaire i froid,
vinification intégrale, etc.). Parmi les crus 2
suivre, il faudra compter sur eux.

MONLOT, LA VIE DE CHATEAU
D'UNE STAR CHINOISE

PETIT VAL,
LE CHALLENGER
Jean-Louis Alloin, ancien PDG de l'entre-
prise de transport qui porte son nom, sait que
réussir 2 Saint-Emilion est un combat de tous
les jours. Le dilettantisme n'y a pas sa place
quand linvestissement réclamé est sans limite,
La monnaie qui le finance n'est jamais de

74 [EN MAGNUM] #19 / MARS-AVRIL-MAI| 2020

Le rachat d'une propriété bordelaise par un
acheteur étranger fait parler. Surtout, et cest
regrettable, quand cet acheteur est chinois,
Chanteuse, actrice, réalisatrice, Zhao Wei est
une star internationale plusieurs fois récompen-
sée et, il faut bien le dire, presque inconnue en
France. Le magazine Forbes en avait fait I'une
des personnalités chinoises les plus influentes.
Milliardaire, la star s'est lancée dans le vignoble
tout en continuant de mener sa vie d'artiste.
En 2011, elle achéte Monlot et son vignoble de
huit hectares. Dés 2012, elle est intronisée par
la Jurade de Saint-Emilion, Le travail accompli
ces cinq derniéres années est colossal. Res-

tructuration compléte du vignoble, rénovation
des batiments, construction d'un nouveau chai,
aménagement du parc classé et des espaces
d'accueil. Monlot s'est transformée, La marque,
bien référencée auprés des professionnels, a
profité d'un lifting bienvenu et du réseau de sa
propriétaire. Elle bénéficie aussi de l'excellent
travail de Cécile Paillé, la directrice technique,
bien secondée par Jean-Claude Berrouet dans
le role du consultant qui a redéfini le style Mon-
lot vers plus de finesse. Loin du show-biz et des
engins de chantiers, le cru se concentre désor-
mais sur I'avenir. Il faudra y étre antentif.

.
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BORDEAUX | rive broite

Dalem

Menée avec brio par Brigite Rullier,
cette propriéeé de 40 hectares i Fronsac
sest tout récemment dotée de nouvelles
installations techniques; fruits de deux
ans de travaux. Au sommet du chai,
une trés belle salle de réception avec
double terrasse privatisable, offtant une
vue magnifique sur le vignoble. Visites
sur rendez-vous et dégustation de deux
millésimes.

Chateau Petit Val

Petit Val, c'est une belle aventure née en 2014 de la rencontre des pro-
priétaires Jean-Louis er Olivia Alloin avec David Liorir. Leur vignoble
de 12 hecrares produit une gamme de vins de plus en plus précise, dont
un ros¢ trés prisé, un 100 % cabernert franc vinifié en jarres et, depuis
2019, un blanc 100 % riesling. La propriécé produit aussi son propre
miel et a planté 140 arbres trufhiers & Saint-Laurent-des-Combes | Coté
cenotourisme, Perit Val propose des visites dégustation, un parcours
pédagogique dans le vignoble, et va se lancer dans unée rénovation de ses
installations qui se conerétisera par 'ouverture d’une boutique et d'une
nouvelle salle de dégustation en 2021.

Toujoursen g
son restauran
chef David C

soir. Une cuig
la propriété p

it roplong
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Chateau Soutard

% Chéteau Larmande

Ces deux crus classés de Saint-Emilion appartenant au
méme groupe proposent une offre cenorouristique trés
complémentaire. A Soutard, une offre plutér haut de
gamme allant de la visite (15 €) 4 la demi-journce « im-
metsives (120 €) ; i Larmande, une offre plus conviviale
et champétre (notamment la visite « épicurienne » avec
dégustation et planche apéritive, 50 €). Dans les deux
cas, un vldu I'U'llnl'qll:llﬂl

'Troplong Mondot

leins travatex (et en plein renouveaw), Troplong Mondot ne retrouvera
gastronomique, Les Belles Perdrix, qu'a lautomne. En attendant, le

hartier a inauguré une « Table secréte » ouverte pour 12 convives au
maximum, uiquement le jeudi soir (125 €), le vendredi midi (68 €) et le vendredi

ne de haute volée avec possibilité d'accords mets er vins, A noter que
ypose aussi une offre d‘héhergcmcnfs au ceeur du vignoble, Les Clés

dL ]rupl(mg v‘lundm deux chambres, une suite et une maison,

Manidot = 33330 Saint-Emilion — 05 57 5532 05— www,roplong-mondat con

VIN10 7568468500508



Vert de vin
Hiver 2019-2020

Wine reviews

Saint-Emilion
Grand Cru

Clos Dubreuil 2017
-Emilion Grand Cru
The nose is elegant. shghty tght and offers & small power as well a5 2 fe
fichoess. This wine needs 10 be gt in carsle. 1t sevels notes of nge Chsms.
wid blackberry and smal nones of violet. Cuben pepper. strawbery issoca
ted with fine touches of nutmeg liguosce and spices. The palese &

cavsts and il nones of sl Jucy fed Tnats mssocuted win fne
of jacy phow 3 well 35 very slige hints of flowers (violes, im).
tona bearvicocos, candamons and 3 subcle hiret of spces (o the
Tannung ae wel -busit

Score : 17+/20 (94-03/100)

Chltuulluqutto
Saint-Emilion Grand Cru
The nose & Fusy. mcy and offers & e frestvess o5 well a5 @ e
Cutrently P wine needs 20 be docanted 1t wvesls notey of dlackbery,
cassis and smal notes of "pe ed Semies associsted with fine touches of
nowefosens. cunchy apdery, fine wnts of Gben pepper. spices as
4 Gaceet hit of numeg and toasied Vvandl. The

d 3 very discreet hint of muameg. The pelae i fruity, welldalanced and
offen 3 pocy Jous frame. terwion 35 well = suavity On the
paane this wine expresses notes of festy cassis. feshy blackberry and smal
notes of wild strrwheny issocitod with & Souch of respbenry. chemy, viokel/
comflower 33 well 23 hints of bourbon vandls and toasted Tanmins ae very

+ 15,25+4/20 (90-91/100)

&%ﬂt Vi 7

Nmnhﬁﬂhahmahm-dnl
smal generosity It revea's notes of festy Slackbeny Cushed Casss i wral
notes of Srwhiery #ss0Caed Wit fne 0uches of Comdower toasted vt il
23 well 33 hunts of spicesicandamonn. 3 very sight hint of kguorice and a very
discroet nune of tez. The palite & huty and offers juiciness, an aciddous
frame, Seshoess, senwon as well & gounrandze On the palate ths wine
expresses nones of feshy iy, festy biackbery and sval notes of com-
flower amsocisted weeh & Souch of canchy cassis, higuonce, Bourbon vl
v wery fine hires of canemeization. Tannins e wel St Cood length.
Score : 15.75+/20 (91-02/100)

paate s fraty. web dalanced and ofery » fow uicy!
acdioys fame. 3 ncy mnessity, 3 paod definition,
precison as welk as 3 fow tension. On the palate this
wine expresses nones of Blackberry. Canss e small
notes of ymal bermes assocated with fre touthes of
wid strawbenry, hguonoe &s well s & N of tonka
bean and simond. Good length. A finish on dry 3

mong and ks bean.
Score : 16,25+/20 (98/100)

Chateau Mangot Todeschini 2017
Suint-Emilion Grand Cru
The nase is elegant, ncy. fne and offes despress.
It sevens notes of tlackbevy. cases and small rotey
of wid swal buts assoouted with fne touches of
stpwbernry. Sichuan pepper, vioe, = well
s hints of speces and 3 dscee: hee of ruemeg.
Cutently s wine needs 10 be put i canale. The
pease s huty, well-baaced and offens mineraley,
3 beautityl racy pan, 2 fine aciduiouslpacy fnme, 3
fine suavity. 3 fine Gt a3 well a3 harmoryidelicacy.
On the palate this wine expresses nooes of fleshy!
Jucy cassis, eshyluacy b ackberry and smal notes of
faspberty associsted weh very fewe 10uches of wokticomfiowe:.
fleshy srawbery, 3 fine hew of segll bemes 23 wel 35 fine toasted by,
Emond, nutmeg 0 cvacolate (in the backgmund) Taneuns ane wel-bush

1 elegant.
Score : 17/20 (94/100)

Chitenu Clos Saint lumhon Philippe

Année Blanche 2017

Saint-Emilion

The nose s Sty and offers genesosty and & fne po ty It seveals
notes of *pe casse, npe backberry and smal notes of wild tawberry asso-
caed win 3 touch of mapberry, hes of azelwaidmond, wasied 3 wel
5 4 very ducroet et of mid tobacco and gay peppec The palite s bunty,
wel Dalinced and oflers & jucy's0dubans ame. p L Bow dae. 4

Satne-Eonilion Grand Cru

The nose is fnsty, elegant and offlers nchness, powet
(bt full of baarwce)e. b fine gran as wel is deeprwss
= sevealy notes of nipe casss, Boysen bevy and sval
notes of wild Diuebermy associted wih touches of
violes, Schan pespe, mnﬂ-md
speces, Bourbon vanifa. and

mw-hn.m-quoﬁu
ancylscdulous rarme. minesalty, precson s well is
power (but &l of elegance) On the palate ths wine
expresses rotes of fesy blackbery, fleshy casss
and small notes of raspbery sssocated with sral
wuches of bhueberry, Towens as wel a5 very fine his
of Bmond, wastedivanita and & subtie hv of cam-
phor. Tarnmin e clegant 2nd welbiult. A beautid
perustence weh notes of bguonce, mild sabacco and

Caramebzimon
Score : 16.75/20 (98-94/100)

Carillon d'Angéluswl‘l
Saint-Emilion Grand Cru

The nose & fnaty, clegant and offers power, & fine
intensty, & Ane g a5 well as elegance I reven's notes of blackberry, cassis
ot sl notes of wid sawbermy ansocisted wih fine touches of liguonce,
£y peppes. suces and very saghn toasted nines. The palate is frusty. menengl
v ofleny sanetty, & manesalshghtly acdubous tame is well & freginess. On
w palite his wine expresses notes of Juicy Casss, jucy blackterry ind sral
notes of pucyesh raspbey associted wih fine touches of comdowe
flowess, hrts of feshijuicy small fnits 23 wel 25 very shght toesed hims,
o bean and speces. Tannins are well buits and ructunng

Score : 16.5/20 (88/100)

Chiteau Badette 2017
Saint-Emilion Grand Cru
Thwe nose s Sulty, eagae and offers & ine nsensity, precison as wel as

fine suaetty ot well as staghtoess. On P palite this wine expresses nanes of
npe cassis, Boysen berry and small notes of festy ed bemes sssocated with
2 ouch of rpe cherry, toasted, wicle! a5 well 235 very discreet hints of aimond
v camwlizaon Taves e well built Good ength

Score : 15/20 (89-90/100)

Chiteau Tour de Pressac 2017
Saint-Emilion Grand Cru
The nose s fuity and offes & how nchnessiconcentration It sevesls notes of

fleshy tiackbery. cushed canss and small nones of raspberry sssocuted with
2 tacch of flowess, crushedifieshy cremmy 33 well 33 fine hunts of spues, vanlla

1 reveals notes of npe wild cass, Diackberry and smal nates of
volet issocwied with fowe touctes of biueberry, lguonce. confiowe s wel
s hints of cardamom, sweet spices and very discreet hivs of vanills pod The
paize s buty. mnenl, wel-balanced and offers an scdulous fame, it s
wel a5 scvess. On the palate this witee expresses “otes of fge wid Canws,
fipe biueberry and wral notes of comBower assaciited wih fine touches of
blaceberry, mspieny. iquance as wel 23 e of crdamonm, torka bean and
3 very discroet hint of black tea. Tavnen are wel buit Persazence with notes

of chacalste and aslmond,
Score : 16.25+/20 (98/100)
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BORDELAIS ‘ PORT

Du Malbec élevé en amphore, bientdt un Riesling...
chez Petit Val, on cultive la différence

Linsatiable et talentueux David Liorit, aux commandes de
Petit Val, sous I'égide de Jean-Louis et Olivia Alloin, continue
de cultiver sa difiérence. Sa marque de fabrique ? Le désir
toujours renouvelé de ne négliger aucun détail, aller vers plus
de précision, d'élégance, tenter de nouveaux procédés, de
nouveaux cepages, en bref de nouvelles audaces, mais mi-
rement réfléchies, tout en écoutant les différentes impulsions
qui régissent la nature. Il y a d'abord eu le rosé sur cette pres-
tigieuse appellation Saint-Emilion Grand Cru, ¢'est aujourd’hui
un 100 % Malbec qui devrait sortir en 2020 et, plus insolites,
les premiéres bouteilles de blanc avec du cépage Riesling. Une
premiére dans ce haut-lieu vinicole bordelais.

Sans compter une approche environnementale singuliére. Pas
de désherbant ni d'insecticide, des ruches, du miel, des che-
vaux sur certaings parcelles, des ceréales dans ses rangs de
vignes, une truffidre avec 140 arbres... C'est tout le travail en
amont de dissection minutieuse des sols et d'harmonie avec
son environnement qui lul permet de réfléchir 2 de nouveaux
projets, sans changer I'ADN de la proprieté, «Le Malbec a éte
plante il y a 4 ans, pour augmenter dans Petit Val le cote épice
et apporter un peu plus de complexité, Pour |'élevage de ce
premier millésime, nous avons opté pour des jarres directement
importées de Toscane, qui apportent une micro-cxygénation
naturelle des vins comme la barrique mais sans le boisé », ex-
plique David Lioril. Finalement, I'élevage demandant plus de
temps, ces tous premiers Malbecs ne seront pas assembles
dans Petit Val mais feront |'objet d'une cuvée & part. « On est
sur la reglisse, la garrigue, le cassis, on est sur un produit aty-
pique qui peut faire acceder a une autre forme de plaisir pour
les amateurs et connaisseurs | »

L'esprit Petit Val est la, précis, d'une parfaite rigueur agrono-
migue, de ban sens gourmand et furieusement actuel. Une
signature qualitative gu'il va également explorer avec une future
cuvee encore plus étonnante ; un 100 % Riesling, vendangé en
2019 dont 600 bouteilles sont prévuss, représentant un tiers
de la racolte, vinifie cette fois-ci dans la dernigre innovation du
tonnetlier Vicard, I'Eggonum, un ceuf parfait composé de 50 %
de chéne et 50 % d'inox, inspiré par le mouvement brownien,
et gui permet une remise en suspension des lies. « Chez Petit
Val, on est a I'aff(t, & la recherche de challenge, de nouveaux
arbmes, de nouvelles méthodes, affaire a suivre... », s'enthou-
siasme David Liorit, déja adoubé par la presse comme ['un
des vinificateurs les plus visionnaires de la nouvelle genération,

EN SAVOIR @ = WWW. CHATEAUPETIT
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Malbec aged in amphorae, Riesling soon coming ...
at Petit Val, they cultivate their difference || In-

satiable and talented David Liorit, manager of Petit Val, under
Jean-Louis and Olivia Alloin's aegis, continues to cultivate his
difference. His trademark? The always renewed desire to neglect
no detail, to go to more precision, elegance, try new processes,
new grape varieties, in short, new daring, but carefully conside-
red, while listening to the different impulses that govern nature.
First of all, there was the rosé on this prestigious appellation
Saint-Emilion Grand Cru , now it is a 100% Malbec that should
be released in 2020 and, more unusual, the first bottles of white
Riesling. A very first in this hotspot of the Bordeaux wine region.

Not to mention a singular environmental approach. No weed kil-
lers or insecticides, hives, honey, horses on certain plots, cereals
between his rows of vines, a truffle filed with 140 trees ... That's
all the work done upstream with the careful dissection of the soil
and of harmony with his environment that allows him to think
about new projects, without changing the DNA of the property
“The Malbec was planted 4 years ago, to increase the spicy side
in Petit Val and bring a little more complexity. For the elevage of
this first vintage, we opted for jars directly imported from Tus-
cany, which bring a natural micro-oxygenation of the wines like
the barrel but without the woodiness”, David Liorit explains.
Finally, the farm asking for more time, these first Malbecs will
not be assembled in Petit Val but will be the subject of a cuvée
in its own. "We are on licorice, scrubland, blackcurrant, here we
have an atypical product that can give access to another form of
pleasure for fans and connoisseurs!”

That is the spirit of Petit Val, precise, of a perfect agronomic
rigor, with a gourmet good sense and highly topical. A qualita-
tive signature that he will also explore with a future wine even
more surprising: a 100% Riesling, harvested in 2019 of which
600 bottles will be released, representing a third of the harvest,
vinified this time in the latest innovation of the Vicard coope-
rage, Eggonum, a perfect egg made of 50% oak and 50% stainless
steel, inspired by the Brownian motion, which allows the lees to
be re-suspended. "At Petit Val, it is all about praper lookout for
new challenges, new flavors, new methods ... te be continued,”
enthuses David Liorit, already cheered by the press as one of the
most visionary winemakers of the new generation.

Page 1/1
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-‘ chbyklum « S'abonner

chbyklum Fascinating tasting at
Chateau Petit Val yesterday.
#bmybordeaux #christerbyklum
#saintemilion #petitval
@vinssaintemilion
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2% Aimé par beebordeaux et
32 autres personnes

A 6 JOURS

Ajouter un commentaire...
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- CHATEAU PETIT VAL -

The incredibly successful
2016 Chateau Petit Val
and Muse du Val

This jewel in Saint-Emilion’s crown, whose sales potential is only just beginning
to emerge, hardly needs any introductions. Its consummate 2016 vintage
is a definite must-try as it encapsulates all the hard work that has been put
into awakening this vineyard site from its slumber.







- CHATEAU PETIT VAL -

irector and winemaker David Liorit welcomes
us and waxes lyrical about the vintage: “2016
was remarkable both for quality and quantity
in Bordeaux. It is a top vintage with a highly
distinctive style!™ What makes this all the
more incredible is the very eventful growing
season leading up to it, with a chaotic spring, very strong
downy mildew pressure and even risks of rainfall during
flowering! Certainly enough to cause some sleepless
nights for a winegrower! Then came summer, which was
dry, like the end of the season, which was outstanding and
ultimately took the fruit to peak ripeness and produced
stellar wines. David resumes his comments: “We made
deep, very fruity and fresh wines. Our clay-limestone soils
allow us to retain this freshness and regulate water supply.
Limestone recovers excess water during rainy periods and
restores it through capillanity during dry spells. Conversely

- especially on our very permeable sandy plots - vineyard

and soil management had to be adjusted by adding
amendments to help the plant, adapting leaf area and
leaf and cluster thinning. In the winery, we use cold pre-
fermentation soaking at below 4 degrees for several days,
which preserves the intrinsic characters of the wine and
allows us to obtain colour, fruit and aromatic intensity.
The winemaking process is subsequently carried out at low
temperatures too, with extraction rates adapted to suit the
different vineyard sites and vintages”.

A TASTE FOR CHALLENGE AND ORIGINALITY
In 2016, the estate produced two red wines. The classic
and already accessible Chateau Petit Val, and Muse du Val,
made using denser, smoother and more complex barrel
fermentation. Both wines are matured for a long period
of time in oak barrels, and show significant potential.
Current production has expanded to include Rose du Val,
a distinctive, elegant rosé, and Margo, a single varietal
Cabernet Franc fermented in amphora with no added
sulphites. Next year sees the arrival of more offbeat
Riesling and Malbec.

David concludes: “Jean-Louis and Olivia Alloin (Ed: the
owners) and myself love tradition but we also have a thirst
for challenge and originality! In fact, the entire team at the
chateau has taken a liking to it!" And take our word for it,

you can feel it in the wines!
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L'aznologue David Liorit devant une parcelle de vignes du chteau Petit Val.

J.-C. GALIACY
Au chiiteay Petit Val, un tiers du riesling a été récolté. Le vin bianc est espéné en bouteille pour les primeurs

Au royaume du meriot et du cabemet sauvignon, leur affaire peut paraitre saugrenue. Elle appelle parfois
a la moquerie mais, plus volontiers, a la cuniosité. Dans une drdle de barrique en forme d'ceuf, moitié inox,
moitié bois, reposent queiques hectolitres de breuvage blanc qui devrait offrir dans guelques mois la toute
premiére cuvée riesling de Saint-Emilion.

Avec son rosé, sa cuvée 100 % cabernet franc en élevage, ou celle exclusivement malbec a venir, le domaine,
grand cru classé racheté en 2014 par les époux Alioin, ne mangue décidément pas d'ambition ni de panache.

« Je ne suis pas Harry Potter#! »

Du blanc au pays du rouge donc. Qui plus est, du nesling. Cette étrangeté ne serait-elle qu' un joli coup
marketing®#? L'histoire tient en fait aux ongines d'Olivia Alioin, Alsacienne et, pour le clin d'ceil, au nid de
cigognes qui colonise la propriété. L'idée est venue d'une parcelle bordée par une riviére, soumise a 'lhumidité
et au brouillard.

Tous droits réservés & Nediteur VIN10 333530573
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Jean-Louis Alioin s'est mis en téte d'en faire un petit bout de terre aisacien, I'cenologue David Liorit s'est
occupé du reste. « lis voulaient du gewurztraminer , ce gui demande un gros niveau technique. Et je ne suis
pas Harry Potter®! » s'emballe l'ingénieux directeur duchateau Petit Val, formé chez Stéphane Derenoncourt
et copropriétaire du Mas des étoiles, du cdté de Cahors.

C'est d'ailleurs sous un plafond constellé d'étoiles lumineuses que s'affine, dans un étroit chal, le riesling dans
son fit ovoidal. « Nous avons réalisé des analyses de sol et j'ai contacté un spécialiste de ce cépage. Sur
le moment, il a un peu tiqué. Du riesling & Saint-Emilion#? || paraissait circonspect. Et puis, il est venu. Et
nous avons planté ce qui pouvait s'accorder le mieux a notre terroir. » C'était au printemps 2017. David Liorit
espére une premiére mise en bouteille pour les prochaines primeurs . Rien n'est certain : ce n'est guére
évident de connaitre la meilleure période d'élevage.

« Je suis le seul 2 me lancer la-dedans, cela n'a jamais été fait auparavant », sourit le vigneron. En « Vin
ce France »

En attendant, la dégustation de ce vin encore prématuré offre des ardmes de poire, de pomme, de citron
ou de fruits exotiques , selon les palais. « |l a un bel aspect, estime Olivia Alloin, I'Alsacienne. Je ne I'ai pas
trouvé acide. Tout reste a faire, le bébé doit grandir mais le landau est vraiment pas mal. »

Motus et bouche cousue sur le nom, qui pourrait tre audacieux, tout comme le flacon qui devrait s'éloigner
des standards bordelais. La production confidentielle — autour du millier de bouteilles - en dénomination
« Vin de France » ne devrait trop avoir de souci pour trouver des amateurs. « Je suis & peu prés certain de
tout vendre seulement avec la curiosité des voisins#! » s'amuse David Liorit.

Tous drots réservds & rediteur m VIN1O 333530573
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Bordeaux producer to launch region's first
Riesling

Riesling, the grape most associated with Alsace and Germany, has found a home in Bordeaux. Sophie Kevany
reports.

Davia Liorit, Petit Val/Deepix

For the first time in its history, Bordeaux is set to become a Riesling producer. The grape is normally grown much
further north in France’s Alsace region and then into Germany.



In a surprise move, St Emilion’s Chateau Petit Val announced it will produce about 600 bottles of Bordeaux-
grown Riesling under Vin de France (formerly French Table Wine) regulations.

David Liorit, Petit Val's oenologue and director told Meininger’s that he hopes to present the wines at Bordeaux’s
En Primeur tasting next year. “If we can. No one has ever done this before so we have to see what's possible,”
he said.

Unwilling to reveal the price or name of the Riesling yet, Liorit, a St. Emilion native, was careful to insist he had
used only virgin hectares for the Riesling vines. “We didn’t pull up any Merlot or Cabernet. We had an area of
land, just 0.3 hectares, with no vines, that we had bought and fused with Petit Val,” he said. “I didn’t know what
to do with it. The soil is very rich, but quite cool and shaded. It would not have been good enough quality, or big
enough, for a Petit Val second wine."

Discussions about what to do with the land began in 2016 with Petit Val's Alsatian owner, Olivia Alloin. “And then
the idea came, why not try some Riesling?” said Liorit. Soil and rootstock tests proved optimistic and the team
planted a limited Riesling vine area of 0.10 hectares that same year.

The 2019 vintage uses grapes from the first planting. A second planting the following year brings Petit Val's total
Riesling area to 0.20 hectares. Total production in 2020 is expected to reach about 1,200 bottles.

Petit Val's wines are sold via its website and Liorit said the Riesling will be added to the site next year. It will also
be distributed internationally to a small group of wine shops and restaurants. Liorit was equally reticent about the
bottle shape, only saying it would be neither a typically narrow Riesling bottle, nor a Bordeaux-style one. “But
something original, for sure.”

Discussing the Riesling’s aromatic profile, Liorit cited notes of pear, lemon, mimosa and lily of the valley. Not
content with producing Bordeaux's first Riesling, Liorit deployed one of the basic laws of thermodynamics for its
vinification: Brownian Motion. “We used egg shaped tanks that are half steel, half oak," he said. The shape
encourages Brownian Motion, keeping the skins in suspension for longer. “That gives the wine more contact with
the lees and more body,” said Liorit.

Petit Val's total production is about 50,000 bottles a year.

Sophie Kevany
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LES GAGNANTS
DE GRAND TASTING WINES AWARDS

Le Grand Tasting Wine Awards Hong Kong, c'est un peu le petit
frére du concours Prix Plaistr Bemtane+Desseauve, 250 vins fran-
Gais er érangers sont dégusiés a laveugle par des jurés amateurs
et passionneés; encadrés par Michel Bettane et Thierry Desseauve,
Les 86 cuvées méddillées (or, argent et bronze) ont éé présen-

Tous droits réservés a I'éditeur

1fes aux importateurs. a la presse locale et auy amateurs. Bonne
opération et belle publicité powr les vignerons frangais qui ont
¢ plebiscités par les amateurs honghkongais, qui sont aussi des
prescripteurs sur place. Merei 4 Crn Magazine, Watson's Wine,
Riedel ¢t Le Bistrot Winebeast, H
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Special EnPrimeurs

Chatean Péby Faugeres
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chéteau La Dominigue
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chitean Bellevue
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Le Carillon d"Angélus
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Berliquet
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chatean Clos de Sarpe
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Monbousquet
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chittean La Commanderie

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chétenu Les Grandes
Murailles
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chitteau Frane Mayne
Saint-Emilion Grand Cru

Chéateau Mangot
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Lareis Ducasse

Saint-Emilion Grand Cru
ter Grand Cru Classe B

Chatean Pindefleurs
Saint-Emilion Grand Cru

Chéteau Fombrange
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

TOP 300
Bordeaux 2018 - En Primeurs

Chiiteau Faugtres
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classe

Chéittean Destieux
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Quinault
I'Enclos
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Gracia
Saint-Emilion Grand Cru

Chiteau Le Pricuré
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cra Classé

Chéiteau Roe de Boisseaux

Saint-Emilion Grand Cru

Clos Saint Martin
Saint-Fmilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chiteau

Grand Corbin Manuel
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cra Classe

Chéteau Jean Voisin
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau de Ferrand
Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé

Chiteau
Moulin Saint-Georges
Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Simard
Saint-Emilion Grand Cru

Chiiteau Roe de Candale

Saint-FEmilion Grand Cru

Chitess La Marzellc
St -Ession Grand Cru
Grand Ora Classe

Chiitesss Pattres Querre
Satnt - Essiivem Grand (ru

Clos Seimt-Julen
Seintt-Essilvon Grand (ru

Lxnsolence
Saint - Esstieon Grand Cru

NS @ Angéios

Saint Easilion Grand (ru

Chitesss Bermateau
Saint-Essilion Grand (ru

Chitess LaTour Figeac
Satet-Esmion Grand Cru
Grand Cre Classe

Chitess Saant -Georges
Cotes Paie

Saint -Esssiion Grand Cru
Grand Cre Clawe

Chitean Poy-Blanquet
Saint-Emion Grand Cru

- CATELLITES SMNT-EMILION -

Chitesa Clos de Bouard
Montagme Seant -Fonilion

Chitean Cap St Georges
Saint -Geoeges Samt - Emilion

Chétean La Diligente
Puissegeam Seant - Erilion

- FoMEROL -

Chatesn Phince
Porerol

Muse du Val
Sawnt-Emilion Grand Cru

Chiteau L'Evangile
Ponerol

Chéateau
Magrez Fombrauge
Snint-Emilion Grand Cru

Chitean La Conscillantc
Pomerol

> Find complet reviews and the full list of tasted wine on the website wwsvertdesin com
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- GANT

our la troisiéme année consécutive, Gant réalise un
Ppartenariat historigue avec l'evénement automoebile
emblématique que représente les 24h du Mans, et crée a
cette occasion une nouvelle collection capsule GANT x 24h
du Mans. Associé au concessionnaire Porsche, la marque
a su enchanter ses convives avec, au programme : huitres
(Huitres Pantet, Les Jacquets - Cap Ferret), bon vin (Chateau
Patit Val) et de nombreux lots & gagner en tirage au sort.

LES GAGNANTS DU TIRAGE AU SORT

1 / Grdgory Piermon (La v james
Bond). 2 / Anne Lemercier (Un
@ Cap Brelon). 3/ Patrick All
4 [ Valérie Maw (Un magnum du
teau Pelit Val campagnie de
David Liorit du au  Petit Vel)
& [Victoring Segier ( )

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 8540617500507
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 Demuine Paul Mes, Avtélia rosé.
Sdition limnde Flamant Roed 2018
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C CAMeas Mangot

M de Mangot rond 20,
Bordesus
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Fom Gécouvre ce rose JO% merion
Cr vin a une clawse altitre

1 est dugne dun grand ven Blanc
118 de ba tetinbon e In mindraling
ave um from édégamt En bossche
Fimmpression se confirme swe
des ardmes legerement scdules
La Amabe en temsion est towte
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s composition Ce vin a ume robe
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| CAMaan Petit Vol Rose
duvel 2008, 0

Posat réaliser oo vin, cv chitean
de Salent Fmalion » pris modebe
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CHATEAU PETIT VAL ]q ‘

Lorsque Jean-Louis et Olivia ALLOIN décident diinvestir dans le vignoble bordelais, Chateau Petit Val s'impose
comme un retour aux sources. Amoureux du vin et particuliérement de cewxde I'appellation, ces épicuriens
sont séduits par la qualité et ladiversité insoupgonnée des terrcirs de Chateau Petit Val.

Cette histoire clest aussi une rencontre, guandils croisent le chemin de David LIORIT, consultant et vigneron

passionné 2 quiils confient cette pépite discrite. Inventif et audacieux, [l met son talent au service d'une |
démarche innovante, respectueuse de lavigne, de 'homme et de 'environnement pour produire des vins

d'exception, expression de leur terroir.

« Légrin subtil d'un terroir singulier »

Leur aspiration : allier savoir-faire et passion pour &lever Chiteau Petit Val au rang des Grands Crus
dexcellence. La plantation d'arbres fruitiers, limplantationde céréales et de ruches sont autant d'éléments afin
derespecter lablodiversité des sols et 'écosystéme. La propriéte est pleine dinitiatives en plantant du riesling ROSE PETIT VAL
sur les terres de Saint-Emilion et en élevant sacuvée de coeur «<Margos en amphores sans adjonction de soufre. 30 VAL
Cette cuvée éponyme est un monocépage contenant 100% de Cabernet Franc s'inscrivant dans une véritable
démarche solidaire pour soutenir une jeune fille en rémission «Margos.

WWW.CHATEAUPETITVAL.COM i

LABUS (YALCOOL EST DANGERELUYX POUR LA SANTE A COMBOMMER AVEC MODERATION
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Pour la derniére soirée avant la cldture de Vinexpo Bordeaux, les « Inclassables », ces propriétés
bordelaises de grande classe sans classement, étaient 3 nouveau réunies hier a l'invitation de « Terre
de Vins » pour une dégustation de haut-vol, savourée par prés de 300 dégustateurs.

Photographies Michaé! Boudot et Jordan Duprat

Inclassables. Et résolument incontournables. Hier soir, pour [a 5e année consécutive, une vingtaine de
propriétés des deux rives de Bordeaux faisaient découvrir leurs vins aux amateurs et professionnels, dans
le cadre du splendide toit-terrasse de la Banque Populaire Aguitaine Centre Atlantigue (BPACA), rive droite
de la Garonne, avec vue imprenable sur Bordeaux. A linstar des enfants d'une seule méme grande fratrie,
chacune des propriétés en dégustation attestait ¢'une atypicité, la rendant a la fois unigue, et justifiant son
appartenance a cette grande famille.

La fidélité pour maitre-mot

Tous droils réservés & Méditeur VIN10 328527204
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Arrivé en début d'année 4 |a direction de la BPACA, partenaire infaillible de la manifestation depuis cing ans,
son nouveau directeur général, Jean-Pierre Levayer, assistait & sa premiére dégustation des « Inclassables ».
« Je trouve que c'est une idée trés intéressante gque de rassembler seulement ces Inclassables, car Bordeaux
ne se résume pas aux seuls crus classés, méme s'ils sont des vitrines » remarquait-il. « Le soutien a ces
vignerons est important pour nous, car pour jouer pieinement notre rble de banque locale, nous nous devons
d'accompagner les acteurs locaux, dont la viticulture, génératrice de richesses » réaffirmait-il avec force.

Entre autres propriétés présentes chaque année depuis e dépar, le chiteau Pipeau, en Saint-Emilion Grand
Cru, était une nouvelle fois au rendez-vous. « Bordeaux est notre plus gros marché. Nous avons une trés
bonne clientéle locale, et cette dégustation nous permet de rencontrer en direct nos clients et de présenter
nos nouveautés », expliquait Jean Mestreguilnem, 4e génération a |a téte de ce vignoble de 25 ha. Entre
autres actualités, la sortie des primeurs de |a propriété, et I'annonce d'une nouvelle boutique en cours de
réfection actuellement, dont I'ouverture est prévue a 'été 2020 avec pour objectif de booster |'canotourisme.

Tous quelque chose d'inclassable

Au chiiteau Marjosse, « jardin secret » en Entre-deux-Mers de Pierre Lurton - déa a la direction des
prestigieux crus classés chateaux d'Yquem et Cheval Blanc -, rentrer dans les cases n'est pas la préoccupation
premiére de la maison, loin s'en faut. « Notre appellation nous permet d'étre aventuriers, avec un tempérament
un peu pionnier si on le souhaite, et de tracer notre chemin » affirme Jean-Marc Domme, directeur technigue
du domaine. Et cette marge de liberté, le domaine ne se prive pas de 'exploiter. Doté d'une cinquantaine
d'hectares de vignes, il projette par exemple, a cdté de ses références existantes, rouge pour porter une
extension de gamme, la création de cuvées par terroirs (argiles rouges, blanches, terroirs rocheux...) en blanc
dés 2018 et pour 2020 en rouge. Autre atypicité, pour cette propnété, lauréate 2019 du concours « Top Vin
» de I'Entre-deux-Mers, il est vendu par la Place de Bordeaux sur un positionnement « un peu supérieur » a
la moyenne ce prix de I'appellation (autour de 9€).

Coté Médoc, le chiteau de Codme, a Saint-Estéphe, possédé par le sémillant Baron Maurice Velge, faisait
notamment découvrir sa cuvée sans sulfites, assemblage merlot-cabernet sauvignon a parts égales, débutée
sur le ton de I'essai en 2011 avec 360 bouteilles. « Quand on a commencé, les gens nous disaient beaucoup
"¢a ne se fait pas a4 Bordeaux" », glisse, sourire au lévre, le Baron. Qu'importe les qu'en-dira-t'on, « cette
démarche était naturellement dans la continuité de notre conversion au bio, avec une certification cbtenue
en 2018. » Faisant de son originalité une force, le Baron persiste et signe, augmentant chague année les
quantités produites, 1200 bouteilles en 2014, « a peine sorties et directement vendues », puis 1800 en 2015
et jusqu'a 2400 boutellles sur les millésimes 2016, 2017 et 2018.

A Saint-Emilion, le responsable d'exploitation du chateau Petit Val, David Liorit est un hyperactif du vin, quin'a
jamais peur de se lancer dans de nouveaux essais. Outre les désormais classiques rosé et rouges (chiteay
Petit Val et Muse du Val) de la propriété, présentés hier en dégustation, il projette avec les propriétaires la
création de deux nouvelles cuvées. Il a ainsi planté en 2016 du riesling, dont la premiére récolte sortira a
environ 1600 bouteilles en 2019. Autre nouveauté, la création d'une cuvée « Margo » sur le millésime 2018,
100% cabemnet franc, vinifiée et élevée en jarres, sans sulfites ajoutés, produite a 800 bouteilles. La familie
Alloin, & la téte du domaine, projette également l'ouverture d'une boutique aprés les primeurs 2019, afin de
franchir un cap de plus en dans l'oenotourisme.

Enthousiasme des dégustateurs

Tous droits réservés & léditeur VIN10 328627204
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LA PEPITE
DE TERRE
DE VINS
Chateau
Petit Val
Saint-Emilion
grand cru

Woied un trés bon rappert qualité-prix.
« Mous avons pris le parti de produire
des vins digestes, accessibles dans
leur jeunesse, ce qui bouscule I'image
des vins de Bordeaux que 'on garde
des années en cave », témoigne David
Liorit, directeur technique. A gol-
ter durgence, le 2016. Précis, ciselg,
tendu, juteux. Retrouvez-le lors de
notre Grande Dégustation des inclas-
sables le 15 mal (renseignements sur
wiww terredevins. com).

¥ Avec un carré d’agneau en croite
d’herbes.

25 €. 33330 Saint-Emilion
Tel. 05 57 24 70 86
www.chateaupetitval.com

——n

Teme deNeann

[ gl était
|e meitleur
flumange?

Retrouvez le n® 58
de votre magazine
« Terre de Vins »

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 2232446500501



Gilbert & Gaillard
Mars 2019

The traditional stone buildings of Saint-Emilion
encourage us to reflect and remember...
and to taste wines!

David Liorit, Chateau Petit Val:
Being a winemaker is a vocation!

David Liorit 1s a local lad, borm and bred in Saint-Emilion. As a child, he would make boats
out of the boule stoppers he would watch floating in the washhouses! His memories include the
sweet smells of locally-made macaroons, the grape harvest and his first fermentations!



Atank of 2018 Patit-Val, which nands mora time!

I8 parents are not winegrowess, but his godfather and godmothes
are. It was probably a hatbinger! His godfather tught him
from an early age how to recognise aromas through practice.
That may be why he chose 1o study viticulture, oenology,
commerce and managesent. His life would then take another
e when he spent 5 years under the gaidance of Stéphiane Derenoncourt
who made him aware of how he would Hike 10 grow and produce wines,
and share them wo! So he decided 10 go it alone and discussed options
with Stéphane, who found him & vineyard in Saint Emilion, There was
a lot of work 1o be done, offering him the ideal way 10 prove himself,
He becamse technical manager of Chiteau Belle Assise (Saint-Emilion) in
2009, introducing sustainable farming, tllage and the use of a home with
Sébastien Boetz and his prowégé Surprise’, o magnilicent Percheron mare,

WINEMAKER AND CONSULTANT

The time then came for decisions o be made, without the support of a
consulting oenologist. Bt it was also his fisst source of satisfaction and
pride, at just 25 years' old. David wanted more, though, He partnered
with Armad Bladinires at Mas des Etoiles in the Cahors appellation, a
property now recognised as one of the frontrunpers of new generation
Cabors. He also became a consultant for Chiteau Marquisat ce Binet
(Montagne Saint-Emilion) and other properties in areas such as Castillon
ard Entre-deux-Mers

The sale of Chiteau Belle Assise allowed Bim o meet up with Jean- Louks
Alloin - it would be a dedsive encounter. Alloin is also a shareholder,
but primarily a businessman and epiaurean from Beaujolass, who s
passionate about wine, particilatly Saknt-Emilion. The two of them hit it



FRANCE

David Liont in hs homa town of Sent.Emdion

off immediately and decided to seek out their own special
property: Chiteau Petit Val, a neglected vineyard with
great potential, nesthed in a valley North of Saint-Emilion
It was back o stage one. Everything had to be designed,
baxilt and pat in place. David took change of the work and
undertook (o create a propitiows environment for grapes 1o
thrive, through sustainable farming methods, by planting
cereals, introducing grass cover and presesving blodiversity
by planting fruit trees, creating hedges and setting up hives
int the vineyards. “I'm just trying to presesve what |'ve been
left”, he says, by way of a justification,

Bust this time, David could rely on the unfailing suppont
of a great team, and be likes nothing better than o share
and discuss. When his team arrives in the moming, they
consult the boarnd where he has written ideas hatched the
day before. As he says, “making wine is about seeking
inspiration and ideas, often in music, especially in the
evening with Cold Play, Nat King Cole or Chopin®
The benefits are plain W see, because innovation and
ambition have clearly been fostened at Petit Val under his

leadership, He has planted 0,30 hectares of Riesling on

the valley Hoor in Saint-Emilbon, on a site where neither
Merlot nor Cabemet Franc ever produced convincing

results, Watch this space!

A BIG HEART
Chiteau Petit Val s a tale of two men, [ean-Louis
Alloin and David Liorit probably both a licde crazy,
Each vintage s of course a blank canvas, implying a
thorough reassessment of the situation to successfully
produce the desired style of wine, one that is sensual,
silkey and elegant and suffused with emotion. It is a
maodern, fresh and dynamic wine, ultimately mirroning
the two men themselves. They are also men with a big
leart, as evidenced by their Margo kabel, a single varietal
Cabernet franc with no added salphur that is fermented
in amphora, It s made in honour of a brave young girl
suffering from leukaeemnia and its profie will go disectly
to a support fund, As David concludes: "Wine is above
all a drink, and especially a drink for sharing What better
reward for o winegrower than to see people's emotions

and their smile and 1o hear: that's good!”



James Suckling - Millésime 2016- Chateau Petit Val
Février 2019

92/100
This is a serious red with lots of perfumed dark fruit
and hints of dried flowers. Medium body, tight and
firm tannins with a fresh and vivid finish. Shows some
hazelnut and sea salt in the aftertaste. Drink in 2022.




James Suckling - Millésime 2018- Rose du Val
Février 2019

88/100
Bright and attractive pink fruit, peaches and apple
blossom here. This has a mellow, smooth palate with
a soft, peach finish. Drink now.




James Suckling - Millésime 2016- Muse du Val
Février 2019

93/100
The dark-berry, hazelnut and walnut character comes
through clearly in the glass. Full-bodied, dense and
structured with tight and chewy tannins and a long,
juicy finish. Much better than from barrel. Serious.
Drink in 2022.




Neal Martin — Millésime 2016
Janvier 2019

2016

Petit Val Petit Val The 2016 Petit Val has an opulent black cherry and iodine 85
bouquet that just needs a little more refinement. The palate
is ripe on the entry with gently gripping tannin, modest
complexity and 3 slightly over-egged, tarry finish,

— Neal Martin

Neal
Martin

2020 -
2025

Not Jan
Available 2019



Antonio Galloni — Millésime 2016
Janvier 2019

Muse du Val - 91/100
The 2016 Muse du Val is laced with the essence of
black cherry, chocolate, cloves, licorice, new leather
and spice. More importantly, the 2016 has come
together nicely over the course of its aging, which
has softened some of the overtness the wine showed
as a barrel sample. Sleeky and racy, the 20016 is
quite tasty today. It should drink well for a handful of
years, maybe more.



Antonio Galloni — Millésime 2016
Janvier 2019

Chateau Petit Val — 89/100

The 2016 Petit Val has turned out very nicely.
Sweet tobacco, cedar, dried cherry, leather and
spice give the 2016 lovely perfume to match its

understated, mid-weight personality. All the

elements are impeccably balanced in this
approachable, easygoing Saint-Emilion. Drink it
over the newt handful of years.
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Wine reviews

Saint-Emilion
Grand Cru

Chategu Croque Michotte 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nase reveals notes of crunchy cassis, fleshy blaccbesty and smal notes
of wild small red fruits 3ssociated with hints of flowers / vasietals as well as
discreet hints of spices. The paiate is fuity, wel-balanced ang offess a siight
juiciness, 3 sight minezality as wel as a slight acid frame. On the palate this
wine expresses notes of biackberry, counchy red beries and sTall notes of
flowess | varietal associated with hints of crunchy casss as well 35 discent
hints of dark chocoate / weed and an impexeptible touch of coffee {in the
background ). Tanmins are fine an sightly firm.

Score : 14,25+ /20 (87-88/100)

Chétegu Petit Val 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fruty ané offess a2 small power, deicacy as well 2s a2 sight nten-
sity. It reveals notes of casss, blackberry and smal notes of viciet, Sichuan
pepper associated with slight hints of spices, sight toasted hints anc carame-
lized. The palate i fruity, well-balanced, suave, racy, very Gacreetly tight and
offers 3 sall tension, 3 slight acic frame, 2 sight freshness, a good structure,
roundness, 3 very siight unctuosity as well as 2 siight concentration. On the
paiate this wine expresses notes of fleshy blackberry, cushed casss and smail
notes of liquorice, viokt associated with smal [ fine touches of raspbercy, gra-
phite, Sichuan pepper, sase. chocolate, liguorice stick as well 35 a very discrest
hint of spices, nutmeg and tez. Tanmins are fine and 2 bit firm, There = 3 very
dmhrmofmﬂnmmem

Score : 16420 (92-93/100)

Muse du Val 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is elegat and offes a sight feshness as well as 2 sig™t concentra-
tian | power, It revesls notes of casss, fguance, small cnushed red bemies, wild
strawberry and smal notes of bladdbery carbined with touches of chery, fquo-
nice 35 well 25 3 very discreet toasted hint and an impexceptible hit of alrond. The
palate & Sy, beautifuly bafanced and offers juiciness, suavity, a Sight tension,
2 minera’ frame (racy minesaity), 3 beautiful gram, 3 very dight schress, 3 sight
pourmandise 25 well as power (well contiolied). On the palate tes wine exgresses
notes of ripe casss, spe wikd strawberry and smal nctes of spe spbery asso-
ciated with touches of blackbery as well 25 a very discrest hint of Eguarice stick,
colas, sour cherry, chocolate and 3 very discreet toasted hirt / caramelized hint.
Tarwins are fine, very dscreetly tight and a bit Srm. Good length. There ae 2 hint
of dark chooolate | cocoe and 3 hint of fesh aimond on the persistence (bengs

ise). Very disceet chew on the persstence.
re : 16.5+ 20 (98-94/100)

Chétegu Haut-Pezat 2016

Saint-Fmilion Grand Cru

The nose is aromatic and cffers a skight interwity as well as depthness. It reveals
notes of blackberry, vanila and small notes of ripe red fruts associated with
touches of viclets | corflowess 25 we'l as discreet toasted Mints | sweet spices. The
palate s fasty, wel-balanced and offers a good definition, a smal mineral fame,
1 geod gudedine, suavity, fat as well as 2 very signt bight and sigty unctuous
matter. On the palate tis wine expresses notes of blackbery, vanilz and swal
notes of raspberry associated with siight touches of flowess, canmdization, sighnt
toasted touches as wel as discreet hints of coconut. Tanruns are fine and very

Score : 14,25+ 20 (87-88/100)

LaG ¢ Abbesse 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nase is frsty, sightly tight and offess a siight concentzation. It reveals
notes of fieshy cassis, fleshy strawberry ané small notes of blackberry 2sso-
cated with small J fine toasted touches, sweet spices as well as Gucreet hints
of vanila. The paiate is fruity, wel-balanced and offers freshness, mineraity,
jukiness as well as 3 smail gourmandise. On the palate this wine expresses
notes of festry strawbesty, juicy blackbesty and small notes of raspberry asso-
cated with smal touches of sweet spices 35 well as 3 very discreet hint of
vanilia. There is a discoeet hint of cocoa bitterness on the finsh. Tannirs are
very slightly tight and dry. Good len

Score : 14.5/20 (88/100

Chategu Trapaud 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fruity, zacy, spicy and slightly powerful It seveais notes of npe
strawberry, fllowess (violet, rose) and blackberry combined with touches of
Sichuan pepper, spices, cassis as well as discreet toasted hints, discoeet griled
hints and an imperceptible hint of cnmamen. The palate is frutty, wei-ba-
lanced, elegant, well-defined. (very) sightiy tight and offess 2 smal tension, a
small aerial sice, a fine grain, 2 good stnucture, 3 small minerdlity, 2 very fine
juciness, 2 small acdulous frame 2= well 2s power. On the palate this wine
expresses motes of wild stawberty, wild raspbesty, cassis and smal notes
of blackberry assocated with smail touches of fiawers, tea as well as sight
toasted hints, peppes and 3 very discreet grilled hint J roasting. Tannins are
fine and very siightly frm. These is 2 very Gscreet hint of cocos on the Fnsh,
Score : 15. 54/20 (91/100)

Chiteau La Révérence 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is ity aromatic and wel-buill. It reveals notes of flesy bladdery, fies-
try strawbermy and small notes of feshy | ripe cassis assocated with fine touches
of ripe black bemes, Sichuan pepper | spices, minerality as well 35 a very discreet
| impexceptibie hirt of flowess (n the backgeound). The palate @ fnaty, wel-ba-
fanced and offes freshness, 3 pood stuctee, 3 goed defnition, 3 fine andulous
sensation, 3 mineral frame, precison 2s well 25 2 smal tesion. On the paiate this
wine expresses notes of fleshy / juicy sedcumants and feshy ( juicy strawbeny asso-
ciated with touches of juicy [ fresh blackbesry, 2 touch of bluesbeny, siight toasted
hints | sweet spices as well as 3 very disoreet funt of conamon and chocolate i the
Background / on the finsh. Tannins are well-made. Good length.

Score : 15.25/20 (90/100)

Chétegu du Rocher 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fruity, wei-built and offers 2 slight intensity, juiciness as well as
precision. It reveals notes of bluebesry, blackberry ané small notes of wikd
strawberry associated with small touches of flowess, spices | pepper 2s well
as Gscreet hints of liquonice and discreet toasted hints | Bourbon vanila.
The paiate = fruity, well-baianced, well-built and offers gourmandise, 2 good
definition, 3 small 3cduices frame. 3 smal minenity as well s precision
and beautifd purity of the frut. On the palate this wine expresses notes of
fieshy redcurrants, flesty casss and small notes of raspberty associated with
touches of blackberry, comflowess, Zan 2s wel as discreet hints of spices,
waniia anc a discreet / imperceptibie hint of pepper. There = an imperceptible
himt of tonka bean on the Tmmnﬁnem!wyssdrl‘.yﬁm
Score : 15.254/20 (90-91/100)

Ch_ﬁtc Mgrlinct 2016

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fruity and affers elegance as well as 2 sight concentration. It reveals
nates of fleshy backberry, fieshy cassis and small notes of coushed stzawberry,
crushed biusbery associated with touches of flowess, iquorice 25 wel as very
Gucreet hints of almond (in the tacground). The paiate is fruity, wel-balanced
and offers a good cefinition, 3 smal acidulous frame, gounmandise as well as
2 beautiful suavity | mundness. On the palate this wine expresses notes of
juicy biackbesry, cnushed cassis and smail nates of fleshy besries assocated with
touches of wid strawberry, 3 very discrest hint of biuebery as well as subte
hints of tomica bean / cocoa, toasted cak and a very dacreet hint of carameiza-
tion. Smal power on the finzh. Tannins 2 fine and very sightly frm.
Score : 15.54/20 (91/100)

Chéateau Laporte Reine Blanche 2018
Saint-Emilion Grand Cru

The nase is fesh and offers 2 fine concentzation. It reveals notes of cassis and
blackberry assocated with small nates of npe red bewes, iquance 35 wel s
2 very disceet himt of casss bud, spices, toasted and an imperceptble hirt of
Cuben pepper [in the background). The palate is fruty, fesh, minesal, wel-ba-
faced and offers 3 fine fat, 3 mineral frame as well 2s 2 “pure” fruit. On the palate
this wine expresses notes of crunchy cassis, blackberry and small notes of spe
berries, iquasices associated with hints of raspbery, cherry 2s well as very disceet
hint of flowes, spices and canmelizationhvanilia. Tannins are very sightly fiem.
Score : 14. 25+‘m(87-88 100)

VertdeVin | 3
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CHATEAU PETIT VAL 2016

Dégusté le 08.11.2018 par Yves Beck

75% Merlot, 20% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot

Pourpre aux reflets grenat. Bouquet filigrane, complexe, alliant des notes de baies noires et de chocolat. J'y reléve également de la fraicheur. Mise en
bouche friande et compacte. Au palais, le vin a de I'ampleur, du gras et une structure racée qui lui confere une fraicheur bienvenue et qui contrecarre la
touche suave de I'attaque. Les tannins se révélent lentement en fin de bouche. lis sont soyeux et parfaitement intégrés. Finale fruitée et persistante. Bravo
a l'équipe de Petit Val. 2022-2034 92/100

MUSE DU VAL 2016

Dégusté le 08.11.2018 par Yves Beck

50% Merlot, 50% Cabernet Franc

Rouge grenat aux reflets violacés. Quelle finesse et quelle authenticité. On ressent bien qu'on a travaillé dans les détails a Petit Val et que l'on se
concentre sur le « fine tuning ». Elégantes notes de baies noires et de poivre de Schezuan. A I'aération je reléve également de la minéralité avec une
touche de graphite et de craie. Mise en bouche crémeuse et friande. Tout comme le nez, le palais est marqué par la finesse et |a subtilité. En méme temps,
il a du peps, de la verve et une belle intensité fruitée. Je pense que c'est le plus beau vin créé par Petit Val. Il souligne la volonté des propriétaires et de
leur équipe d'étre I'écoute du terroir et de créer des vins qui brillent par leur finesse. C'est la voie a suivre, j'en suis certain. 2022-2036 94/100
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Pour les fétes et bien commencer
Fannée 2019, notre choix de vins...
effervescents ou non.

VINS ROUGES

Chitesy Lioville Poyferrd 2071, saint-jullen

Pour réaliner des grands vins i faut non seubement du temps masn égale
ment une équipe vable Elle apprend i vendange apres

travadller ensembde » connaltre ke terrosr Bomt ey rading st s
McCumube | eapeTience neCestaine pour faire (ace b toutes les dtuations
Le proprictaire Didber Cuvetier est 1 depuis 1979 1) est be garant de cette
qualive 1) sait faire pour nowus donner des vins domt | dlegance est be maltre
mot. Le 2001 est charmu avec s nez des ardmes de moka 1l 2 une finale
Selcate sur bes (raits rouges

Chitesu La Gaffeliare 2010, saint - émilion
Q“m”n“lo-uﬁw*
de son lhustre voisin. Ausone Est-ce pour sutant qu elhes beneficsent

leurs saveurs ? Nows pourtions presque le penser car comme bes
Dordenut. cette proprstd alme jouetr svec bes aiguilies des anndes

- patime pour Mieut nous GHVIEr une exture franche of scouetilane
Lew frusts rosges explosent su ner La magorité de mevion mest pas étran-
2eTY & cotte sensation L asckdite finate confere de la Wgtretd Les tanning
commencent i se fondre deix atement

Chitesy Quintus T0W. saint émilion

Le dragon et Je symbole de (e domaine sppartenant su prince Robernt du
Luwemboury Cet andmal sacre chez bes Assatiques veille sur b propesee
11 déplose ses atles pour micun chasser bes mauvals A devienss
e hud. bes rangees de vigne soot & wes pheds 1 regarde onr I et
que Favenir lul appartient. Comme le (hitesus Quintus deputs 1 reprise.
Le 2004 est un grand vin 1§ & de ba pureté dans son fruit. Au nez. il est sur
s prune parsemé & un peu de menthe La fralcheur est posde La bowche
€M Bense avec une tenbon sabeile wsr b finake

Chdteay Cos dEstourmel 20%. saimt estéphe

Vouct certaimement [un des plus beaun chitesux de Saint Eatephe Avec
un pew I vivabrur s lasse faciiement transporter on inde
wurtout 1 vout bes éephants Nacoweiilie b lentrée En dégustant ce
20041 revient deticatement b Bordeaur ot il reconnalt ley notes éprcdes
de ce domaine Les frusts nolrs matures mats frais se josgnent i cette
Impression enivrante Le vin a de Ténergie 1] est franc avec une sttaque
dymamique La finake w (311 oYUt VT Une MUK TEre Bnnkque powur
encadrer ensemble 1l comvient de le décanter avamt de be servir

Chitesu Angetss 1006, saent émdion

Ce Chltenu est entrd dans le cercle tres ferme des prembers gramds crus
Clasees A b Saint €imilion 113 agin @ ume recompenae qus Y Cominner un
travall entrepris depaiis swept ginerations Pres de dowse ans apecs b récolte
e nectar s Hvre doucement en J0IX 1l mous transporte vers un univers
ot he printemps sest durablement instalié Cest un vin joyeax comme
pewvent [itre les hommes seretns. | ne cherche pas & impressionner 11
wedduit maturellement

Chiteay Petit Val 2018, saint émilion

Le 2015 ext un exceflent d¢but Le domaine commence svec un grand
milkesime Le vin 2 une robe profonde dun vioket swoutenu (1 est portd
Par un fruit been mature O distingue facihement e merbor Les tannins
SOt encore présents mais ils vont s fondre avec e temps. Le départ de
[aventure est prometieur

VIN10 8010255500508
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[Lyon Tasting] Bordeaux : les indiscrétions de Lyon Tasting

(Photo M. Boudot)

A Lyon Tasting, les vins de la vallée du Rhéne, de Bourgogne et du Beaujolais tiennent la vedette. Mais
les autres vignobles frangaisoccupent une belle place d'invités d'honneur. Gros plan sur I'actualité
des propriétés bordelaises qui viennent a la rencontre des amateurs lyonnais.

Léoville-Poyferré : débuts réussis pour Sara Lecompte-Cuvelier

Désormais aux commandes de Léoville-Poyferré, superbe grand cru classé de Saint-Julien, Sara Lecompte-
Cuvelier a été gatée pour sa toute premiére vendange a la téte de la propriété. « 2018 s'annonce exceptionnel
», sourit-elle. « Nous avons de la puissance, de la fraicheur et un trés grand potentiel de garde », ajoute-t-
elle. Petit plus qui ne gache rien, cette récolte s'est déroulée sans « stress ». Didier Cuvelier, son cousin a
qui elle a succédé, lui a laissé les coudées franches pour ses débuts. « Il n'était pas la », glisse-t-elle. Celui
qui a incarné Poyferré pendant 40 ans et autant de millésimes, reste néanmoins consultant de la propriété.
Prochaine étape pour Sara Lecompte-Cuvelier, les assemblages de ce 2018 en février.

A Lyon Tasting, elle est venue avec : Léoville-Poyferré 2012, Moulin Riche 2015 et Le Crock (Saint-Estéphe)
2016.

Malartic-Lagraviére : un restaurant en Argentine...

La famille Bonnie, propriétaire de Malartic-Lagraviére, grand cru classé de graves, continue d'investir dans son
vignoble argentin DiamAndes, ancré & Vista Flores au pied de la Cordillere des Andes. Dans ce panorama de
toute beauté, la bodega abrite depuis quelques mois un restaurant, le Diam's. Une table privée pour laquelle
Véronique Bonnie-Laplane, cogérante avec son frere Jean-Jacques des vignobles familiaux, a fait appel au
chef argentin Santiago Orozco Russo pour signer les accords mets et vins autour des cuvées de la propriété
dont leur viognier et leur grande réserve malbec-cabernet-sauvignon. A noter que DiamAndes lancera en
2019 un 100% syrah.

... Et grande soirée pour Vinexpo

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 321194178
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A testwine » Abonné(e)
L Saint-Emilion

testwine Testwines score : 8 stars |

11 ® @Muse du Val 2015. Saint-Emilion
grand cru. @chateaupetitval ¥ « In my last
post | explain you the new dynamics of this
« chdteau » .&:. A new team who focus their
job on the excellence!“ ¢, . This Muse du
Val is a great value for money. It will be one
of the best Saint-Emilion Grand Cru. Annual
production : 5 000 bottles. Planting density
: 6 500 vines per hectare. Average age of
the vines : 35 years. Malolactic
transformation : in new barrels / all new
wood.

Barrel ageing : 12 to 18 months in french

A

oak barrels .
*» Deep purple dress.

. Beautiful fruity bouquet with notes of
cherries, blueberry and blackcurrant. Very

oQud N

1176 J'aime

Ajouter un commentaire...
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Deux ans aprés avoir acoueilli i Féle de la Fleyr, en juin 2017, Malartic-Lagravidre va de nouvesu metire les
pelits plats dans les grands, Le chiliteay sccuaillera én effet la soirde dirauguration de Virexpo, ke 12 mai.

Lillan Ladouys roule au 80,.. hectares

Présents & Lyor Tasting, les vignobles Lorenzetll sonl venus avec qualre de leurs crus | lssan 2012 (Margaux),
Blascn ¢ssan 2014 (Margaux), Lilan Ladouys 2015 (Saint-Estéphe) et Pédescdaux 2014 (Pauillac). Pour
les dix ans de I'achat de Liian Ladouys en 2008, la famille Lorenzettl s'est offer! deux sutres crus 4 Saint-
Estwphe : Clauzet ot Tour de Pez. Des acquisitions qul ont parmés de porter Lilan Ladouys a B0 hectares. Pour
fare face & ces nouveaux volumes, le chal a 616 agrandl. Les travaux sont IDUjours 8n cours, 50us |a direcson
oo larchitects Jean-Miche! Wilmatte, qui 8 déja signé o chal spectaculaire ce Pécesciaux. 2018 marque donc
un loumant cans [Mistoire de Lilien Ladouys : oé millésime sera le premier 4 bénéflicier de Magrandissement
¢y vignable,

Troplong Mondot, des travaux ot des visites

Rachets an ullet 2017 par la SCOR, Troplong Mondot, preméar granc cru classé 8 de Saint-Emilion, présente
Irois jolis milkbsimes & Lyon Tasting : 2004, 2011 et 2015, A la propriélé, d'importants travaux ont été engapés.
Si 8 Wvraison du nouveau chal est attendue pour les vendanges 2019, le restaurant les Belles Perdrix,
égaement en ravaux, cavrait rouvrir en 2020 En attendant, la propriété organise des privées « en immersion
» dars ke vignobie avoc dégustations. Sur rendez-vous. Ce domaine ne cache pas ses ambitions.

Du gravitaire & Clos de Boiiard

Touchée durement par e gel en 2017 (prés de B0% de pertes), Coralie de Bodard & retrouve le sourire en 2018,
Pour le troisidéme millésime de sa toute jeune propriété Clos de Bodard & Montagne-Saint-Emilion, les planéles
50 sont aligndes de nouveay © « J'al oo trés beaux équitbres », soulgre-1-4 idem a La Fleur ce Bolard &
Lalance-de-Pomersl. Alors qu'elie projette toujours ¢'investir dans un nouveau chal, 4 Clos de Bouard, olle
préfére prandre le temps. £t cigérer limpact ou gel de 2017, « Jo charche touows Foutll gul me permetira de
me distnguer », précise-t-ele, En atterdant, ele a rénoveé ses cuves souterraines. Désormais themondgulées,
mmalumumnmmvm . Des travaux dont a bénéficid le trés prometieur millésime

18.
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h TestWine il J'aime la Page °**°
* 4 novembre, 19:34 - Q

Testwines score : 8 stars

I 1% Y Muse du Val 2015. Saint-Emilion grand cru. @chateaupetitval ==
« In my last post | explain you the new dynamics of this « chateau » .

A new team who focus their job on the excellence _ ¥ . This Muse du Val
is a great value for money. It will be one of the best Saint-Emilion Grand

Cru. Annual production : 5 000 bottles. Planting density : 6 500 vines per
hectare. Average age of the vines : 35 years. Malolactic transformation :
in new barrels / all new wood.

Barrel ageing : 12 to 18 months in french oak barrels ' .

++ Deep purple dress.

.. Beautiful fruity bouquet with notes of cherries, blueberry and
blackcurrant. Very light notes of spices and chocolate.

W The same fruits on the palate. Tannins well balanced. A nice structure
with controlled acidity.It is fruity and very pleasant on the palate.
Interesting vivacity which augurs a good guard potential.Nice length

I 1 Bordeaux. Saint- Emilion .
- @& Merlot 50 % Cabernet franc 50 %.

The real asset of the Chateau Petit Val estate is the diversity and
complementarity of its different terroirs. The vineyard consists of 12
hectares (30 acres) of perfectly balanced sandy clay and clayey
limestone soils, ideal characteristics for wine growing.

David Liorit ( winemaker ), has adopted a rational cultivation process that
prioritises a balanced approach aiming to enrich our soil, protect the fruit
and leave time for the benefit of our wines. They aim to grow their wines
while protecting their vines and their environment by sowing cereals,
encouraging the use of grass as a cover crop and increasing biodiversity
by planting fruit trees, hedges and by setting up hives. They control
yields depending on the potential of the vines.

In order to protect the fruit the grapes are picked by hand and placed
carefully in trays to ensure they are not damaged. They are immediately
cooled to avoid oxidation and cleaned using a Viniclean machine, then
sorted by hand. This way they ensure that only the very best of the
harvest, the “caviar” remains.

Throughout the winemaking process, they take time: the fruit undergoes
a cold soak to give it time to express itself fully. Great job &
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‘ testwine « Abonné(e)
G Saint-Emilion

testwine testwine 11 ® @ _ ( slide for
more pics * *') One day with David !!
Chateau petit Val, Saint-Emilion grand cru -
@chateaupetitval This is the third and last
winemaker | met during my journey in Saint-
Emilion X, d. Inventive and bold are the
words that best suit David Liorit, the
winemaker ' . But what has changed in this
chateau m implanted on a clay-sandy soil
of 12 ha, acquired in 2014 by Jean-Louis
and Olivia Alloin g ? 7 Firstof all, a
meeting between a new owner and a young
winemaker, both passionate about wines
and very demanding about the quality and
the respect of nature & :'L\ : reasoned
Agriculture-

Oat seedling between rows of vines -Work
with horses - Fewer chemical molecules -
Bio diversity and use of beehives & Le
€. A real desire to put perfection at the

®Qd N
1373 J'aime
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ECHQOS

DU LIBOURNAIS
La part du vin
dans le classement
de Saint-Emilion

PRECISION Suite alinterview de
Jean-Lauis Alloin {proprigtaire du
chateau Petir Val}. parue hierdans
nas colannes, nui expliquait ne pas
nautrir dambition pour ke futur clas-
sernent des ving de Saint-Ermilian, in-
diguant ouil veut « d'un classement
dans lequel levin compte & plus de
25%h », il est rappeléque lors dudlas-
sement des vings de Saint-Emilian
2012, la degustation desvins rentrait
dans lanote finale & hauteur de 30 %
paur les premiers grands orus classes
et & hauteur de S0 %, paur les Brands
erus classes Lescaractenisations et
conduites de lexploitation tant surle
plan viticole gue sur celui de l'oenalo-
gie rentraient épalemnent respective-
rment ahauteur de 35 % {premiers
grandscrus classes) et de 30 0
{grands cius classés) dans la note fi-
nale.

VIN10 5023525500508
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« Un classement ou
le vin compte vraiment »

B, T\

Jean-Frangois Alloin, propriétaire du chateau Petit Val, Saint-Emilion grand cru. sucro. suocuests

Tous droits réservés a I'éditeur

VIN10 6680425500503
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SAINT-EMILION
Propriétaire du
chateau Petit Val,
Jean-Francois Alloin
ne souhaite pas
concourir au futur
classement, dont il
critique la méthode

JEAN-CHARLES GALIACY
Jc.gallacy@sudouest.fr

ila un domaine qui ne fait
pasgrand-chose comme taut
le monde. Petit Val, c’est ce
grand cru de Saint-Fmilion qui sest
misen téte de produire du rosé ou
du riesling, Au royaume du rouge,
le patron Jean-Francois Alloin re-
coitdans son chai, un verre de rosé
a la main. Celui du domaine évi-
demment. Delarges amphores trg-
nentau fond, annonciatrices d'une
cuvée un peu spéciale,

Alloin, c’étaient les transports.
Jean-Francois, I'un des trois fréres,
s’est notamment mis au vin. Lui, le
gars du Rhone (il est de Villefran-
che-surSadne), avec son accent qui
dénote et ses projets un peu zin-
zins, a investi Bordeaux. Une curio-
sité et un franc-parler,

tt Sud-Duest » Pourgquoi avoir in-
vesti dans une propriété de Saint-
Emilion ?

Jean-Frangois Alloin C'est,d'une

part, une appellation mondiale-
ment reconnue de par le monde.
EtCest surtout une histoire d’hom-
mes. Lorsque j’ai rencontré David
Liorit(voir parailleurs), nousavons
trés vite eu une relation fusion-
nelle. J'ai senti qu'il &tait une per-
sonne sortant de l'ordinaire. ['aime
travailleravec des gens plus jeunes
et surtout des gens qui ont un ca-
ractére un peu fou, innovant. Je lui
ai proposéun petit périple ensem-
ble, d'acheter une propriété et de
s'en occuper. Quelques jours sont
passés. Il m'a appelé avec ce projet
dans le Saint-fmilionnais. Et ce fut
ledébut del'aventure...

Qu'est ce qui vous attire dans le
monde duvin?

Dans notre famille, nous avons
grandi dans le monde agricole,
mon pére était négociant en
fruits. Et puis, cela fait plus de
trente ans gque j'achéte du Bor-
deaux. I'ai toujours préféré levin de
cette région, Le Bourgogne, pour
moi, ne présente pas le méme rap-
port qualité/prix, cela s'envole vite
trés haut.

Et cette idée de riesling, comment
est-elle venue ?

Nous avons racheté avec David une
parcelledans un creuxa Saintlau-
rent-des-Combes qui est soumise
a I'humidité et au brouillard. Un
jour, aprés trois verres de rosé, jelui
aiditaTas qu’a planter du gewurz
traminer ! », mon épouse étant
d'origine alsacienne. Finalement,
nous avons opt€ pour du riesling.

Nous allons réaliser notre pre-
miére récolte l'année prochaine et
vinifier d'ici deuxans.

Comment se passe votre intégra-
tion au sein du vignoble saint-émi-
lionnais qui affiche une image plu-
tot feutrée ?

Je ne sais pas commentje suis per
¢u, je ne cherche méme pas & sa-
voir finalement. Est-ce qu'on me
prend dehaut parce que je suis un
nouveau venu ? Je sincére-
mentqueles Saint- onnaisne
me prennent pas du tout. Bon, je
suisassez franc du collier, cela peut
donc agacer parfois, Mais j'ai quel-
ques amis tout de méme ici ou la
dans le Bordelais avec lesquels
NOUS pouvons partager notre pas-
sion pour levin.

Est-ce que vous nourrissez des am-
bitions pour le futur classement en
2022?
Tantque la méthode de classement
sera ce qu'elle est, je n'irai pas. Je
n'ai pas envie d'aménager un for
midable outil de réception, étre
seulement choisi par mes pairsne
m'intéresse pas et j'ai passé l'age de
détiler ala jurade en grande robe. Je
veux d'un classement dans lequel le
vin compte a plus de 25 %, dans le-
quel le vin compte vraiment.

Avez-vous d'autres projetsdansle
monde viticole ?

J'aiun projetdans le Beaujolais avec
un copain. Ce n'est pas encore fait
mais aime deplusen plus cette r&-
gionviticole car il 'y mouve des jew
nes quiy font de belles choses.

Page 2/3




Sud Ouest
17 Octobre 2018

Ly

u | l Date : 17 octobre 2018
MUES Journaliste : JEAN-CHARLES
CErr— GALLACY

Pays : France

Périodicité : Quotidien

OJD : 280453

Edition : Gironde / Langonnais / Réolais /
E2M

@ Page 3/3

NOUVELLE BOUTIQUE ET ANIMATIONS

t DISNEY WINE » Aprés une année En ce sens, « onveut faire Disney
compliquée, et Cest uneuphémisme,  Wine! », plaisante, & moitié, le vigne-
minée par le gel, lemillésime 2018du  ron. Lidée serait de proposer des acti-
chateau Petit Val a été finide ven- vités pour petits et grands tout au
danger cesdemniers jours.Ledomaine  longdel'année a Petit Val ainsi que
compte avjourd'hui onze hectares. des expositions artistigues. Le sou-
Aux manettes, onretrouvel'cenolo-  hait est également de créer, l'année
gue David Liorit, dont les idées fu- prochaine, une nouvelle boutique
sent... Parmilesambitionsdelapro-  flambant neuve et dese diversifieren
priété, l'uneestde « lafaire vivre. » plantant arbres fruitiers ou truffiers.

Cokrpin ey Vi

. N - - Y B 5
Le grand cru de Saint-Emilion produit également du
et duriesling. rrotoor
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Chateau Petit Val traverse I'Atlantique
E

44

Chéateau Petit Val, Saint-Emilion Grand Cru, représenté par David Liorit, son responsable d'exploitation, est
parti présenté ses vins « Petit Val » et « Muse du Val » aux professionnels américains du vin a New York. Ce
wine tour organisé par Allwines prévoyait une rencontre au cours d'un diner dédié au restaurant Lafayette New
York avec des cavistes, sommeliers et restaurateurs le dimanche 18 février ; une présentation lors du déjeuner
du 19 février au Batard devant 60 professionnels américains, parmi lesquels on retrouvait des distributeurs,
des importateurs, des sommeliers et des cavistes. Cette tournée se terminait par une rencontre exclusive et
une dégustation privée avec Arvid Rosengren, Meilleur Sommelier du Monde, au sein de son nouveau projet
le Legacy Records. Les vins du Chateau Petit Val ont rencontré un accueil intéressé de la part des divers
professionnels.

Impression des sommeliers

Chateau Petit Val 2014, Saint-Emilion Grand Cru

Robe superbe, rubis profond, brillante, limpide. Nez riche, élégant, distingué, sur les fruits noirs (cassis,
myrtille) ; concentré, mar, sur des arébmes de café, de moka, d'épices légérement toastées, du boisé. Bouche
charnue, racée, puissante, sur des notes de réglisse, de fruits noirs mdrs (cassis, myrtilles), soutenue par des
tanins explosifs, généreux. Finale dense, ample, d'une longueur remarquable. Un vin dense et puissant par
sa jeunesse qui devrait dévoiler un flacon de haute volée aprés quelques années.

Chéateau Petit Val &8 Miami !

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 319675658
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Pour la premiére fois, le_Chateau Petit Val Saint-Emilion Grand Cru, dirigé par David Liorit, traversait
I'Atlantique pour se rendre a Miami aux USA, pour promouvoir sa gamme de vins.

L'objectif était de présenter les vins a des professionnels de renom pour établir quelques contacts, découvrir
le potentiel de cette gamme en Floride, mais aussi de recevoir directement I'opinion du public américain.

A l'initiative d'Allwines, accompagné de Sébastien Verrier (consultant vin pour de grands établissements de
Floride et importateur de vins frangais), des rencontres sur-mesure ont été organisées spécialement pour le
Chateau Petit Val afin de faire déguster leurs différentes cuvées, les 16, 17 et 18 juillet derniers.

Nous avons pu débuter ce voyage par un déjeuner-présentation au restaurant Bazaar de I'Hotel SLS autour
d'un menu spécialement congu par le chef multi étoilé José Andrés. David Liorit a pu présenter devant une
vingtaine de sommeliers, journalistes, bloggeurs, importateurs et distributeurs Chateau Petit Val 2014, 2015,
2016, ainsi que Muse du Val 2014, 2015, et 2016, et Rose de Val 2016.

Nous avions la chance de compter sur la présence d'Olivier Caste (Optiwine) qui a pu lui aussi présenter ses
produits et surtout nous proposer une dégustation comparative de la gamme des vins de Chéateau Petit Val
avec et sans Optiwine, la carafé de poche.

L'assemblée a beaucoup apprécié cette dégustation et les vins du Chateau Petit Val ont connu un vif succés.

A tel point que nous ne révélerons aucun secret en disant que I'ensemble de la gamme sera présente avant
fin 2017 en Floride.

Tous droits réservés a I'éditeur VIN10 319675658
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Le soir-méme était organisée une présentation au restaurant Brava au sein du Ziff Ballet Opera House auprés
d'amateurs de vins, de collectionneurs et de professionnels, une centaine de personnes venues faire un Tour
de France des vins et venir découvrir en exclusivité les vins du Chateau Petit Val. Encore une fois le succes
était au rendez-vous !

Un voyage riche en découverte, en rencontres, qui, nous I'espérons, remplira les objectifs du Chateau Petit
Val.

www.chateaupetitval.com
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David Liorit,
directeur du Chateau
Petit Val,
12 ha, & Saint-Emilion
(Gironde)

« Deux ouvriers pour
contréler la vendange »

« L "an passé, Socma est venu tester

le prototype Densibaie dans
notre domaine. Nous cherchions une
méthode de tri qui ne triture pas la
vendange pour éliminer les déchetset -
les raisins en dessousde 12°d’alcool ‘-
potentiel qui donnent un gofit végétal St
au vin. Nous avons trié 70 hl de merlot
etdecabernet franc. Le résultat est top!
Les piéces en mouvements sont en
plastique. Il n'y a donc pas de rouille et
le mouvement du tapis est doux.
La machine se nettoie trés simplement.
1l suffit de démontrer les grilles
d'acheminement. On est loin des
premiers modéles de Tribaie. Aprés
le passage dans le bain densimétrique,
les baies arrivaient sur une table ol
deux personnes controlaient la
vendange, contre six a dix d’habitude.
Pour la préparation du bain, nous avons
utilisé de l'eau et du sucre. Ayant subi
le gel I'an passé, nous n'avons pas voulu
le faire avec du moiit pour ne pas en
gacher. Et c'est plus pratique : on voit
au travers, on peut donc réajuster
ladensitédés que des impuretés
commencenta tomber au fond. »

Page 1/1
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AGATHE BURSIN - DOMAINE BOTT-GEYL - DOMAINE EMILE BEYER - DOMAINE MARTIN
- CAVE DE RIBEAUVILLE - DOMAINE ZINCK - BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES DU
AU BOYD-CANTENAC - CHATEAU BRANDE-BERGERE - CHATEAU BROWN -
MENSAC - CHATEAU DE COME - CHATEAU FLOUQUET INVICTUS - CHATEAU FOURCAS
AU LAFON-ROCHET - CHATEAU LASCOMBES - CHATEAU LA MARZELLE - CHATEAU
HATEAU PATACHE D'AUX - CHATEAU PETIT VAL - CHATEAU PETIT-VILLAGE - CHATEAU
wﬁus DOMAINES ROLLAN DE BY - CHATEAU DE ROUILLAC - CHATEAU SAINTE-

;_i_.GtLBERTEr PHILIPPE - HENRI DE VILLAMONT - DOMAINE DE LA JOBELINE - MAISON JOSEPH
N - MAISON LOUIS JADOT - DOMAINE LOUIS MOREAU - DOMAINE MICHEL JUILLOT - VINS
AERT - CHAMPAGNE CATTIER - CHAMPAGNE DEMILLY DE BAERE - CHAMPAGNE DEVAUX -
GNE DOM CAUDRON - CHAMPAGNE DRAPPIER - CHAMPAGNE ETIENNE CALSAC -
> PAGNE FLEURY - CHAMPAGNE FRANCK BONVILLE - CHAMPAGNE GF DUNTZE -
CHAMMGNE J. DE TELMONT - CHAMPAGNE JACQUESSON - CHAMPAGNE JEAN LOUIS VERGNON -
CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER - CHAMPAGNE LAMIABLE - CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER -
CHAMPAGNE LOUIS NICAISE - CHAMPAGNE MARQUIS DE POMEREUIL - CHAMPAGNE MICHEL
FURDYNA - CHAMPAGNE DOMAINE LA BORDERIE - CHAMPAGNE PIPER-HEIDSIECK - CHAMPAGNE POL
ROGER - CHAMPAGNE JM SELEQUE - CHAMPAGNE TAITTINGER - CHAMPAGNE VEUVE FOURNY & FILS -
CLOS CANERECCIA - DOMAINE GIUDICELLI - DOMAINE DE TORRACCIA - DOMAINE VACCELLI - LA
VILLA ANGELI - CLOS AGUILEM - DOMAINE ALAIN CHABANON - CALMEL & JOSEPH - DOMAINE DU
CAUSSE NOIR - DOMAINE DE DERNACUEILLETTE - ECOLE DES VINS DU LANGEDOC - DOMAINE
DU JONCAS - MAS D'ALEZON - MAS LOU - DOMAINE LES MILLE VIGNES - DOMAINE SIRILLE - LA
BASTIDE BLANCHE - CHATEAU MALHERBE - CHATEAU PRADEAUX - DOMAINE DE TERREBRUNE - CAMIN
LARREDYA - DOMAINE DE CAPELANEL - CHATEAU DU CEDRE - CHATEAU DE CHAMBERT - COMBEL LA
SERRE - DOMAINE COSSE MAISONNEUVE - CHATEAU LES CROISILLE - CHATEAU HAUT-MONPLAISIR
- MAS DES ETOILES - VIGNOBLES PELVILLAIN - CHATEAU DE PONZAC - CLOS TRIGUEDINA - UNION
INTERPROFESSIONNELLE DES VINS DE CAHORS - DOMAINE ALPHONSE MELLOT - DOMAINE
DE LAUJARDIERE - DOMAINE DE BELLEVUE - VIGNERONS BONNET-HUTEAU - BONNIGAL
BODET VIGNERONS - DOMAINE BREGEON - DOMAINE BRUNO CORMERAIS - CHATEAU DE LA
CASSEMICHERE - DOMAINE DES COGNETTES - DOMAINE DE L'ECU - FAMILLE LIEUBEAU -
DOMAINE LE FAY D'HOMME - FLORIAN ROBLIN - DOMAINE DES GRANDES ESPERANCES - VERONIQUE
GUNTHER CHEREAU - DOMAINE LES HAUTES NOELLES - DOMAINE JULIEN BRAUD - DOMAINES
LANDRON - DOMAINE LANDROMN CHARTIER - DOMAINE DE LA PEPIERE - CHATEAU DU PETIT THOUARS -
DOMAINE PIERRE LUNEAU-PAPIN - DOMAINE POIRON DABIN - CLOS SAINT ANDRE - STEPHANE ORIEUX
VIGNERON - DOMAINE DE TERRES BLANCHES - LES VIGNES DE NANTES - DOMAINE XAVIER AMIRAULT
- VIGNOBLES ANDRE BRUNEL - DOMAINE LES CAILLOUX - DOMAINE DES BERNARDINS- CHATEAU
CAMPAGNE BACCHUS - MAISON M. CHAPOUTIER - DOMAINE CHARVIN - MAISON GABRIEL MEFFRE
- DOMAINE MARCEL RICHAUD - CLOS DU MONT OLIVET - CHATEAU MOURGUES DU GRES - CAVE DE
TAIN - GALERIE K PARIS - WINE FUNDING - LA GRANDE CAVE - AUVERGNE PRESTIGE - IDEALWINE - DIAM
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Journal d'un passionné de [a rive droite

Dégustations de vins & visites de domaines

’l [T T T T T |
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COMPLEMENTS SUR LES DEGUSTATIONS DES dim lun mar mer jeu ven saf
SAINT EMILION "PRIMEURS" DU MILLESIME 1 2% e 8
2017 & 7 1 1

Le chateau Petit Val appartient a Jean-Louis et Olivia

Alloin. Le vignoble de 12 hectares se répartit sur deux

FEmaiL | types de formations lithologiques différentes : terroirs

- - sablo-argileux et argilo-calcaires. Les principaux cépages

P sont le Merlot, le Cabernet franc, et un peu de petit

JCATE“R'ES Verdot. Le chateau Petit Val est un assemblage (hors ,

accident climatique) de Merlot (70%), Cabernet franc

(25%) et Petit Verdot (5%) et Muse du Val est élaborée

avec 50% de Merlot et 50% de Cabernet Franc issus de
coteaux argil-calcaires.

Bordeaux * Primeurs” 2007 B
Pour ceux qui veulent en savoir plus sur les techniques
d'élaboration et d'élevage c'est ici
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Lttnéraires Viniques

Lycée Viticole de Iz Champagne
Mapassionduvin

Oenophil

Oenos : une passionnée des vins

oe Loire
Vitingéraires

La robe est assez profonde avec un liseré de couleur
.‘CAVlsTES violine. Le nez ouvert évoque les cerises, les petites
J_PREFERES

Grands Vins Frangais

Jean-Louis COSTE CLEMENT

Les Caves ge Saint Antoine

baies noires nuancées de notes épicées, de fleurs
mauves et de merrain neuf. L'attaque est veloutée le vin
prend de la densité dans un centre charnu et fruité. La
finale est allongée, trés fraiche, avec une texture assez
veloutée, d'une bonne et persistante expression
aromatique. Noté 90-92
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Champagne Francis Soulard et fie

; Saint Emilion : Muse du Val 2017
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Neipperg
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Vinateiste

Winemega La robe est profonde & légérement saturée de teinte
violine. L'agitation accentue des ardbmes de cerises
noires, de cassis, de boite a épices, avec une élevage de
qualité mais sensible. La bouche est assez riche, assez
concentrée, bien en chair, veloutée et fruitée. La finale est
longue, tenue par des tannins fermes, fraiche, un peu
marquée par la prise de bois qui amoindrit en partie
l'intensité aromatique. Note potentielle 90-93
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Chéteau Petit-Val YW

92/100

Bouche cohérente avec un jus
séveux, une belle mache et un
équilibre intéressant. Tanins
légérement resserrés mais

Qui dévoilent un vin droit, a la
jolie tension de fin de bouche.
Légers amers et tanins un peu
séchants sur une finale de fruits
noirs bien mars.
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CHATEAU PETIT VAL

Rencontre gastronomique

avece Nelson Chow

8

Page 1/1

Proftant de sa venue a Bordeaux en novembr
a Nelson Chow le Chateau Petit Val, Sai

" M Alloin et David Liorit
id Cru, en accords vin et mets chinois au
réputé Bonheur du Palais. Un diner convivial aux accents i

nt tenu a présenter

es et une belle rencontre.

Taking the opportunity of his stay in Bordeaux, in last November, Mr Alloin & David Liorit
wished to introduce their Saint Emilion Grand Cru Chateau Petit Val to Nelson Chow, over a Chinese
dinner at famous 'Au Bonheur du Palais'. A convivial exotic meal and a lovely encounter.

CHATEAU PETIT VAL
Saint-Emilion Grand Cru, 2015

Trés fruitt au nez. Tres expressid, sur le
chocolat, le the, les baies cuites, une touche de
menthe. Le palais est complet, fruité, les tanins
sont serrés mais doux. Une acidite fraiche.
L'équilibre général est superbe. Tres bon sur la
cuisine de Shanghai. Gardez-le encore ou bien
decantez une demi-heure avant.

MUSE DU VAL ETIT VAT
Saint-Emilion Grand Cru, 2015

Couleur de jeunesse. Le nez est concentré sur
des ardmes savoureux de marmelade d'orange,
de cerise. un cOté confituré, confiture de
myrtilles. Des notes de chocolat commencent
# transparaitre. Le nez est encore fermé et
sur la réserve, Au palais, le vin est puissant,

Tous droits réservés a |'éditeur

dense, avec beaucoup de taning, encore serrés
pour I'instant. Les fruits, I'acidite et les tanins
sont bien inlégrés el en harmonie. Attendez
quelques années pour consommer ce vin
puis ouvrez-le quelques heures a |'avance. Si
vous souhaitez vraiment le consommer dés
aujourd’hui, laissez le décanter 2 ou 3 heures
pour adoucir les tanins. Et vous pourrez alors
I'accompaaner des plats riches, de 'oie, de la
poitring de porc. Ce vin est superbe mais || faut
étre patient, il a-encore besoin de temps.

Young colour. Nose is
ury aramas like g

jammy acter, blueberry

sh ate. The no:
and conservative. On the pal
powerful, solid, alot of tanmir
mament: The fruits, acidity and tan
i teeel ©

wine and then o

u really
2 or 3 hoursir

Then you can

VIN10 6331883500504
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A Bordeaux plus gu’ailleurs, 'cenologie a ses
stars. Difficile d’y faire sa place. David Liorit,
le plus jeune consultant de la région, a trouvé
la sienne et commence a étre courtisé.

Il conseille aujour,d’hui 5 propriétés dont
Petit Val a Saint-Emilion et Marqguisat de Binet
a Montagne et a su imposer une signature

tres personnelle. Celle d’'un «vin de séducteur »...

ENOLOGUE ‘ PORTRAIT

DAVID LIORIT

consultant-cenologue

DES VINS DE
SEDUCTEUR

In Bordeaux more than anywhere else the enology
has its stars. Difficult to succeed in this field. David
Liorit, the youngest consultant of the region, found
his place and starts being asked for. He now assists
5 properties amongwhich Petit Valin Saint-Emilion
and Marquisat de Binet in Montagne Saint-Emi-
lion, and managed to impose his very personal
signature, that of “a charmer's wine”.

Quelle est votre priorité quand

vous arrivez dans une propriété ?

What is your priority

when you arrive in a property ?
Cartographie, sols, exposition, c’est tout
cela que je regarde. Mon premier réflexe
est d’aller marcher dans les vignes, c’est
important. J’évalue la santé du vignoble,
I’état des raisins et ensuite je propose des
recommandations sur la vinification. Je
suis un « terroiriste », jaime qu’il y ait des
abeilles, des arbres fruitiers, des chevaux,
des céréales sur un vignoble. C’est la terre
et le millésime qui dictent mes choix de
vinification. Mais je m’adapte aussi en
fonction des marchés et des stratégies de
commercialisation.

Mapping, soils, exposure, that is all I look
at. My first reflex is to go and walk in the
vineyard, it is important. I assess the
health of the vines, the state of the grapes,
and then I give recommendations for vi-
nification. [ am a “terroir-ist”, I love when
there are bees, fruit trees, horses, cereals
in the vineyard. The soil and the vintage
dictate my vinification options. But I also
adapt to the markets and the marketing
strategies.

La note Parker n’existe plus,

est-ce un tournant vers plus de liberté
dans la facon de travailler les vins ?
Parker marks do not exist anymore,
does it mean a turn towards more
freedom in the way you make wines?
Nous élaborons toujours de grands vins.
Mais il est certain que I’époque a changé.
Aujourd’hui les consommateurs stockent
moins en cave et la demande va vers
des vins plus fruités. On jongle avec des
vinifications plus douces, des modes de
culture différents. Sur certaines des pro-
priétés dont je m’occupe, j'ai proposé un
élevage en amphore ou I'on va chercher
une micro-oxygénation liée a la terre cuite
sans le boisé du fut de chéne.

We still craft grand wines. But certainly,
times have changed. Nowadays consu-
mers store less in their cellar and the de-
mand turns towards fruitier wines. We
have to play with softer vinifications,
different growing methods. In some of the
estates I work with, I proposed élevage in
amphorae in which we seek micro-oxyge-
nation through the terracotta without the
woodiness of the oak barrel.

N°160

Un mot sur le 2017 ?
A comment on 2017?

Dans notre jargon, on parle de millésime
du vigneron, du consultant... 2017, c’est
le millésime du coeur ! Du cceur ... a l'ou-
vrage ! Avec le gel, nous avons du adapter
les vinifications. Sur deux propriétés, nous
avons choisi de faire des rosés en pressu-
rage direct avec le raisin deuxieme géné-
ration arrivé apres le gel, afin de valoriser
la récolte. Et sur des millésimes plus clas-
siques, j'aime mettre en avant la délica-
tesse, la finesse, la minéralité, I'élégance,
le cbté velours. C’est mon fil conducteur.
Je fais non pas des vins d’homme mais
des vins de séducteur !

In our jargon, we talk about a wine
grower's or a consultant's vintage ... 2017
is the hardworker's vintage! Because of the
frost, we had to adapt the vinifications.
On two estates, we have chosen to make
direct pressing rosés with the second ge-
neration grapes grown after the frost,
in order to take advantage of the crop.
And on more classical vintages, I love to
highlight delicacy, finesse, minerality, ele-
gance, the velvety side. It is my guideline.
I don't make men's wines, but charmer's
wines!

Bénédicte Chapard
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Scho Beash House, Bll‘lr»"’ Rﬂc Carkar, ouis une degustation animé:
chez e cavste Surset Co

Ur yeyage ennchissan, mais L‘u‘ auia sarlowr permis de renforcer la placs
o2 Chateau Pelit Val en Fleride !

Lies g2 oo p2rols Nous avers pu dAguster 128 vis Suivants :

- Chdteau Petit Val 2014, 2015

- Muse cu Val 2014, 2015

- Resé g2 Val 2017

<> vraw.chateaupetitval com
ZBetitval 33

Tel: +33i0] :v"

O

VaEl, EEa nt-Emicn Granz Cnd, st orésent & Mam ceguls 1
an plus tot. Accomoagné car Ans A oucna,

tVa, se oéeisgat cotte année afin ca renforcer sa crésance en

an grice au voyage-osgustaton gue nous

directeur de ScmmrelierS intematona , David Liont, &
Florde, mas auss cour rencontrer

Chateau Petit Val,
Saint-Emilion Grand Cru,
is present in Miami for a
year thanks to the tasting
journey we organized one
year emher. Accompanied
by Aris Allouche, Som-
melierS International
director, David Liorit, re-
presentative of Petit Val,
went there this year to
strengthen his presence in
Florida, but also to meet
his current parters. L‘r

e
th IZteen
T OWr.e

To complere this

1 Heach,
d collecrors

ni Beach, a fusion vests
2 and South Ame

will especizlly enzble to sovenpther the

n Floriga!

-Chatean Petit Val 2014, 2015
Muese de Val 2014, 2015
- Rosé de Val 2017
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Du Rie.sn a St-

y 4

Le pari du chateau Petit Val

P aaa d'une douzaine
d'hectares, au terroir exceptionnel,
on ne craint pas de tordre le cou

aux idées regues | Située au nord

de Saint-Emilion, elle se distingue

a plus d’un titre, Ses propriétaires,
Jean-Louis et Olivia Allouin, ont
confié & un vigneron passionné,
inventif et audacieux, David Liorit, le
soin de produire des vins d'exception
dignes de l'appellation. Respectueux
du terroir, de lavigne, du fruit et...
du temps, il a adopté un mode de

culture raisonnée qui aboutit a de
grands rouges certes, mais aussi
un formidable rosé, produit selon
|la méthade provengale, Rose du
Val. Son dernier défi ? Produire
du riesling : une trentaine d’ares
ont été plantés au printemps
dernier, et le fameux cépage
alsacien devrait donner ses fruits
en 2019. Simultanément a des
aménagements cenotouristiques
originaux... A suivre,
www.chaleaupetitval.com

Emiion ?
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CHATEAU
PETIT VAL

ECRIN SUBTIL

pass

Lorsque Jean-Louis et Olivia
Alloin décident d'investir dans
le vignoble bordelais, Chateau
Petit Val simpose comme un
retour aux sources, Amoureux
du vin et particulierement

x de 'appellation,
Spicurien est séduit

par la qualité et 13 diversité
nsoupgonneée des terroirs

de Chateau Petit Val. Clest
plus de guar
5 dlans les affaires, que ce

ite années

fils et petit-filsdartisans dela
terre aux racines beaujolaises,
déniche cette propriété
préservée comme sielle lui
était destinée et perpétue

ainsl

mousse de rayon » a
Rimbaud, & David Liorit

consultant en vegue et vigneron
passionné, responsablede la
production des 3 cuvées et de
leur promotion. Rencontre avec
David Liorit.

Tous droits réservés a I'éditeur

stalre familiale. En
2014, ils canfient c 2
discrete, « un petit val qui

ait dit

le Muse-du Val

Faire un grand vin, c'est 'objectif,
quels ont &ta les pramiéres alapes 7

Il faul observer, prendre e temps et choisir
en forction. Cuand Nous SOMMES arves,
le vignoble &tait désherba. Le traval surla
vig microoienne des sols est pour moi un
eament trés iImportant, Nous travailions fes
5045 sur toul le comaine et les coleaux &
cheval, pour aviter le lasserment. Je planta
clu seigde 8t de 'avoing entre les rangs de
vigne, phs afiicacas que 'snharberment na-
Lured pour réguler les sols. Les renciemenis
sont adaptés au potentiel de |a vigne. |l
faudra & ans, je pense, pour gue la vigna
refrouve sa vigueur et sa santé.

Et danse chai, vous avez des secrets ?
Chague millésime est une copie bianche
Jarmans rien n'est acguis, Dans la vigne, |e
raigin, est vendangs & la main et refroidi
directement dans un eamion frigorifique
place en bout de rang, Dans les chais,
nous travalions en parcellaie et ['al opté
pour des macsérations pré-fermentangs a
froid, avec des vinffications en flt new pour
Muse du Val. Ce que jg cherche, ¢'est un
lbeau compromis entre ke fruil, la signaturs
mingrale, une texture suave et enlleuse.
Je vais remplacer le Petit Vierdo! par ou
Malzec, un cepage plus adapté et qul
amenera une autre dimension. De & ha en
2014, Chitteau Pelit Val est passé a 12
ha en 2015 avec 'achal de parcelles en
coteau qul vont permetire |'apport de sols
argio-calcaires et Fextension du Cabarmet
Franc, mon cepage de prédilection, qui
apparlera encare phus d'dlégance el une
typecite aromatique phus complexes,

12 € HT | prix pro)

Faire un rosé a Saint-Emilion, c'est un

pau se heurter a I'image du » petit vin
d'éte », guelie est votre siratégie 7
Mombreux sont les vignerons ol - 5'8x-
cusent de faire du rmsé « A Petit Val, nous
defendons I'kiée de faire un wai ross,
pas le rose vite fait-mal fait a la teneur gn
souffre renforese, mals bien un rosé haut
de gamme. qui necessite une technicita
portue, notamment sur la date da réoolte
el la maitrise des lemparatunes, Notra rosa
esl vinifie en pressurage direct, comme en
Provence. Bt notre premier milésime nous
satisfail © c'est un beau rose argent pale,
métalicue, atypigue avec un joll nez de
iramboise et de fruits blancs,

Prochaine etape, un blane 7

On dit souvent lere blanche, vignes
planches. Nous avons une parcelle de
sols calcaires, sur une 1ams bien veniiige,
Apres analyse des sols, nous avons decids
que le plus udicieux serail de planter,

cu Feeshing | C'est & & fos un clin d'ol
aux origines slsaclennes d Dliva ABoin mais
ausai un nouveau defl de guelques ares,

Avez-vous d'autres projets 7

Mous langons @ stratége commersiale,
Je commence a me déplacer pour faire
la: promaotion da Chiteau Petit Val. Il s'agit
migintenant de vendre, o instaliar un style,
ure margue, de citler la restauration, les
particuliars et les cavistes, Mous dévelop-
pefons |'senatourisme sur la progrigté,
aves des parcours de visite, des aleliers
aulour des senteurs powr les enfants of des
exposivons dartistes. Mous réalsons des
expérimentations au vignoble, nous les-
tans différentes techniques de vinification
&l nous projetons d'agrandir notre gamme.

Piifans i e I

SAVOIR @
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THE SUBTLE SHRINE

315 as a bus

this son and
With re

their promation. We miet David Liorit.

Malee a grand wine is the goal.
What are the first stages?

the time and choose a fine
iroyar

terobial Tife

ilsds a very tiportant element
werk all the soils of the domam ar
rse toaveid compasting

and aar hetween the

need 5 years before the vineyard recovers

its vigoair and health.

Tous droits réservés a |'éditeur
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CHATEAU PETIT VAL
Saint-Emilion Grand Cru, 2014

Couleur rubis d'intensité moyenne frange
rouge rosé. Nez bien mir aves beaucoup da
fruits noirs mais aussi de légéres touches
€épicées bien infégrecs. Palais avec una belle
retro-oifaction de type floral, Le fout est bien
structure avec des tanins puissants mais
pas agressifs donnant un joi relief, Finale
longue sur des notes patissieres. Laccord du
sommelier . un vin avec assez de punch pour
aller sur un steak au paivre.

Medium = ruby-red colowr with pinkish
fringe. Very ripe nose witha lot of dark
fruits but also | light and well-integrated spicy
notes. [ovely floral vetro-olfaction, Very
well-structused wine with powerful butnot
aggressive tanning that give a lovely depth.

L mish with pastry aromas. The perfect
paiting: a wine that is punchy enough to
match 7 steak with pepper.

And in the cellar, do you have secrets?

Each vintage is ablank copy. Mothi \;—.cm\l)u_ taken For gramn

< amuel refresh

reh \mlp;. ‘

the mineral signa
lalbes, a mor
in 2014, Chiteau [

pt

rable e

e, a smooth and earessing rex
rape variety and thian will provide anether dimension.
t Val ;11 e L |p to 12 hain 2015

MUSE DU VAL
Saint-Emillon Grand Cru, 2014

Couleur rubis d'intensllé foncée moyen aves
frange rouge viclette. Nez de fruits noirs
cormme fa mire avec aussi de belles nuances
d'epicas sauvages. Bien soutenue avec des
paintes de chocalat noir ef de fruit rouge,
Excellente trame tannique aves une superbe
harmonie donnant un joli refief. Finale

longue et élégants sur la mire, L'accord du
sommelier ; ris de veau aux cépes.

Quite intense dark ruby-red colour with 2
red‘purple fringe, Dask fruits like blackberry
in the nose with lovely shadis of wild spices.
Backed by hints of dark checolate and red
fruits, Excellent tanme background with a
lovely harmony that gives depth, Long and
elegant finish with aromas of blackberry. The
perfect pairing: calf's sweethread with ceps.

In the vineyard. the grapes
kal theend of the row, In the

hmn celd pre- h rmentations with vinification in new
k hat [am looking for is a conipromise hesween the fruitiness,

ture, | will replace the Petit Verdor by
om iha

th the aequisition of neighboring

nd exte r\d the Cabermer Fr

Make a vosé in Saint-Emilion is a bit like taking the risk to be confronted

with the ilmge of a ‘little summer rosé’. What is your strategy?

At Petit Vil we defend the
2 high comtent of sulphu, but
ves high technicity, especially in the date of harvest and
liks
y rose, metallic, atypical with

“apologize to make |
1 the quick and dirty rose wi
rase that re
ntrol. Char

n Provence. And we

hmi Trom diveet press

pale =i

Mite-fleshed fruies in th

a1 Arst vin

nse

It is bhen sai

1pes. We have a plot of limestone soils with

After the analysis of the soils we have decided the niost appropriate

woudd be to plant .
atan anew challenpe of 2

ling! It is hath a 1 to Olivia Allain's Alsatian ariging but

Other projects?

We are [

promeote Petit Val
sulalic and the
workshops

ehing the comm

We new have 1

wings

about = children and artistic exhibitio mientations

in thie vineyard, weare testing ditferent vin s and we intend to broaden

AT TR

#” VIN10 1513481500505
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CE QU'EN PENSE GERARD BASSET / GERARD BASSET'S REVIEW

| CHATEAU PETIT VAL |
Saint-Emilion Grand Cru, 2014

Couleur rubis d'intensité moyenne frange
rouge rose. Nez bien mir aver beaucoup de
fruits noirs mais aussi de 1&géres touches
épicées bien intégrées. Palais aves une belle
rétro-olfaction de type floral. Le tout est bien
structuré avec des lanins puissants mais
pas agress:fs donnant un jol relef. Finale
longue sur des notes patissiéres. L'accard du
somrmelier : un vin avec assez de punch pour
aller sur un steak au poivre.

Medium intense ruby-red colour with pinkish
fringe. Very ripe nose with a lot of dark

fruits but also light and well-integrated spicy
notes. Lovely foral retro-olfaction. Very
well-stynctured wine with powerfitl bur not
aggressive tannins that give a lovely depth,
Long finish with pastry aromas. The perfect
pairing: a wine that is punchy enough to
match a steak with pepper.

MUSE DU VAL
Saint-Emilion Grand Cru, 2014

Couleur rubis d'intensité foncée moyen avec
frange rouge violette. ez de fruits noirs
comme la mire avec aussi de belles nuances
d'épices sauvages. Bien soutenue avec des
pointes de chacolat noir et de fruit rouge.
Excellente trame tannique avec une superbe
harmonie donnant un joh relief, Finale

longue et élégante sur la mire. Laccord du
sommelier : ris de veau aux cépes.

Quite intense dark ruby-red colour with a
red/purple fringe. Dark fruits like blackberry
in the nose with lovely shades of wild spices.
Backed by hints of dark chocolate and red
fruits. Excellent tannic background with a
lovely harmony that gives depth. Long and
clegant Ainish with aromas of blackberry. The
perfect pairing: calf’s sweetbread with ceps.
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Special report
Bordeaux en primeurs

(OUPS DE (CEUR

Chateau Fleur
La Mothe
Haut-Médoce
Price: €

Chateau
Phélan Ségur
Saint-Estephe
Price : €€

Chateau
Reignac
Bordeaux
Price : €

Chateau Mangot

Saint-Emilion Grand Cru

Price : €€

Chateau Trapaud
Saint-Emilion Grand Cru

Price: €

Chateau Larrivaux
Haut-Médoce

Chateau d’Aiguilhe
Castillon

Cotes de Bordeaux
Price: €

Chateau Olivier
Pessac-Léognan, Grand
Cru Classé

Price : €€

La Perle de Peyrous
Graves

Price: €

Tuse du Val

amt-Emilion
Price : €€

|
rand Cru

C hateau Pabus

Bordeaux
Price : €€

Les Griffons de
Pichon Baron
Pauillac

Price : €€

V 1rg1nle de
Valandraud
Bordeaux
Price : €€
Chateau Clos de
Botiard

Montagne Saint-Emilion
Price : €€

. Clos Dubreuil

HAUT MEDOC

APPELLATION HAUT-MEDOC CONTROLEE
®
Qictersal’ P ;?(J-Mb'éreir

CRU BOURGCEQLS

Chéateau Cissac
Haut-Médoce

Price: €

Chdteau La Lagune
Haut-Médoc,

Grand Cru Classé

Price : €€

Saint-Emilion Grand Cru

Price : €€€
Chateau

Grand Mayne
Saint-Emilion Grand Cru
Price : €€

Réserve de la
Comtesse
Pauillac

1’1 ice : €€
Chate,au Bernateau
Saint-Emilion Grand Cru

P]‘i(‘(‘ €€

Chateau Thieuley
Cuvée F. Courselle
Bordeaux
l’l'i(‘(‘ . €€ WHITE
Chateau
Puygueraud
Franes Cotes-de-Bordeaux
WHITE

I’ri(‘(* 1€
Chdtedu
Grand-Puy Ducasse
Pauillac, 5¢me Cru Classé
I’riu' : €€

Alto de
Cantenac Brown
Bordeaux

l’l'i('(‘ 1€

Chatcau La Grave
a Pomerol

Pomerol

Price : €€

(‘hdtedu Pierrail

Bordeaux
Price: €

€ : under 20 euros // €€ : under 40 euros // €€€ : under 60 euros // €EEE : under 100 euros // €EEEE : under 250 euros // EEEEEE : more than 250 euros.

@
S

VertdeVi
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BORDEAUX ROSE

Chéteau Belle-Garde

Ce’ftebelaﬂapnstedeGénlsa-L‘.
Propose toujours des valeurs sures,
Cette annés encaore, le nez est

agrumes loul en restant agréable.
Equilibre auss! pour une bouchs
plus fruitée gue Iz nez. Un bel
ensamble.

M e coie.

Chateau Penin

10 €

Une doménante de cabernst

sauvianon (85%) avec une touchs

e meriot pour ce beau rosé de la

rrasson Carteyron, Pate de coing,

rose, un peu fralse eussi pour un

nez singulier. Bouche fraiche,

Iggére, fruitée pour un rosé de

plaisir, de

m Un barbecus, U\e!ﬂadﬁ.
voire un pique-nigus

de bord de mer.

Chateau de Bonhoste

1620

Das sols argilo-calcaires, un
assamblags typiauement bordelai
(50% de merlot, 30% die cabarmet
sauvignon et 20% de cabamet
franc) pour un vin au nez délicat,
vif, dynamicue aves des notes de
fruits frais, de fumé, de fraise. Le
jus nécessaire pour lui dorner de la
congigtance, une belle fraichewr, un
rosé agréable ef parfat pour des
piats d'éte.

[1{[foernd

Chéatsau Latour-Martillac

L R v Lot r=Masriea

Meme Ias grﬂ'ﬂaa

proprietes
bordelaises répondent aux chants
des sirénes du rosé, Jol nez de

fleurs, de grenads, de

Tous droits réservés a I'editeur

pamplemousse. Bouche atidulée,
droite, tendue, pas trés charmue
mais fraiche. Une valeur sure.
im Tian da lEgumes

¥ sous la tonnelle.

Fin des Dunes

1620

65,90 €

Frangoks Thignpont et Terre
Burdigala nous offrent ici un rosé
distinctif, pas trés typé Bordeaux
mals agréaile et équiibré. Un nez
iode, frals, une bouche acidulée,
droite, précise qui joue le registre
da la tension plus que de la
séduction. ldéal au bord de la
piscing, un rosé de soif,

m| Apéritif imprévu

S8 de bord de mer.

Chat

15 €
Cette belle proprieté de Saint-
Emilion prodult également das
rosés frais et gouleyant & la mode
d'aujourd'hul. frdicheur iodds,
quelques touches d'immortele, de
pamplamausse. Beau jus, dela
densité dang la précision, de ia
fraicheur également avec une finale
agnienne, Seul bémol, une coulgur
un pau pale,
m| Brochettes d'agneau,

! taboulé.

Chéteau La Tour cle By

fieurs
lﬂbuumamenewcsﬂéei
précsion. Plus gu'un resé
daperim .Trés beau rosa 100%

s!LMQI'IOﬂ
¢ Des plats canalls,
| une andouile.

Chéteau o'Haurets

Ce chéteau faisant parti de la
galaxie Ducourt offre une fraicheur
d'agrume. Elégant et persistant au
nez. Du jus, dela nervosite, une
belle structure pour un rosé

singulien, trés Bordeaux dans sa
construction. A la fois tendu et
dense. Pour un poisson, un tian de
légumes. Un rosé mi-meriot, mi-
cabermet sauvignon produit sur
saulement 2 ha.

m Gﬂadsswmms.

Les vignerons de Tutiac

e
En plus de proposer un vin en
culture biologique, les Vignerons de
Tutiac nous offrent gourmandise et
prcision a prix tencire. Mez vif,
dynamigue, de grenade, de fleurs
avec une pointe d'agrumes. Bells
précsion da grain, pas trés dense
mals frais et fruité. Comment ne
pas adhérer 7
iy dee!
B4E pour le barbecus.

BoRDE

AL

Chéateau Brown

16/20

1 I
Encore un rosé tssu d'un oru classs
de Pessac-Léognan. Nez frité,
agréable, equibré. La bouche est
plus intérassante, car jutause,
presque moelleuse avec une bele
précision de grain, Baisé fin,
délical. Bravo ! Pour un mets
dalicat et sensible.
[ Cote de veau

aux petits Bgumes.

Un 100% meriot sur un temir
argllo-caicaire dénommé
Petrus sur une surface que l'an
connait desarmais.

Fraise, un peu pamplemousss,

bign en place avec un i équibna
m Ceviche de polszon,
| seiches & la plancha.

Le FRosé des Copines

850 €
Né un soir de 15 aoil « un peu
amoss » de ['amitié entre deux
vigneronnas meédocaines, Latifa
Saikouk et Syhvie Gautreau
(chateau Sociando-Mallet), ce rosé
dle saignée 50% merlot 50%
cabermet sauvignon détonne avec
sa coulewr intense, son ceractére
ViMgLX, Sangun, s juteu, avec
de belies notes de framboise et de
bonbon anglals.
1 Se tient trés bien & tacle

sur des huitres chaudas.

Page 3/3

¢’ VIN10 0678181500505




Terre de Vins
8 juin 2017

Date : 08/06/2017
Heure : 14:24:37

—r \/ Journaliste : Laura Bernaulte

www.terredevins.com
Pays : France
Dynamisme : 0

Page 2/3

Visualiser |'article

sur Bordeaux. Témoignages de quelques inclassables historiques ou novices, tous fiers de leur atypicité et
enchantés de faire découvrir leurs vins aux amateurs.

Duo de fidéles Inclassables

Chéateau Sociando-Mallet, Haut-Médoc

L'enthousiasme du chateau Sociando-Mallet, fidéle depuis 2015, ne faiblit pas en cette troisiéme édition de
I'événement. « Cette dégustation fait partie d'une envie commune de travailler avec Terre de Vins, qui organise
toujours des dégustations de qualité » explique Pascale Thiel, responsable commerciale et communication.
Le qualificatif d' « Inclassable » va comme un gant a la propriété médocaine, qui revendique farouchement
depuis toujours son indépendance. « Sociando n'a jamais été classé et ne le sera jamais, donc nous faisons
naturellement partie de ces Inclassables. C'est intéressant de se regrouper le temps d'une dégustation dans
un groupement de crus qui trouvent leur place par leurs profils tous différents et par leur marque. » Le public
découvrira ce soir-la le millésime 2013 (26,50 € TTC), mais aussi « un vieux millésime, le 2004, qui n'est plus
a la vente car nous n'avons plus de stock, mais que nous amenons pour faire plaisir aux amateurs. »

Chateau Lanessan — Haut-Médoc

Déja la en 2015, la propriété a répondu une nouvelle fois présente sans hésiter. « Je trouve I'événement
trés original, confie Paz Espejo, la directrice. Certains chateaux comme nous, qui n'ont pas de classement, y
trouvent un groupe identitaire. C'est bien d'étre tous ensemble pour montrer qu'en dehors d'un classement, on
peut faire des vins intéressants, proposer de belles découvertes, des bons rapports qualité-prix. » La qualité
du public, venu en nombre a chacune des dégustations des Inclassables, a également incité Paz Espejo
a revenir a cette dégustation. « J'avais trouvé en 2015 que I'assistance était jeune, trés intéressée par la
dégustation, I'achat et les échanges. lls voulaient savoir ou trouver nos vins, et ils posaient énormément de
questions, techniques et sur la propriété. Ca avait été un moment trés convivial. Il faut dire aussi que I'endroit
s'y préte, c'est trés beau, agréable, avec une tres belle lumiére. » Coté dégustation, seront proposés les
millésimes 2011 et 2012 du chateau Lanessan (20-22 € TTC), « qui peuvent se boire maintenant tous les
deux, mais sont tres différents. C'est toujours intéressant de montrer au public comme deux années qui se
suivent peuvent ne pas se ressembler, mais étre tous deux trés intéressantes a la dégustation. »

Trio de nouveaux Inclassables

Chateau d'Arsac, Margaux

« Votre qualificatif d'Inclassable, c'est exactement ce qu'est Arsac ! » s'enthousiasme Philippe Raoux, qui
prend part pour la premiéere fois aux Inclassables. Depuis qu'il a acquis la propriété en 1986, il met un point
d'honneur a lui donner une identité propre. « J'aime I'art comme vous le savez. Le sculpteur catalan Eduardo
Chillida a dit un jour a son fils : « ne fais pas ce que tu sais faire, car ce que tu sais faire, les autres savent
aussi le faire. » Quand on a repris Arsac, je me suis inspiré de cette philosophie. J'ai cherché a le ressusciter
en reconstituant une unité viticole qui ne ressemble pas aux autres. L'image de la propriété est originale et
n'existe pas ailleurs dans le vignoble bordelais. Sur le plan des vins, notre vignoble est encore jeune, c'est
un « work in progress », on découvre notre margaux un peu plus chaque année. Arsac a une personnalité
qui fait qu'il ne rentre pas dans des catégories préétablies du cru classique bordelais. » Et Philippe Raoux
d'ajouter, en souriant : « et ga me fait bien plaisir d'étre inclassable ! » Le chateau d'Arsac fera déguster son
millésime 2014 (19,50 € TTC).

| Chateau Petit Val, Saint-Emilion Grand Cru |
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Possédé par Jean-Louis et Olivia Alloin depuis 2014, le chateau Petit Val a entamé depuis lors une véritable
renaissance sous la houlette de son directeur d'exploitation David Llorit. « On a créé la marque « Petit Val » en
2014, en Saint-Emilion Grand Cru. 2015 est seulement le second millésime. Participer a cette dégustation des
Inclassables nous permet de nous faire connaitre. C'est également une continuité logique de notre démarche
partenariale avec Terre de vins, puisqu'on était également présents a Cavistes Dating et Sommeliers Dating.
» Qu'inspire ce groupe éphémeére des « Inclassables » a David Llorit ? « On est non-classés mais classables.
On se positionne dans ce groupe de vignerons avec des spécificités différentes, des choses qui sortent un
peu du lot et du commun. C'est intéressant de mettre en avant cette atypicité. » Lors de la soirée du mardi
20 juin, les amateurs pourront déguster le chateau Petit Val 2014 (20 € TTC) et la cuvée Muse du Val 2014
issue d'une vinification intégrale (40 € TTC). Mais aussi « ces deux cuvées en 2015 et probablement en 2016.
» Bref, « un peu de tous les produits que propose la propriété, nés des nouveaux terroirs sur lesquels on a
investi au fil des ans. »

Chateau Haut-Rocher, Saint-Emilion Grand Cru

Propriété familiale de longue date, ce domaine composé de treize hectares de vignes, dont huit en appellation
Saint-Emilion Grand Cru, est dirigé depuis 2010 par Jérdme et Béatrice de Monteil. « Depuis lors, nous avons
la volonté de faire évoluer les vins dans un style moderne tout en restant respectueux du terroir et de la
tradition. Le qualificatif d' « inclassable » nous va bien », explique Béatrice de Monteil. Participer a cette
dégustation a donc paru tout naturel a Jérdme et Béatrice de Monteil. « L'idée de présenter notre vin dans
une catégorie et de profiter de la visibilité de Vinexpo et de cette Vinexpérience nous a semblé intéressante,
expose Béatrice de Monteil. Je pense que c'est un atout d'étre qualifié d'inclassable. On n'est pas un grand
cru classé, on est dans une catégorie qui n'existe pas. Ca répond a ce que I'on veut étre aujourd'hui dans
le paysage bordelais. Ce groupe éphémeére réunit des gens qui ont un peu la méme philosophie, le souci de
faire un joli vin avec des qualités irréprochables, mais ne sont pas dans une case bien identifiée et codifiée. »
En dégustation lors de cette Vinexpérience, le millésime 2014 (17,50 € TTC) et le millésime 2015 (19€ TTC)
en cours d’embouteillage, « mais que I'on sait déja trés réussi et que I'on est fiers de faire déguster. »

Mardi 20 juin de 18h a 21h00 : 15 €* en prévente. Les Inclassables

Banque Populaire Aquitaine Centre Atlantique, 10 quai des Queyries

* tarif sur place : 20€

Réservez vos places ci-dessous :

iframe : www.yuticket.com
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FLACONS, D'ETE

ROSES
NOTRE SELECTION

Cet été, impossible de lui échapper! Le rosé affole les verres. Avec .
une préférence des consommateurs pour l'approche fraiche et pile

des cotes-de-provence, naguére moquée, mais partout copiée.

CHATEAU PENIN Eric Duffau est passé maitre Situg i Saint- trmllcn
BORDEAUX ROSE dans lart des bordegux le Chteau Petit Val produit
Le rose, cest la i d'un lent rapport un beau saint-émilion grand
du fruit et le qualité-prix. [l le prouve cru, Mais aussi, un rosé jodeé,
rafraichissement. encore ici, avee un rosé plein - trés calcaire (donc tendu),
Deux ériztigues d falitd, & o avee une finale aérienne
parfaitement tenues cabernet pour les amateurs el précise. 1S €
par ci beau vin produit de tension et de précision.
par la famille Cartayron, 0€ VIGNERONS DE TUTIAC
A Genissac, une référence NATUR'AILE
en Bordelais. Un mosé de CMETEAU BONMOSTE BORDEAUX ROSE
pressurage composé de BORDEAUX rosk La cave coopérative
cabernet-sauvignon et Aguelgues encablures du Blayals (I'une des plus
e merlot, pour un guart, de Saint-Emilion, grandes du Borchelais)
afin de magnifier les beaux aSaint-Jean-de-Blaignac, propose un rosé en culture
terroirs argileux & sous-sol la F.m:.ule Foumnier présenta biologique. Un vin charmeur
gravelens de la propriété, urt roseé frafs, pouleyant, an pessible, juteus et fruité
parfait pour des rasés de soif fruité également, asouhait. Une découverte
et de plaisir. Une vraie belle Adominante de A prixtendre, U5 € Le Sud-Ouest est terre de
affalie. 6,50 € merioi, pour lecharny. 6,10 € cepages rares. Alnsl, ce beau
CHATEAU LA MOTHE rosé cle saignée, fruitd
cuAreEaw DU BARRY et gourmand, 4 la bouche
LATOUR=MARTILLAC BORDEAUX CLAIRET avidulés el vive, nous permet
| BORDEAUX ROSE A Moulon, dans dapprécier les accents

Et pourquoi pas un rose

I'Entre-deus-Mers, la famille

du braucol et du duras,

7 de grand cru classé avec Duffau aime la compétition, Le tout rehaussé d une syrah
- ce domaine i pute de Jokl, & La Mathe du Barry, délocalisee, 7,90 €.
— pessac-léognan? 1l possede et Eric, 4 Belle-Carde.

le port altier et le grain noble
de son rang, sans

se départir d'one tension
affirmée. 8,50 €

CLOS DUBREUIL
CLARA BORDEAUX
CLAIRET {(2015)
Perché sur le plateay
de Saint-Emilion,

en fiit pour préserver
le fruite, Les saveurs

ELace jou, c'est Joel qui
Temporte aver un clairet
juteis, fruité, charnu et
d'une fraicheur mentholée
superbe, Attentlon
aladdiction! 5,85€

s'unissent dans fa bouteille
pourle plaisir des papilles

VILLA LA VIE EN ROSE
VIN DE FRANCE
Négociant aussi dynamique
que talentueuy, Lionel
Osmin, propose ce foll rosé
bien typique du Sud-Ouest.
Un 100 % negrette

A la minéralité saline et 4
Iacidité eitronnée. Excellent

rapport qualité-prix, 6,90 €

cedomaine soigne son ROSE D'ENFER

clairet comime son granc SAINT-MIONT CHATEAU LAGREZETTE
cru de rouge. La saignée Tannat, pinenc et LE ROSE DE JULIE

est lavee neulmols cabernet-sauvignon La fille d'Alain-Dominigue

Perrin, le maitre de
Lagrezitte, en cahors, o eréé

de friits rouges écrasés et du partage, Un vin facile, e rosé 100 % malbec,
(cerise, fraise) et vifet tendre, aux notes Du neir cepage nair eIIE tite
d'agrumes se mélent de petits firujts rouges et un beau jus péle aux saveunrs
4 la brioche et a la quetsche. noirs frais (groseille, cassis, de brugnon blane,
Un rosé de gastronomie, 16 € framboise.. ). 6 € de framboise ¢t d°iris, 17€
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TASTING TOKYO BORDEALUX

SAINIT- EMILION GRAND CRU

CHATEAU PETIT VAL

1 15 47

Muse du Val
2015 lec oo

Robe : grenat, trés sombre, teinte vio-
lette, haute viscosite, Nez : ardme richs,
dominance du fruit, cassis, mire. cerise
noire, reglisse, un peu tarreux, pointe de
menthe. Bouche : riche, atlaque puissants,
dominance du fruit, acidité modéree, tanin
puissant. seche. Accords mets et vins :
veeu rotl a la créme au beurre ; viande
maigre avec une sauce aux fruita ; thon
maringe juste saisl,

Visual aspect: garnet, very dark, purple hue,
high viscosity, Nose: vich aroma, froit forward,
cagais, blackberry, black cherry, liquorice,
little earthy, hint of menthol aroma. Palate:
rich, powerful attack, fruit forward, mode-
rate acidity, powerful tannin, dry. Food &
wine pairings: roasted veal with butter cream
sauce; lean meat with fruit sauce; seared
marinated tuna.

130 Saint-Frikon
- chateatpetitval.com
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CHATEAy MUS E
PETIT VAj DU VAL
{CRAND coll SANT-LVILION GRAND .
2016 ool 2016 . :

Famille Alloin

Famille Alloin

Tous droits réservés a I'éditeur I’ VIN10 4298831500509
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Trois ans déja que Jean-Louis et Olivia Alloin
ont pris possession du Chateau Petit Val,

en Saint Emilion Grand Cru. Aujourd’hui, ce
domaine de 12 hectares de vignes place sous
la direction dynamique de David Liorit [en
photo) se donne pour ambition de réaliser un
des plus grands crus de l'appellation.

Consultant montant du Saint Emilion

Un nouveau défi pour celui qui, ass
Cahors avec son copain d'internat Arnaud
Bladiniéres, a déja décroché de nombreux

titres et médailles. Dans le sillage de Sté-
phane Derenoncourt, David Liorit s'est fait

un nom. Mais loin d'étre un « consultant
volant ‘image des « flying winemakers »,
David s'attelle désormais a faire du Chateau
Petit-Val un joyau en Saint-Emilion Grand Cru
avec des vins fruités, souples et empreints
d'élégance naturelle.

L'alliance du Yin et du Yang
Les valeurs du Chateau Petit Val sont décli-
nées autour du maitre-mot « respect » ;

de Uenvironnement, du terroir, de la vigne et
du client. Au Chateau Petit Val, aprés le chan-
gement visuel des étiquetles des deux cuvées
locomotives en Saint-Emilion Grand Cru [voir
photol, on vient juste de sortir un rasé, dans
le style des rosés de Provence mais avec la
rondeur bordelaise... 8 découvrir dans notre
prochain magazine [été 2017) comprenant le
dossier national « vins rosés » |

Page 1/1
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David Liorit et Olivier Caste en pleine dégustation du vin « optiwiné » © JPS

Depuis un an et demi, de nombreux chateaux de la place de Bordeaux le suivent, plus d'une trentaine
actuellement. Parmi les premiers, il y a eu la Fleur de Boiiard, en Lalande-de-Pomerol,e
Val, en Saint-Emilion Grand Cru, mais aussi un célébre caviste la Vinothéque de BordeauX: OTVIer Ca

a commencé a démarcher le marché espagnol et a déja des touches.

Manifestement, il y a une explosion aromatique, de suite, des éléments qu'on n'avait pas, qui étaient plus
discrets, sur le verre témoin, qui se sont révélés », David Liorit manager du chateau Petit Val.

Et de compléter :« Au niveau de la dégustation, il y a des arémes qui sont un peu plus expressifs que sur le
témoin, mais c'est surtout I'oxygéne qui vient nous révéler cette minéralité ».

L'oxygéne, ami ou ennemi du Vin ? C'est bien sUr en laboratoire, et notamment chez Oenoteam a Libourne,

que l'on va tenter de nous éclairer. Car nous sommes bien sir dans le domaine de la chimie, I'oxygéne a
forcément une interaction, un impact tant dans la vinification que dans I'élevage.

Tous droits réservés a I'éditeur +)? VIN10 293093845
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Chateau Pipeau

15/20
Le style n'est pas timoré et affiche
une vraie concentration au nez,
encore vanilie, L'opulence en
bouche, imprimée par des tanning
vifs, st marqués par un fruit mar
qui supparterait un sucroit de
densité.

Tous droits réservés a I'éditeur

Chateau Trianon

16/20

Vin encore en plein bois, exhalant
cdles notes de café et de grillg, doté
d'une méche épaisse. En dépit de
cette ampleur, l8s tanning (encore
serres) supportent bien un fruit madn
La fin de I'"élevage 'apaisera.

Chéteau Tour Saint-
Christophe

17/20

Nez complexe, nel et ciselé
associant pointe ficrale et
d'agrumes. La bouche est délicata,
tout en souplesse, nivelde par una
acidité intégrée. Longusur
impresicnnante surla mire et la
cerise noire.

Clos Badon

16,5/20

Du bel ouvrage que ce vin, noir
comme de I'encre, au nez
complexe (fruits noirs, épices
douces, herbes aromatiques) et
délicat. Matigre imposante mais
kien ronde dés I'attague. Acidite
intégrée et fins amers.

Clos Dubreuil

16-16,5/20

LUn vin sérieux au nez, presgue un
peu austere. Quelques notes
florales et d'agrumes & I'agration
(orange sanguing) du plus bel effet.
Registre dense en bouche, juteux,
au fruité séduisant et sans
lourdeur.

Clos des Princes

15,6720

'glevage margue le vin (notes de
fumé, caté, mélées a des fruits
nairg). Pour le moment enchasss
dans une matiére trapue, ses fruils
ot ses épices tentent de se faire
une place. Un vin puissant.

Gracia

16/20

Amateurs de géneérosité, vous allez
&tre senviz | Nez fumd et lards qui
dévoile une légére sucrosité en
Bouche. Extraction importante qui
donne une matidre tres sérsuse,
massive et un peu séohante en
finale.

I’ VIN10 7297231500505



Sommeliers International
21 mars 2017

SOMMELIER

Pays : France
Périodicité : Trimestriel

Date : PRINTEMPS 17

&

BORDEAUX | TASTING TOKYO

SAINT-EMILTGN GRAND GRLU

CHATEAU PETIT VAL

| Chateau Petit Val |
2014 1eec #2030

Robe : rubig, brilante, Nez : genéreux,
ample. sa développe a I'aération sur des
aromes de fruits nairs en compote. Bouche :
sauple, chaude, d'une belle complexité aro-
matigue (forréfaction, reglisse), Soutenue par
des taning croguants, Belie finale finement
hioisee sur les petits fruts rouges et noirs.
Legerement beurrée, poivrée. Accords
mets et vins : baron d'agnsau au basilic.
Commentaires ; une superbe cuvee que
I'on attendra pour la voir s'exprimer.

A Visual aspect: ruby-red colour, brilliant. Nose:
Vil generous, borad, develops after swirling with
. black fruit compote aromas. Palate: supple,
warmn, with a nice avomatic complexity (roas-
ting, liquorice). Backed by crisp tanning, Nice
finish finely woady with small black and
ved fruits, Slightly buttery, peppery. Food
& wine paivings: saddle of lamb with basil.
Comments: a superb cuvee that we will wait
fo see it to express.

CIIATE
PETIT

< gy e
il

—

— .

2 Petit Vot - 33320 Saint-Enilhon

(8, - OF &7 81 15 47 - wvnw.cha

reaupefitval.com
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France 3 - Coté Chateaux
19 mars 2017

Prés de 130 invités sont présents dans cet appartement-boutique atypique Jane de Boy,
pour cette soirée de découverte des vins de la propriété : de nombreux professionnels du
monde du vin (courtiers, négociants, sommeliers, cavistes...) mais aussi des journalistes,
blogeurs, ainsi que quelques grands sportifs -des joeurs de UBB ou encore des tennismen
comme Michaél Liodra, grand amateur de vin .

C’est donc I'occasion de déguster le rosé Rose du Val, un rosé pale comme ces rosés de
Provence, mais aussi le Chateau Petit Val et Muse du Val (la cuvée prestige) dans les
millésimes 2014, 2015 et 2016. Que du bon ou du trés bon, avec de beaux ardbmes de
fruits, pour un chéateau qui risque de faire parler de lui dans les années a venir.

Des dégustations avec Olivier Caste d’OptiWine, qui était venu avec son concept de
carafes de poches : des bouchons spéciaux qui permettent d'aérer le vin en quelques
gestes et remplacent incroyablement les traditionnelles carafes.

B3 Partager 156 J] W Tweeter IR ANR




France 3 - Coté Chateaux
19 mars 2017

franceinfo: diclance
E: Nouvelle-Aquitaine - L'ACTU ' VOS EMISSIONS | JEUX

. COté chateaux

Entrez, c'est chai vous !

Soirée décontractée pour le lancement et la
dégustation du chateau Petit Val

C’était un presauque un grand bal, une valse du monde du vin, ce jeudi soir, pour la
dégustation organisée par le chateau Petit Val, chez Jane de Boy en plein coeur de
Bordeaux. De nombreux oenologues, des négociants, courtiers et représentants de
la presse spécialisée ont pu découvrir et déguster le chateau Petit Val et Muse, dans
les millésimes 2014, 2015 et 2016. Un chateau acquis par Jean-Louis Alloin, ancien
dirigeant de I'entreprise de transport.




France 3 - Coté Chateaux
19 mars 2017

C'était I'événement de ce jeudi 4 Bordeaux, un lancement osé car en concurrence frontale
avec la soirée d'inauguration de I'expo Bistrot & la Cité du Vin. Olivia et Jean-Louis Alloin
avaient décidé de dévoiler leur chateau Petit Val au monde du vin, une opération
longuement mdrie puisque l'achat de la propriété remonte a 2014.

J'ai été séduit par cette propriété d’'un seul tenant, avec un
sol propre a faire du bon vin, un chai bien entretenu et
pas de travaux pour démarrer » Jean-Louis Alloin,
propriétaire du chateau Petit Val.

Jean-Louis Alloin, c'est cet ancien chef d'entreprise a la téte d'une grosse boite de
transport éponyme : « on est passé de 3200 personnes a 5 personnes » plaisante-t-il. |l
a en effet revendu son entreprise qu'il a dirigé pendant 40 ans pour assouvir son réve avec
son épouse de s'offrir un chateau de 12 hectares en Saint-Emilion Grand Cru.

Pour concrétiser leur réve, les Alloin ont su trouver en David Liorit (consultant et
vigneron) un magicien qui allait tirer vers le haut cette propriété : « cetfte propriété est
plantée a 70% de meriot, 25% de cabernet franc et 5% de petit verdot que nous allons
bient6t remplacer par 5% de malbec. Ce sont 12 hectares sur de sols sablo-argileux et
argilo-calcaires parfaitement équilibrés. nous faisons aussi du riesling sur 30 ares. »
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Vitisphere : Dégustation professionnelle - Chateau Petit Val

Aquitaine
Bordeaux
Le Jeudi 16 mars 2017

Descriptif
INVITATION - SOIREE DEGUSTATION

Jean-Louis et Olivia Alloin, propriétaires du Chateau Petit Val, David Liorit, directeur d'exploitation et son
équipe sont heureux de vous inviter a une présentation et dégustation professionnelle de Chateau Petit
Val et de la cuvée prestige Muse du Val

Le jeudi 16 mars 2017

A partir de 19h 30

a l'appartement-boutique "JANE DE BOY" - Bordeaux

La présentation sera accompagnée d'un cocktail dinatoire réalisé par le chef Thibaut Servas.

Merci de bien vouloir confirmer votre présence avant le 8 mars a l'agence BEE Bordeaux en charge de
l'organisation.
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Pour vous inscrire, cliquez ici

Informations pratiques

THEME : Dégustation professionnelle

ACCES : Réservé aux Professionnels

HORAIRE : A partir de 19h30

ADRESSE :8, cours du 30 Juillet 33300 Bordeaux France

Contact
Contact presse : Bee Bordeaux

G +33 (0)5 56 480 842
@ contact@bee-bordeaux.com

'@ http://www.bee-bordeaux.com




CONCOURS DES VINS ELLE A TABLE
Mars 2017

CHATEAU PETIT VAL

Or 2017

Un commentaire du vin sera prochainement mis en ligne.
IAE
O

N

CHATEAL

o - 7/
APPELLATION: AOP Saint-Emilion Grand Cru A2 l:l VAL
PAYS: France | “““*‘-‘::‘s*“f
MILLES'ME ‘ 2015 | Famille Alloun

CATEGORIE:  Tranquille Rouge —
CEPAGE(S): Merlot - Cabernet Franc - Petit Verdot
PRIX : Entre 24.00 € et 25.00€




Sud Ouest
5 Janvier 2017

NIPSHCAVE

1l se passe baaucoup de choses au
chiteau Petit Vi, a Saint-£milion,
depuis le rachat de cetre proprié-
tié e six hectares par le transpor-
weur jean-douls Alloin et son

Ofivia, dans le courant de
Tannée 2014, hvneuvedmsqm!-

Sa|nt-Em|l|on Petit
Val dewendra grand

qui entend blen devenir grand. »amm

fermentation akoolique se faiten
cuve. On passe ensuite en barri-
50%neaves et 50 £ d'un vin,
pour la fermentation malolacti-
que. Comume 2014 est tn bon mik-
Isime,)ai souhaité commencer
toutde sulted aum‘dammwdé

Ia pmpnélé dans sa nouvelle

Dtszm«i ont égé lancés les pre-
‘miers travaux de réhabilitation du

marcheq

Parcelfisation minutieuse
Un travall de parcellisation & en-

vigni planté
sur un terroir sablograveleas. L'an-
née suivante, Petit Val a doublé sa
surface, avec Pacquisition de six
hectares supplémentares, cette
fots sur un sol argilocalcatre, 3
-desCombes.

Saintzurent:
permis 2 David Liorit, s

les six hec-
unsu‘@xuuxdem\’al«pum
suivi fannée suivante sur ceuxac-
quis & Saint-Laurent des-Combes.
«Tout a pu avancer vite grice 4
réquire qui m'entoure, NOGM-

e chef de culture, Pascal Sa
», Sen

teur technique, de réaliser un vin
plus @ et plus riche en
nuances. Les résultats ne se sont
pas e

les,

thousiasme David Liorlt, qm aen-

core plusteurs douzaines d'i

uleinu()wmdeca?mm
L En

distinctions, noamment un coup
deat\u dela rédaction du maga-
]« Vins et gastro-
nomm #, une premiére sélection
an Grand Tasting a Paris.» lestval
ala o

déhlldam-&- nous allons instak
fer des ruches. Le chai  barriques
va étre agrandi pour disposer dun
liew dracovel] pour les visiteurs et
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RECETTES GRAND CHEF

La ratatouille

VI 4 A TROAGRE MATATIE

RECETTE

POUR 2 PERSONNES

1 aubergine

1 courgette

1 courgette jaune

1 poivron orange

1 poivron rouge / 4 tomates
2 oignons fanes / thym

10 cl d’huile d'olie
quelques olives noires

1 fleur de courgette
Tempura / Ail

VINS & GASTRONOMIE | 06

Couper doux tranches épaisses d aubergine
dans la longueur, cuire ke restant on caviar ot
stacker les tranches. Prélever des biles dans
La courpette jaune les cure & [anglase. Tailler
La courgetie verte en fine lamelle cuire & [huile
d'clive avec thym Laurier all. Peler les poivrons
prélever des disques 3 [emporte pidce. Mondor
les tomates pridevor les potales ot les faire

confire. Cure es oignons nouveausx & langlaise,

les couper en deux &1 les snacker

Récupérer les parures doignon, de poivron et
de tomate pour faire un coulis. Faire une bru-
noise de courgotte crue, poivron et olive noire,
tiédir ensembie & Muile d"olve, Cuire La fleur
de courgette en tempura

Sur la tranche ¢ aubergine, disposer le caviar
on épasseur, puis intorcaler les différants
légumes, parsemer de brunoese crue juste
tiédie, terminer avec quelques fleurs de thym
frais, Le jus de ratatoullle sera servi 3 part

AND

CHEF

rand Cru 2014

Imaginons la
ratatouille comme
accompagnement

d'une belle céte

magazine vous
congeille le Saint-
! CHATEAU  Enmition Grand
PETIT VAL  CrucnitesuPert
'L....A s = Val, propriété de
1 farmulle Allosn, sur le millésime 2014,
Sa robe violacée annonce la grande
profondeur aromatique pergue tant au
nez, riche et complexe, qu'en bouche avec
des fruits rouges et noirs confondus et
une finale sur la fraicheur qui rebandira
avec les saveurs du plat.
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Le Chateau Petit Val se situe au nord de Saint-Emilion, il appartient depuis Juin 2014 a la famille Alloin.
Aujourd’hui ce domaine est sous la responsabilité de David LIORIT afin d’y réaliser un des plus grands
crus de I’appellation. Il a engagé une démarche innovante, respectueuse de la vigne, de I’homme et de

I’environnement pour produire des vins d’exception.

Grace au travail assidu de I’équipe et a la diversité des terroirs du domaine, le vin « Chateau Petit Val »

2014 a été ¢lu coup de coeur de la rédaction Vins & Gastronomie parmi une centaine de vins proposés.

CHATEAU PETIT VAL@
« FAMILLE ALLOIN »

D'une intensité remarqguable, sa robe d'un
violet soutenu devance une expression
olfactive complexe [fruits noirs, poivre rose,
pivoine] qu’'une bouche soyeuse dés l'attaque
vient compléter merveilleusement : une
corbeille de fruits rouges et noirs confondus
avec une longue persistance aromatique.
Prix : 20 €

f
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Chateau Petit Val : un challenger en Saint-Emilion

Grand Cru

En 2014, Jean-Louis et Olivia Alloin prennent possession du Chateau Petit Val, lové dans un vallon au terroir
sablo-graveleux au nord de la butte de Cadet (versant septentrional de la commune de Saint Emilion).
Aujourd'hui, ce domaine de 12 hectares de vignes réparti en deux pdles (lire plus loin) placés sous la
responsabilité de David Liorit (au centre de la photo avec les propriétaires) se donne pour ambition de
réaliser un des plus grands crus de l'appellation. Une des derniéres réalisations concerne le changement
visuel des étiquettes.

CHATEAy MUS
| PETIT VA DL \:-\LE

N GRAND
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PG L AT TRORCME MAGATRE

Lavénement de « La Muse du Val »

Une nouvelle identité visuelle habille désormais les bouteilles. La cuvée tradition, réalisée avec les trois
quarts de la production, affirme élégamment son « V » sur les épaules de l'étiquette, tandis que « La Muse du
Val » se décline avec un majestueux « M »,

Lalliance du Yin et du Yang

Pour former son harmonie naturelle et sa complexité vineuse, le Chateau Petit Val réunit deux terroirs
différents : 6 hectares sablo-graveleux sur la commune de Saint-Emilion, et 6 autres hectares en coteaux
argilo-calcaire sur la commune de St Laurent-des-Combes. Les valeurs du Chateau Petit Val sont déclinées
autour du maitre-mot « respect » : de l'environnement, du terroir, de la vigne et du client. Plusieurs principes
de l'agriculture raisonnée sont pratiqués : semis d'avoine entre les rangs de vignes, travail au cheval, bio-
diversité et incorporation de ruches a proximité des vignes.

Deux cuvées complémentaires

Avec son assemblage 70% Merlot, 25% Cabernet Franc et 5% Petit Verdot, la cuvée tradition est vinifiée en
cuve inox, tandis que « La Muse du Val », assemblage 50% Merlot et 50% Cabernet Franc, est vinifiée en fats
avec un plus petit rendement (30hi/ha). Dans les deux cas, la transformation malolactique se réalise
entiérement en barriques neuves, puis le vin est élevé en f(ts de chéne frangais de 12 a 18 mois.

> Le commentaire de dégustation du millésime 2014 par V&G magazine :

D'une intensité remarquable, sa robe d'un violet soutenu devance une expression olfactive complexe (fruits noirs,
poivre rose, pivoine) qu'une bouche soyeuse dés l'attaque vient compléter merveilleusement : une corbeille de fruits
rouges et noirs confondus avec une longue persistance aromatique. Laccord parfait avec la ratatouille du Chef
Philippe Etchebest.
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Chateau PETIT VAL

Saint-Emilion Grand Cru

vous transporte !

Cette jolie propriété, rachetée en 2014 par le Lyonnais Jean-Louis Alloin et son épouse
alsacienne, ouvrait ses portes sous un soleil radieux a Paolo Basso pour une visite et une

dégustation en toute simplicité.

ES ALLOIN se sont assu-

rés les services d'un

jeune cenologue, dis-

ciple de Stéphane De-
renoncourt, le dynamique David
Liorit. Ensemble ils vont retra-
vailler le vignoble de 6,5 ha
pour optimiser I'encépagement,
implanter une agriculture rai-
sonnée, drainer les parcelles qui
en avaient besoin ; retravailler la
cuverie pour la rendre plus er-
gonomique (passerelle au-des-
sus des cuves, systeéme élec-
trique sur rail pour éviter les
cables au sol...), installer un hu-
midificateur pour limiter |'éva-
poration du vin en barriques,

rendre la zone d'étiquetage/ A Paolo Basso, Madame Alloin, David Liorit et Jean-Louis Alloin

stockage plus fonctionnelle.

Coté vin, les vendanges sont faites a la main, en cagettes. La
récolte est ensuite réfrigérée. Un premier tri mécanique est
suivi d'un tri manuel pour éliminer tout débris végétal. Le
grand vin est vinifié en barriques 14 a 18 mois. La Cuvée A,
une sélection des parcelles les plus hautes, est produite en
vinification intégrale en barriques.

En 2015, le couple Alloin a racheté le Chateau Béard, un vi-
gnoble assis sur des sols argilo-calcaires en coteaux en
Saint-Emilion Grand Cru. La vendange est intégrée a Petit Val
depuis le millésime 2015, et apporte au vin plus de matiere
et plus de richesse.

Les projets sont encore nom-
breux. Les propriétaires veu-
lent renforcer I'image de Petit
Val aupres du grand public, leur
plus grande clientele. Ainsi ont-
ils prévu de démolir un bati-
ment peu fonctionnel pour le
reconstruire en miroir au cha-
teau et rendre I'entrée de la
propriété plus accueillante. Ce
nouvel espace abritera une salle
de dégustation, de réception et
une boutique. Des activités lu-
diques et pédagogiques sont
en prévision pour initier a la
vigne, a la biodiversité. Un vrai
| lieu vivant est en gestation.

] La visite de Paolo Basso a per-
mis d'évoquer l'arrivée de ces
nouveaux propriétaires dans le monde du vin, ou plutét
dans le monde agricole. lls ont en effet récemment racheté
un élevage de vaches a viande dans ['Allier, désireux de re-
venir a la terre. Le développement de leur activité cenotou-
ristique au chateau offrira certainement la chance de voir
organiser de belles soirées autour d'une grillade de bonne
viande sur sarments | A suivre...

Sylvia van der Velden

— WWWw. (Thiit(‘illlpt‘titVEIL com —

Aussi sur Facebook

CHATEAU PETIT VAL,
Saint-Emilion Grand Cru
2014

Déja une belle couleur profonde et dense. Joli nez contemporain
(vanillé, légerement épicé). Il se fait sentir avec grace. Un fruité de
belle maturité bien complété par le boisé. La bouche est fine et dé-
licate. Des tanins fins, bien arrondis. Une pointe d'astringence mais
pas de vert.

CHATEAU PETIT VAL, CUVEE A
Saint-Emilion Grand Cru
2014
Nez trés classique et traditionnel. Belle bouche savoureuse, encore
plus en milieu de bouche. Tanins trés bien intégrés. Encore en fit
a la dégustation ; sera prés au moment des Primeurs.
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Chateau PETIT VAL
transports you!

This lovely property, purchased in 2014 by Lyonnais Jean-Louis Alloin and his Alsatian wife,
opened its doors under bright sunshine to Paolo Basso for a tour and tasting in all simplicity.

HE ALLOINS hired a young enologist, a disciple

of Stéphane Derenoncourt, the dynamic David

Liorit. Together they reworked the vineyard of 6.5

ha to optimize the grape varieties, implement
sustainable farming, drain plots where needed; rework the
vathouse to be more ergonomic (gangway above the tanks,
electric rail system to prevent cables on the ground ...),
installation of a humidifier to limit the evaporation of the
wine in the barrels, making the labeling/storage area more
functional.

On the wines side, the harvest is made by hand in small
crates. The crops are then refrigerated. Initial mechanical
sorting is followed by manual sorting to remove all the plant
debris. The first wine is vinified in barrels for 14 to 18 months.
The Cuvée A, a selection of the highest plots, is produced
by integral vinification in oak barrels.

A David Liorit

In 2015, the Alloin couple bought the Chateau Béard, a vi-
neyard sitting on clay-limestone soils on hillsides in Saint-
Emilion Grand Cru. The harvest is integrated in Petit Val
since the 2015 vintage, in order to give the wine more ma-
terial and more richness.

Projects are still numerous. The owners want to reinforce
the image of Petit Val to the general public, their biggest
customer. Thus they planned to demolish an unfunctional
building to rebuild it in mirror of the castle and make the en-
trance to the estate more attractive. The new space will
house a tasting room, reception and shop. Enjoyable and
educational activities are anticipated to show the vine and
biodiversity. A real living place is in preparation.

A The cellar with a twinking ceiling.

Paolo Basso's visit enabled to evoke the arrival of the new
owners in the world of wine, or rather in the agricultural
world. Indeed, they have recently bought a farm of meat
cows in Allier, eager to return to the earth. The develop-
ment of their wine tourism activity at the estate will certainly
offer the chance to see beautiful evenings organized around
good meats grilled on grape shoots! To be continued...

SV

— WWW.(‘hatcaupctitval.com —

CHATEAU PETIT VAL,
Saint-Emilion Grand Cru
2014

Already a beautiful deep and dense color. Pretty and contem-
porary nose(of vanilla, slightly spicy). Graceful. A ripe fruiti-
ness well complemented by the woodiness. Fine and delicate
palate. Fine tannins, well rounded. A touch of astringency but
no green.

CHATEAU PETIT VAL, CUVEE A
Saint-Emilion Grand Cru
2014
Very classical and traditional nose. Beautiful and tasty mouth,
even more in the mid-palate. Tannins very well integrated. Still
in the cask when tasted; will be ready at the En Primeurs period.
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Rouge / Red

CHATEAU FONRAZADE / Chiatenn Fonrazade
Bordeaux
Saint-Emilion Grand Cru 2011

Robe : fouge brillant. Nez : fruits mirs, fruits en alcool, végétal. Bouche | pussante, équilibrée,
champignons frats en final. Banne fongueut. Accords mets et vins : canard ; entrecdte aux cépes | rognons
dagneau, Commentalres : encore un peu jeune. Lalsse entrevair un trés bon potentiel et une belle infensite.

Visuat aspect: drifiant red hue. Nose: rpe frults, brandied fruits,; vegetal, Palate: powerful, b#anced, fresh
mushroams on the finish. Good length. Match with food: duck; rib steak with ceps; lamb kidneys.
Comments: stil quite young- Shows a very good patential and a beautitul intensity.

> CHATEAU FONRAZADE
contact@fonrazade.com

CHATEAU LA MARZELLE / Chiiteau La Marzelle
Bordeaux

Saint-Emilion Grand Cru 2008

Rnbe rubls. Nez : chocolat, cerlse sucrée, prune. Bouche 2 chocolatee, briochée, prunes, cerises, cedre,
réglsse. Palals savoureux. Accords mets et vins : magret grilé ; piéce de b 16, Commentaires -
Ihe' eq\ilhre, goumand et savoureux. Un style tout en élécance, une bonne complexite,

Visual tuby-red caleur. Nose: chocolate, sweet cherry, plum. Palate: chocalatey, bricche, piums;

cherries, cedar, smake, liquorice: Savoury paate, Match with food: griled duck filet; piece of roasted
beel Comments: nice balance, deficous and savoury, An elegant style, 3 good camplexity,

tanin moyen plus, fn
quand Napa rencontre Bordeau

Visual aspect: brilllant purpie. Nose: ploughed gk
weody, med-plus tannin, red frult. Match with foodt]
Bardeauy, muteal Influence which make of this wine a

2014

I
| ANT-EMILION GRAND
/ Famille Alloin
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Prestige Tasting New York, Sommelier International, n°151

Robe : grenat intense. Nez : frambise, confiture de mire. Bouche : bonne ossature, fruits rouges et noirs,
bonne acidite en fin de bouche. Accords mets et vins ; steak salice Rogquefort ; burger (bacon, cheddar)
Commentaires : parfat pour potentiell attirer e ¢ ur américain qui s'initie aux vins francais.

Visual aspect: intense garnet-red coleur, Nose: raspberry, blackberry jam. Palate: decent backbone, red
and black frults, good acidity In the aftertaste. Match with food: steak with Roquefort sauce; burger (bacon,
cheddar), Comments: perfect 1o potentialy appeal 10 the average American consumer who is getting Into
French wines.

‘§‘

> CHATEAU PETIT VAL

‘\ contacl‘@chateduperwal fr
. <
3 . {

Rouge / Red

| VIGNOBLES ROLLET / Chiteau Vieux Guinof Osage
Bordeaux

Saint-Emilion Grand Cru 2009

Robe : limpide, rubis éclatant. Nez - herbace; savoureux, soutenu par le Uoif: Bel 4quilibre, fruité et
savoureux, cerise, chocolat. Bouche : tabac, pvuneswfc thé Lapsang fume, cerise noire, baie, chacolat.
Accords mets et vins : belle vianderougs ; grillades. Commentaires : un trés joli vin avec du caractere et
une rondeur seduisante,

Vistal aspect: limpid, gleaming rubyshue, Nose! herbaceous, savoury, backed up by, oak: Nice balance;
sweet and savoury, chesry, chocolate. Palates tabaceo, sweet plum, Lapsang smoking tea, blal:kdleny.
bery, chocolate. Match with food: 1éd meat: grilled meat. Comments: a very nice winewnh character and-
aseducing roundness,

> ViGnoBLES ROLLET
cp@vignablesrollet.com
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Chateau Petit Val

SAINT-EMILION GRAND CRU

Lorsque Jean Louis Alloin, entrepreneur lyonnais et sa femme Olivia décident d'investir
dans le vignoble bordelais, ils prennent conseil auprés de David Liorit, jeune consultant
en vins de 32 ans et « ancien éléve » de Stéphane Derenoncourt. Et c'est la découverte

et I'achat en 2014 du Chateau Petit Val en Saint-Emilion Grand Cru.

CHATEAU
PETIT VA

SANT-EMILION GRAND!

MUSE
DU VAL

SANT-EMILION GRAND

1TUE EN FIED de Cotes de Saint-Emilion, & 2 km au nord

du village et & proximité des prestigieux Chateaux

Cheval Blanc, la Dominique et Ripeau, son nom lui

vient de la topographie méme du site dont la confi-
guration et son terroir sablo-argileux, sis au nord de la butte
de Cadet, en fait un petit vallon : Petit Val. La propriété a un
vrai potentiel a valoriser : des vignes parfaitement saines, un
bon terroir et une situation géographique permettant une
extension du vignoble.

82 SommelierS INTERNATIONAL - n® 149 -

David Liorit prend la direction de |'exploitation et, dés son
arrivée, met en place une culture de la vigne raisonnée afin
de protéger I'environnement et produire un raisin parfaitement
sain : développement de la biodiversité avec la ré-implan-
tation de hales naturelles et I'introduction de ruches, pas
d'utilisation d'insecticides ni de désherbants, traitements
phytosanitaires a minima... L'observation permanente des
plants de vigne guide le travail de David depuis la taille
jusqu'aux vendanges,




Sommeliers International

SommelierS
INTERNATIONAL

Sud-Ouest PORTRAITS

De 6,5 ha en 2014, Culture de la vigne pour un parfait respect de I'environne-
Chéateau Petit Val va ment, production de vins exprimant le terroir dont ils sont
trés bientdt passer a issus et lieu vivant ouvert & tous au cceur du prestigieux vi-
12 ha avec l'achat de gnoble de Saint-Emilion, Chateau Petit Val est a decouvrir !

parcelles mitoyennes
qui vont permettre I'ap-
port de sols argilo-cal-
caires et |'extension du
Cabernet Franc, et ainsi
apporter encore plus
d’élégance et une ty-
picité aromatique plus
complexe aux vins de
la propriété.

Valérie Massot Germe

Les vendanges sont
faites a la main avec
un raisin mis en ca-
gettes puis réfrigéré.
Un premier tri méca-
it effectué avant un second tri manuel pour n‘avoir
sbris végeétal dans les cuves de vinification, Et c'est
nt aprés I'élevage en barriques (14 a 18 mois
millésime) que David fait ses assemblages. Un suivi
de la parcelle jusqu'a la bouteille est ainsi réalisé
=t a David Liorit et son équipe de proposer un vrai
2roir.

raux d'agrandissement du cuvier, en cuves inox
s pour le pigeage, sont en cours et seront terminés
vendanges du millésime 2015.

Petit Val, ce sera aussi au printemps 2016 une
é ouverte au grand public avec un tout nouvel
dans lequel les amateurs pourront se familiariser
niques de la dégustation tandis que les enfants se
proposer des ateliers autour des senteurs. Des
5 de visite permettront une approche du travail fait
i vignes et on y découvrira également des ceuvres
's-peintres et sculpteurs qui exposeront dans les
it le jardin du Chéteau. L'ouverture d'une boutique
juelle seront présentés les vins de la propriété
era le dispositif.

— Chéteau Petit Val —
Fél: + 33 (0)557 2470 86
cormtact@chateaupetitval fr
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ateau Petit Val

INT-EMILION GRAND CRU

Jean-Louis Alloin, entrepreneur from Lyon, and his wife Olivia decide to invest in the vineyard
rdeaux, they seek some advice from young consultant David Liorit, 32, one of Stéphane
oncourt's alumni. It signs the discovery and purchase in 2014 of Chéateau Petit Val in the Saint-
n Grand Cru appellation.

OCATED at the foot of Saint-Emi-

lien, 2 km north of the village

and close to the prestigious

Chateaux Cheval Blanc, La Do-
+ et Ripeau, it draws its name from
ography of the site whose confi-
1 and sand and clay terroir, north
ill of Cadet, shapes a small valley,
Petit Val. The estate has a real
al to develop: perfectly healthy
1 good terroir and a geographic
that enables the extension of the
g

Jorit takes over the management
:state and from his arrival imple-
ntegrated vine growing in order

act the environment and produce perfectly sound Visit tours will present the work done in the vineyard and the
development of biodiversity with the replanting of visitors will also discover the artwaorks of painters and sculp-
hedges and the settlement of hives, no use of in- tors exhibited in the premises and garden of the chateau.
es and weed-killers, minimum use of phytosanitary The whole offer will be complemented with a shop where
nts ... The continuous observation of the vine stocks the wines of the estate will be presented.

Beavidswpdenomipruning il harvesting, With farming in full respect of the environment, the pro-

.5 ha in 2014, Chateau Petit Val will soon grow up duction of wines that express the terroir they stem from
1a thanks to the purchase of neighbouring plots of and a lively place open to all at the heart of Saint-Emilion,
it will enable the addition of clay and limestone soils Chateau Petit Val is to be discovered!

+ development of Cabernet Franc and thus provide

legance and a more complex aromatic typicality to Valérie Massot Germe

ite's wines.

t is done by hand and the grapes are laid in crates — Chateau Petit Val —

oled. A first mecanic sorting is operated before a Tél - + 33 (0)5 57 24 70 86
manual one so that no vegetal debris enter the contact@chateaupetitval.fr

jon vats. And David only blends after the élevage in
(14 to 18 months according to the year). A complete

Ip of the plot of land until the bottle is thus complet- * 6,5 ha in production — 12 ha in fall 2015.
enables David Liorit and his team to propose a real * Grape varieties: 70% Merlot / 20% Cabernet
wine. ' Franc / 10% Petit Verdot.

ion works of the vathouse with stainless steel vats * Elevage in French oak barrels — 2/3 new — 1/3




©

CHATEAU
PETIT VAL

NOTES
&
MEDAILLES



MILLESIME 2016

GAULT & MILLAU

Chateau Petit Val / 16-18/20

Frais, encre, un peu terroir froid avec des notes d'iris, de violette. Suave,
veloutée, tres bel équilibre, des aromes de fruits noirs purs et nets. Tres
beau vin.

Muse du Val / 17,5/20
Un boisé prégnant mais agréable, des notes d'iris, un velouté superbe, de
beaux tanins structurants et un ensemble d’un équilibre quasi parfait. Bravo !

TERRE DE VINS / 16/20

Chateau Petit Val Trés jolie précision aromatique au nez sans exhubérance.
La bouche, aujourd’hui peu expressive (notes d’épices douces), est élégante,
soyeuse et harmonieuse. Belle longueur.

BETTANE & DESSEAUVE / 88/100
Chateau Petit Val - De la souplesse dans les tannins avec une belle
longueur, il possede de I'enrobage et du charme.

Muse du Val / 91/100
De la souplesse dans les tannins avec une allonge profonde et juteuse et un
joli dégradé poivré, c’est 'une des révélations du millésime.

JAMES SUCKLING / 92-93/100
Chateau Petit Val - Layered and fruity with juicy fruit character. Full body
and round and dense tannins. Outstanding core of fruit and tannins.

YVES BECK

Chateau Petit Val / 91-93/100

Deuxieme dégustation du vin, suite a une probleme d’échantillon. Je corrige
donc ma note, tout en laissant mon premier commentaire du 23 mars
2017, a titre de comparaison. Rouge grenat violacé. Bouquet de bonne
intensité révélant des notes crayeuses. A |'aération je releve des fruits noirs
tels que cassis et mdres. Par rapport a mars 2017, le bois est parfaitement
intégré. La mise en bouche est friande et dense. Le vin a du corps et de
la tension ainsi qu’une belle expression aromatique. Caracteére juteux. Les
tannins se révelent lentement en fin de bouche et présentent un grain fin.
2022-2041.

Muse du Val / 92-94/100

Pourpre profond. Bouquet intense, complexe. Baton de réglisse, feve
de cacao et muyrtilles. Je releve également des notes crayeuses et de
la menthe poivrée. La mise en bouche est soyeuse, élégante, crémeuse.



Que de plénitude et que de finesse. Les tannins présentent un grain fin
et sont parfaitement intégrés, tout en disposant de la matiere nécessaire
pour s"accommoder de la structure. Finale fruitée persistante. Un vin de
précision, fait dans la dentelle. Un vin a suivre dans le temps. 2022-2041.

MARIE-JOANNA ROGINSKA / 17/20

Muse du Val - Toucher net, soyeux, note florale, fruits noirs acidulés,
réglisse, note fumée, thé noir de Chine, tanins arrondis, finale mentholée,
trés bonne acidité.

JACQUES DUPONT / 15/20
Chateau Petit Val - Fruits rouges, du corps, belle matiere, note amere fine,
tanins délicats, équilibré, épices douces, raffiné.

BERNARD BURTSCHY

Chateau Petit Val / 15,5/20

Robe violette. Nez intense de fruits rouges, petite pointe boisée. Le vin est
dense, assez tannique, longueur moyenne, joli fruit. Il a été élaboré avec 75 %
de merlot et 25 % de cabernet franc. 3-8 ans

Muse du Val / 15,5/20

La robe est sombre et le nez est marqué par les fruits noirs. Le vin est
compact, ferme, tannique, belle densité, finale vanillée. Un peu asséchant
pour le moment. 50 % de merlot, 50 % de cabernet franc.

L’EXPRESS

Rose du Val - Situé a Saint-Emilion, le Chateau Petit Val produit un beau
Saint-Emilion grand cru mais aussi, un rosé iodé, trés calcaire (donc tendu),
avec une finale aérienne et précise.

MILLESIME 2015

LA REVUE DU VIN DE FRANCE /15,5-16
Un joli jus, tres remuant, vif; la mache un peu confite des tanins épouse
a merveille la fraicheur d’un fruit bien préservé.

LE POINT / 14,5/15
Fruits noirs, épices, bouche souple, ronde, fruitée, tanins meelleux, bonne
matiere, gourmand et frais. 34 €.

VINIUM / 15,5/20
Hubsche Nase Von schwarzen Beeren, satt, saftig, volimundig, mit
geschmeidigen und doch festen Tanninen.



YVES BECK / 93-94/100

Rouge Grenat aux reflets pourpres. Bouquet subtil évoquant des violettes,
des myrtilles, de la réglisse et de la menthe. Agréable touche minérale.
Attaque friande et vive. Le corps a du muscle mais aussi de la chair,
avec un bon équilibre entre les tannins et la structure, quoique les tannins
n‘aient pas une tache aisée ! Bonne intensité aromatique. La finale est
vive, juvénile, mais pas encore tres expressive. Tous les éléments sont
présents pour un long avenir. Un vin prometteur a suivre avec attention.
2025-2050.

YVES BECK / 94-96/100

Muse du Val - Pourpre violacé. Bouquet fruité et floral avec d’agréables
notes de cassis, cerise, café et violettes. Belle touche minérale avec du
graphite. Attaque suave, juteuse et élégante. Le corps a du gras, de la
texture et une belle structure qui maintient tous les éléments ensemble.
Les tannins sont puissants, granuleux et en symbiose avec |'acidité. Le vin
a du jus, du fruit et de I'équilibre. Les tannins sont serrés mais donnent une
belle intensité. La finale révele des notes de chocolat. Belle réussite. Bravo.
2023-2048.

THE WINE PATRIOT / 92/100
Muse du Val / 95/100

MILLESIME 2014

GUIDE VINS & SANTE / Coup de cceur de la rédaction

CONCOURS INTERNATIONAL DE LYON / Médaille d’Or
Un joli jus, tres remuant, vif; la mache un peu confite des tanins épouse
a merveille la fraicheur d’un fuit bien préservé. N.C.

THE WINE PATRIOT / 90/100
Muse du Val / 92/100

ALLWINES / Commentaires de dégustation de professionnels américains
Robe : grenat intense

Nez : framboise, confiture de mire

Bouche : bonne ossature, fruits rouges et noirs, bonne acidité en fin de
bouche.

Accords mets et vins : steak sauce roquefort, burger (bacon, cheddar)
Commentaires : parfait pour potentiellement attirer le consommateur
américain qui s'initie aux vins francais.



Muse du Val

Robe : pourpre brillant

Nez : sol labouré humide, cheminée, fruit noir, prune, tabac

Bouche : boisée, tanin moyen + fruit rouge

Accords mets et vins : faux-filet, joue de porc grillée

Commentaires : quand Napa rencontre Bordeaux, des influences réciproques
qui feront de ce vin un succes.

MILLESIME 2012

GUIDE VINS & SANTE

Belle parure grenat aux reflets bruns, coiffée d’un large disque brillant. Dés la
premiere inspiration, on est séduit par son nez au large éventail aromatique
qui rappelle la mdre et le brandy, la rose et la pivoine fanées, le champignon
frit et le bois torréfié. En bouche, les tanins élancées et veloutés enlacent
le palais, la texture ample laisse se développer les fruits rouges bien mars
(griotte, groseille). Le poivre gris, le café, I'olive noire et le boisé vanillé.
Un bel ouvrage a déguster sur un canard aux navets, une cote de boeuf
a la meelle...

MILLESIME 2011

GUIDE VINS & SANTE

Attendrissante parure rouge brique. Le nez noble oscille entre le fruitée du
pruneau et de la mlre et les notes épicées du poivre gris et du clou de
girofle mélées au café froid et au musc. La bouche, bien soyeuse, est munie
de tanins parfaitement fondus, d’une texture souple, d’'un fruité généreux
de creme de cassis et de vieux brandy rehaussés de saveurs de morille
séchée, de pierre a fusil et de réglisse. Un grand vin dans la fleur de I'age qui
sera parfait pour accompagner un rable de lievre roti, un gigot de mouton
aux flageolets.
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12/07/2016 FOCUS : Chiteau Petit Val, Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux

Lorsque Jean Louis Alloin, entrepreneur lyonnais
et sa femme Olivia décident d'investir dans le
vignoble bordelais, ils prennent conseil aupres de
David Liorit, jeune consultant en vins de 32 ans et
« ancien éleve » de Stéphane Derenoncourt. Et c'est
la découverte et 'achat en 2014 du Chéateau Petit
Val en Saint-Emilion Grand Cru.

Situé en pied de Cotes de Saint-Emilion, a 2 km au
nord du village et a proximité des prestigieux
Chéateaux Cheval Blanc, la Dominique et Ripeau, son
nom lui vient de la topographie méme du site dont la
configuration et son terroir sablo-argileux, sis au nord
de la butte de Cadet, en fait un petit vallon : Petit Val.
La propriété a un vrai potentiel a valoriser : des vignes
parfaitement saines, un bon terroir et une situation
géographique permettant une extension du vignoble.

Toggle navigation . . . o
v teone prond la direction de l'exploitation et, dés

son argiyée, et en place une culture de la vigne

raisonE&—%n%E‘Rrotéger I'environnement et produire
e . Les diries

un rai ; t sain : développement de la

biodi Frec la réimplantation de haies naturelles
: Te R

et I'int] e rucgle pas d'utilisation

d'insecticide 1S eshierbants, traitements
OFtTELS

phytosanigair§> Tihima... L'observation permanente §i

des plantsod Mlltrggr Hide le travail de David depuis la
taille JPSaH A nges.

e Qui sommes-nous ?

https://www.vins-et-sante.com/article/focus-chateau-petit-val-saint-emilion-grand-cru-bordeaux 2/4
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FOCUS : Chateau Petit Val, Saint Emilion Grand
Cru, Bordeaux
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CHATEAU PETIT VAL SAINT-EMILION GRAND CRU

Partenaire de I’événement SommelierS International a Reims,
Chateau Petit Val est une propriété en Saint-Emilion Grand Cru
reprise par M et Mme Alloin et dirigée par David Lliorit, cenologue.
La propriété nous propose aujourd’hui son premier millésime avec
des cuvées de haute volée que les sommeliers ont pu appréciées
au cours du déjeuner.

IMPRESSION DES SOMMELIERS :

Robe superbe, rubis profond, brillante, limpide. Nez riche, élégant, distingué, sur
les fruits noirs (cassis, myrtille) ; concentré, mdir, sur des aromes de café, de moka,
d’épices Iégerement toastées, du boisé. Bouche charnue, racée, puissante, sur
des notes de réglisse, de fruits noirs mdrs (cassis, myrtilles), soutenue par des
tanins explosifs, généreux. Finale dense, ample, d’une longueur remarquable.
Un vin dense et puissant par sa jeunesse qui devrait dévoiler un flacon de haute
volée apres quelques années.

A servir sur un tournedos de beeuf Rossini.

Service : 16°C — garde : 2030

Partner of the SommelierS International event in Reims, Chateau
Petit Val is an estate in saint-Emilion Grand Cru taken over by
Mr and Mrs Alloin and managed by enologist David Lliorit. The
property now proposes its first vintage with high-grade cuvees
that the sommeliers could appreciate during the lunch.

The sommeliers’ impression:

Beautiful robe, deep ruby-red colour, brilliant, translucent. Rich, elegant, classy
nose, with aromas of black fruits (blackcurrant, bilberry); concentrated, ripe,
with scents of coffee, mocha, slightly toasty spices, woody. Fleshy, racy, power-
ful palate, with notes of liquorice, ripe black fruits (blackcurrant, bilberry),
underlined by explosive and generous tannins. Dense and broad finish with a
remarkable length. A dense and powerful wine by its youth. Will reveal a high
grade wine within a few years.

Service : 16°C - Ageing : 2030

Chateau

Petit al

= www.chateaupetitval.com

chatea
pevit Val

»
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Les vendanges sont faites 4 la main avec un raisin mis en cagettes puis réfrigéré. Un premier tri mécanique
est effectué avant un second tri manuel pour n'avoir aucun débris végétal dans les cuves de vinification. Et
c'est seulement apres 1'élevage en barriques (14 a 18 mois selon le millésime) que David fait ses assemblages.
Un suivi complet de la parcelle jusqu'a la bouteille est ainsi réalisé et permet a David Liorit et son équipe de
proposer un vrai vin de terroir.

Des travaux d'agrandissement du cuvier, en cuves inox équipées pour le pigeage, sont en cours et seront
terminés pour les vendanges du millésime 2015.

Chateau Petit Val, ce sera aussi au printemps 2016 une propriété ouverte au grand public avec un tout nouvel
espace dans lequel les amateurs pourront se familiariser aux techniques de la dégustation tandis que les
enfants se verront proposer des ateliers autour des senteurs. Des parcours de visite permettront une approche
du travail fait dans les vignes et on y découvrira également des ceuvres d'artistes-peintres et sculpteurs qui
exposeront dans les locaux et le jardin du Chateau. L'ouverture d'une boutique dans laquelle seront présentés
les vins de la propriété complétera le dispositif.

Culture de la vigne pour un parfait respect de I'environnement, production de vins exprimant le terroir dont
ils sont issus et lieu vivant ouvert a tous au cceur du prestigieux vignoble de Saint-Emilion, Chateau Petit Val
est a découvrir !

Chateau Petit Val - T¢l : + 33 (0)5 57 24 70 86 - contact@chateaupetitval .fr

Pour en savoir plus sur le Domaine :

Site web : http://www.chateaupetitval.com/
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16-17

LES ASTERIES

Issue du plateau calcaire, cette petite
production (300 caisses) manifeste
une forte tension, avec une sapidité
trés nette et une vigueur renforcée
par le profil tranchant de ses tanins.
Un vin de grande garde. Env. 85 €

16-17

CHATEAU

VALANDRAUD

Virginie. Magnifique échantillon au
fruit d'une grande profondeur. Les
tonalités florales apparaissent dans
le fondu épicé d'un trés bel élevage.
La chair est caressante, d’une den-
sité moelleuse qui conserve tenue
et fraicheur de bout en bout. 45 €

16-165

CHATEAU FOMBRAUGE
Solaire, expressif, cest un échan-
tillon ouvertement hédoniste,
chatoyant, dont la matiére trés four-
nie est toutefois défendue par une
structure tannique extrémement
sérieuse. Env, 25 €

16-165

CHATEAU
MONBOUSQUET

Profond, opaque, trés corsé mais
aux tanins admirablement lissés, ce
rouge met la générosité du millésime
au service du style qui a rendu le
cru célébre, un style a la fois torréfié
(extrait de chicorée) et extrémement
velouté, Env. 45 €

16-165

CHATEAU

PETIT GRAVET AINE

Un vin composé de 80 % de cabernet
franc en pied de coteau. Une forme
debouche particuliérement aboutie,
une sucrosité juteuse réjouissante
dans les tanins. Le travail de pré-
cision de Catherine Papon-Nouvel
a enfanté un vin aussi original que
séducteur. Env. 38 €

16-165
CLOS DUBREUIL
La finesse de grain est remarquable,

www.larvf com

© SPECIAL MILLESIME 2015 ®

BORDEAUX - RIVE DROITE

la puissance alcoolique parfaitement
intégrée. Le travail trés méticuleux,
dela viticulture a [élevage, trouve son
aboutissement dans la précision de
ce vin ample et complet. Env. 90 €

16-165

LA DAME

DE ONZE HEURES

Un abord tendre et floral, avec
une trés jolie suggestion de men-
the fraiche. La matiére en dentelle
tranche par son harmonie et sa
finesse. Un vin tout en délicatesse
et magnifiquement persistant. N. C.

155-165

CHATEAU

CADET SOUTARD

Cest le premier millésime de la
famille Lefévére (chateau Sansonnet)
dans cette petite propriété d'un peu
plus de 2 ha, qui dispose d'un inté-
ressant patrimoine de vieilles vignes
sur argiles profondes. La matiére est
ferme et svelte. La saveur distinguée
laisse transparaitre une prenante
note de violette. N. C.

155-16

CHATEAU ALVERNE

Le boisé épicé séduit dans son
mariage avec le fruit. On sent un
grand souci du détail dans la généro-
sité solaire canalisée de cet ensemble
intelligemment hédoniste. Env. 70 €

155-16

CHATEAU

CARTEAU COTES DAUGAY
La saveur est généreusement rotie,
les tanins trés doux. Sexprimant avec
tout le velouté dont sont capables les
terroirs de pied de cote, ce vin de
charme reste cohérent et tonique. Il
se développe en finesse. N. C.

155-16

CHATEAU

COTE DE BALEAU

Une impression de pulpe de mire,
une douceur suave, un peu confite
mais sans la moindre pesanteur,
relevée par une belle tension ferme
en finale. Beau classique. Env. 45 €

B Coordonnées des producteurs sur wwwlarvf.com

15516

Un joli jus, trés remuant, vif ; la
mache un peu confite des tanins
¢épouse & merveille la fraicheur d'un
fruit bien préservé. N. C.

155-16

CHATEAU

PIERRE DE LUNE

Le fruit se montre avenant et expres-
sif, avec des ardmes de poivre et de
pivoine. On ressent beaucoup de
finesse dans le corps soyeux et dyna-
mique, avec toutefois une pointe de
chaleur sur la finale. Env. 60 €

I5-16

CHATEAU LA FLEUR

Belle réussite de ce cru du glacis
nord de Saint-Emilion. Voici un jus
dense, serré, d'une grande vigueur,
davantage en puissance que le cha-
teau Dassault vinifié par la méme
équipe. Env. 30 €

15-16

CHATEAU

TOUR PEYRONNEAU
Pierrick Lavau. Intensité, sapidité
et répondant du fruit sont remar-
quables. Cest un vin trés structuré,

ambitieux, qui reste alerte et cohé-
rent dans sa saveur avec 85 % de
cabernet franc. Env. 15 €

15-155

CHATEAU ROCHEYRON
Cest un vin élégant et droit, peu
charnu. 11 est bati autour d’une
forte présence tannique, se montre
austére  ce stade de Iélevage mais
porteur d’'une allonge intéressante.
N.C.

15-155

CHATEAU ROL VALENTIN
Trés fruits noirs, avec une pointe de
cacao et damande grillée. La matiere
tapisse bien la bouche ;il y a de la
sucrosité dans la trame tannique de
ce vin plein et satiné, un peu mono-
corde. Env. 35 €

15-155

CHATEAU

CROIX DE BERTINAT
Révélation. Tendre et parfumé,
peu dextraction mais beaucoup
de saveur... et pas mal de caber-
net franc (55 %). Ce vin offre une
vision sensible et pertinente du
terroir sablo-graveleux typique de
Saint-Sulpice-de-Faleyrens. N. C.

Cing bouteilles a retenir Rive droite

DR

Frcka

@ Chateau Arnauton, fronsac : pour ses aromes intenses

de framboise, de cerise et de groseille ® La Chenade, lalande-
de-pomerol : pour sa bouche délicate, soyeuse et équilibrée

® Chateau La Création, pomerol : une vigueur et une profondeur

séduisantes ® Clos Saint-Julien, saint-émilion Grand

cru:

sa chair intense et savoureuse fait honneur au terroir ® La Dame
de Onze Heures, saint-émilion : un vin délicat et persistant.
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touches of cassis associated with a touch of fig as well as touches of
spices and oak. Tannins are fine and very slightly firm. Good length and
persistence with a slight hint of dark cocoa.

Score: 15.25

(Chateau du Paradis 2014

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fine, elegant and relatively powesful. It reveals notes black-
berry cream. blueberry, licorice and small toasted notes associated with
slight notes of tobacco and dried blueberres. The palate is fruity. mine-
ral, well-balanced, refatively precise and offers a nice fruitiness. In the
mouth this wine expresses notes of blueberry, blackberry and fine notes
of red fruits (strawberries, chernes and a touch

with a few notes of toasted oak, sweet tobacca, coconut and @ fine note
of caramel. The palate is fruity, relatively gourmand, a bit fleshy and offers
minerality and a silky matter. In the mouth this wine expresses notes of
blackberry, red fruits and very slight notes of black cherry combined with
touches of toasted oak as well as a slight note of Zan and discreet spicy
notes. Tanning are fine and slightly dry. Goad length and pessistence.
Score : 15.75

Clos des Jacobins 2012

Saint-Emilion Grand Cru Classé

The nose is fine and complex. It reveals notes of biackberries, cassis,
red berries and licorice associated with touches of tobacco and flowers,
The palate is fruity, ample, fresh, balanced, a

of red currant) associated with a touch of cassis,
chacolate, licorice and oak. Tannins are fine and
2 bit dry.

Score: 15.75

o 20714
Saint-Emilion Grand Cru
The nose is fruity and juicy. It reveals notes of
plum, blackberry and fine spicy notes associa-
ted with a touch of gray pepper and a discreet
touch of blueberry. The palate is fruity, mineral
and offers & good and quite silky matter. In the
mouth this wine expresses notes of blackberry.
plum and fine notes of black cherry associated
with small touches of cassis, mocha, tonka bean
and oak. Tannins are fine and well conducted.
Good length.
Score: 15.5

Chatean Petit Val 2014
Samt-Emilion Grand Cru
The nose is fruity, fine and aromatic. It reveals

MUSE

DU VAL

bit gourmand and offers suavity and fat. In the
mouth this wine expresses notes of blackberry,
cassis and a slight touch of liquonice combined
with a hint of red frut, chocolate as well as a few
notes of sweet spices (vanilla) and licorice on the
finish / persistence. Tannins are fine, well-made
and very slightly firm. Good length and persis
tence. The finish / persistance is a bit powerful.
Score : 16

Chateau Tour Peyronneau
Cuvée Pierrick Lavau 2014
Saint-Emilion Grand Cru

The nose is concentrated, elegant and fruity. It
reveals notes of blackberry, rose. strawberry and
cassis combined with slight notes of licorice,
plum as well as slight notes of sweet spices and
toasted notes. The palate is fruity, elegant, rela-
tively gourmand and offers fat and a silky mat-
ter In the mouth this wine expresses notes of
blueberry jam, cassis and slight notes of cherry
associated with slight notes of raspberry as well
as touches of licorice, a shight toasted note and

notes of black fruit {cassis, blackberry) associated SAINT-EMILION GRAND CRU a slight note of checolate. Tannins are fine and
with small notes of spices, a few slight woody elegant. Good length.

notes and a fine note of tonka bean. The palate 2016 Score : 16.25

is fruity, mineral, incisive, balanced. racy, harmo- Famille Alloin

nious and offers minerality and a small juiciness,

Chiitean Tour Peyronneau

In the mouth this wine expresses notes of black-

2012

berry, cassis and fine note of cherry associated

with discreet notes of raspberry (in the background), notes of flint /
minerality as well as fine woody notes, spices and tonka bean | mocha.
Tannins are fine and supple. Good length. A promising wine.

Score : 15.25

Clos Saint Vincent 2014

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is fruity and relatively elegant. It reveals notes of blueberry,
blackberry jam and Zan combined with a touch of violet. The palate is
fruity. fresh, mineral, fat and offers a silky matter, tension and elegance. In
the mouth this wine expresses notes of blackberry, blueberry and slight
notes of black cherry associated with touches of Zan as well as slight
toasted notes. Tannins are fine, young and well conducted. Good length,
Score: 15.75

Clos des Jacobins 2014
Saint-Emilion Grand Cru Classé
The nose is fruity. It reveals notes of blueberry and blackberry associated

Saint-Emilion Grand Cru

The nose reveals notes of truffles and black fruit (blackberry, blueberry,
plum) associated with small notes of tobacco and cak. The palate is frui-
ty, fine, elegant, fresh, gourmand. well defined and offers an acid / fruity
frame as well as a certain juiciness, In the mouth this wine expresses
notes of blackberry, strawberry and cassis combined with slight toasted
notes, notes of Zan as well as slight notes of blueberry candy. Tannins are
well integrated and well made.

Score : 15.25

Chateau Tour Peyronneau - Cuvée Pierrick
Lavau 2012

Saint-Emilion Grand Cru

The nose is elegant, complex, gourmand and concentrated. It reveals
notes of biack fruit cream and blueberry associated with slight notes of
chocolate, toasted notes, vanilla and a discreet touch of menthol. The
palate is fruity, elegant, fleshy, ample, fat, relatively gourmand and offers
a certain juiciness and good matter, In the mouth this wine expresses
notes of blackberry, blueberry and cassis cambined with notes of licorice,

VertdeVin |




Le Point
Mai 2016

aint-émilion

+ grand vin. On a § hectares en bio
1ai$ Gui ne soni pas ceriiies. »

7,5/18 - Fruits noirs, soyeux, frais,
in, élégant, juteux, trés joli fruit, fin et
(éficat, long, étiré, séveuy, frais.

) =2022G =20 ans

4,5 - Clos La Galfeliére (second
'in). 95 % merlot et 5% cabernet franc.
2=2019G = /4 ans

Godeau GC D @®

95.57.24.72.64.

14 - Fruits noirs, bouche souple,
ronde, épicée, gourmand, plus sur la
finesse que sur la concentration. 15 €.
0=2020G = I5ans

La Grace-Dieu-les-Menuts GC

05.57.24.73.10,

15,5 - Fruits noirs, charnu, bois de
réglisse, tanins fins, serrés, bonne
tension. 16,90 €.

0=2020G=I5ans

La Grace-Fonrazade GC D ®
06.70.02.81.67.

14,5 - Persevero, Fruits rouges, ce-
rise, mire, charnu, fruité pur, long,
suave, élevage harmonieus. 12 €,
0=2020G =[5 ans

Grand-Corbin GCC

15,5 - Fruits rouges, vif, boisé délicat,
tanins fermes, denses, juteus, finale
fringante.

0=2021G=[7ans

Grand-Corbin-Despagne
GCCDY

05.57.51.08.33.

17 - Fruits rouges, frais, floral, bouche
élégante, tendue, vive, petits tanins
nerveuy, fringant, tonique, long, sans
lourdeur. 25 € environ.

0=2022G =20 ans

Grand-Corbin-Manuel GC 9

(5.57.25.08.68.

14,5 - Fruits rouges, bouche tendre,
élégante, bien fruitée, joli fruit, bonne
longueur. 25 £,

0=2020G =I5 ans

Les Grandes-Murailles GCC
14,5 - Fruits noirs, violetie, bouche
pleine, dense, épicée, tendue, accro-
cheur en finale. 100% merlot.
0=2020G =15 ans

Grangey GC D@

06.70.70.76.69.

14,5 - Fruits noirs, bouche marquée
par la prise de bois, bien fruité, rond,
frais, elégant. 32 €.

0=2019G = I5ans

Guadet GCC D@
05.57.14.40.04.
14,5/15 - Fruits noirs, poivre, boisé |
marqué, charnu, les tanins dominent la
ﬁsnale, mais bon fond de vin.

4

0=2020G =15 ans

Le Point

Jean-Faure GCC D@
05.57.51:34.86.
16 - Fruits noirs, boisé discret,
menthe, bouche assez fine, élégante,
bonne [raicheur, tanins éveillés en fi-
g;le, bonne tenue, de I'éclat.

£

0=2021G = 18ans

Haut-Brisson GC D @
05.57.24.77.15.

14,5 - Fruits rouges, bouche souple,
tanins gourmands, serrés en finale, joli
fruit. 30 €.

0=2020G =I5 ans

Haut-Filius GC D ®
5.57.55.19.60.

14 - Fruits rouges, fruité, bouche fine,
bien fruitée, assez vive, tanins frais.

0= 25/9 G=ldans

Haut-La GraceDieu GC D ®
5.57.24.73.03

14,5/15 - Fruits rouges, cerise bien
milre, épices, moelleux, suave, tanins
présents en finale, beaucoup de fond,
doit se fondre. 17 €.
0=2020G = 15ans

Haut: GCcC

15,5/16 - Fruits noirs mirs, onc-
tueusx, ca reste frais, tanins serrés,
savoureuy, bon équilibre.

0=2021 G = I5ans

Haut-Segottes GC D @®
05.57.24.60.98.

14 - Fruits rouges, bois de réglisse,
€pices, €levage marqué en milieu de
bouche, du fond, bon potentiel. 13 €.
O=2020G =I5 ans

L'Hermitage-Lescours
GCI®

(7.81.15.35.18.

14 - Cerise, fraise bien mire, juteux,
{rsaics, fin, un peu accrocheur en finale.

0=2020G = I5ans

14 - Alba. Fruits noirs, bigarreau,
charnu, élevage Iéger, boisé fin, beau-
coup de matiére, doit se caler. 20 £.
0=2021G=I7ans

' Le Jurat GC

14 - Cassis, myrtille, charnu, moel-
leux, dense, épices, fruité pur.
0=2020G =15 ans

Laforge GC

15 - Boisé marqué, fruits noirs, moel-
leus, tanins veloutés, serrés, bon équi-
libre, sérieuy, doit se fondre.
0=2020G =I5 ans

Larcis-Ducasse 1" GCC
Assemblage 87% merlot et 13% caber-
net franc.

18,5 - Fruits noirs, bouche élégante,
profonde, tanins veloutés, assez
dense, accrocheur en finale, un peu
serré,

0=2022G =20 ans

I

|

Larmande GCC

14,5 - Nez un peu éventé, doux, déli-
cat, frais, tendre, bien fruité, tanins
délicats. Demi-corps, mais plaisant.
0=2021G=I5ans

larotsme Gce ’
David Suire a remplacé Bruno Sainson
ala téte du domaine. Premier recrute-
ment: Ludivine Chiron comme respon-
sable technigue, une téte chercheuse
dans les sols et sous-sols, qui a déja
réalisé « 271 fosses avec minipelles,
plus les carottages a la main » pour
une étude de terroir un peu poussée.
«0On a des leviers pour rendre plus vi-
ovants les sols. Par exemple semer des
ceréales, des engrais verts, se réappro-
prier les sols encore plus loin, On re-
prend les labours. La priorité, ¢est
I'équipe et les travaux a la vigne, la ,
réception de vendanges, le tri, » 89% ‘
merlot, 10% cabernet franc, 1% caber-
net-sauvignon. 14,2°,

16 - Fruits rouges, mire, violette,
bouche ronde, souple, tanins enrobés,
délicats, bonne longueur, droit, équili-
breé, velouté.

0=2022G=18ans

Des Laudes GC D

05.56.72.48.93.

13,5/14 - Fruits noirs, bouche bien
[ruitée, assez gourmand, joli fruit. Au- |
tour de 20 €.

0=2020G=I5ans

Lynsolence GC D ®
05.57.84.54.73-06.08.32.26.04.

15,5 - Miire, cerise, dense, de la chair,
boisé fin, riche, ample, long, note
amére agréable. 30 €.
0=2021G=I5ans

La Marzelle GC

En biodynamie.

14,5/15 - Fruits rouges, un peu boisé,
bouche bien milre, ronde, souple, ta-
nins fins.

0=2020G = I5ans

Milens GCD®

05.57.55.24.45.

15,5 - Fruits rouges, floral, bouche,
souple, tendre, tanins soyeux, boisé
discret, équilibre.

VAN(IES

0=2020G = I5ans

La Mondotte 1 GCC

Méme propriétaire que Canon-La Gaf-
feliére. Stephan von Nieppera: « On
Jouxte Troplong. Il y a 40 a 50 centi-
metres de tere au-dessus du calcaire,
A La Mondotte, j ai vendangé deux se-
matnes avant les copains, » 85% mer-
lot, 15 % cabernet franc. 13,9°,

17 - Fruits noirs, bouche riche, pleine,
dense, ouvert, gourmand mais raffiné.
Serré en finale,

0=2022G=I8ans

Montlisse GC
14 - Fruits rouges, bouche ronde,
large, opulente, des touches de vanille

' apportées par le bois renforcent le

coté fruité. Pourra se boire jeune,
0=2020G =I5 ans

Moulin-du-Cadet GCOC D
05.60.12.95.17.

15 - Fruité pur, cerise, framboise,
sapide, tanins fins, serrés, racé, note
mentholée, élégant. Entre 20 et 25 €.
O=2020G =I5 ans

Moulin-Saint-Georges GC
Méme plogriétaire qu'Ausone. 80%
merlot et 20% cabernet franc.

16,5 - Fruits noirs, vanillé, confiture
de fraises, bouche raffinée, fraiche,
trés aromatique,

0=2020G = i8 ans

Pailhas GCD @

05.57.24.93.38.

14,5 - Nez fermé, bouche souple, onc-
tueuse, joli fruit, tanins fondus, frais
bien rond. 15 €.

0=2019G =15 ans

Palais-Cardinal GC D ®
05.57.24.32.27

14,5 - Fruits rouges, cerise, fram-
boise, nez assez [rais, bouche souple,
fraiche, tanins soyeu, sigle gourmand
sucrosité du fruit. 17,50 £,

0 =2020G = 15 ans

Paris GC D ®

05.57.55.19.60.

14,5 - Fruits rouges, framboise,
bouche vive, ronde, bien fruilée, tanins
ronds, joli fruit, demi-corps tres
agréable. Trés joli fruit. 12,50 €.
0=2019G=lans

Pavie-Macquin 1 GCC

David Suire: « Suivant les travaux & la
vigne, on joue sur la matarité. On peut
la favoriser ou la retarder. Nous, on
cherche a allonger I durée, cela per-
mel de faire que les deux courbes de
maturité (sucre et tanins) se rap-
prochent. » 84% merlot, 14% cabernet

| franc, 2% cabernel-sauvignon.

17,5 - Praise, gelée de mire, bouche
ample, bien [ruitée, longue, tendue,
trés fraiche, Fin, élégant, raffiné.
0=2022G=20ans

Petit-Bouquey

14,5 - Fruits rouges, tendu, juteux,
fruité pur, framboise, gourmand.
0=2019G = Mans

Le PetitPas GCD @ B
09.62.18.10.87.

14 - Fruits rouges, réglisse, suave,
tanins denses, équilibrés, élevage fin,
frais. 9,60 €.

O=2i3G = I5ans

14,5/15 - Allocim. Fruits noirs,
épices, bouche souple, ronde, fruitée,
tanins moelleux, bonne matiére, gour-
mand et frais. 34 £

0=2020G = 15ans
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3 few notes of s y and fine tauches of bluebery, violet and

blackbe:
oak. Tannins are racy and well made, Good length
deore : 15.25

San Felice - Contrada Di San Felice 2013
Toscana IGT

The nese is

vand powerful, It rev
s and a touch of vi

notes of blackberry and chernry
let. The palate is very fruity

ned with spicy nof

and well-balanced. It expresses notes of fleshy raspberry, strawt

ches sociated with a few notes of spices. Tannins are well
Score : 14.25
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Il cerchio - LS Altro 2014
Maremma Toscana
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Il Cerchio - Tinto Alicante 2012
Maremma Toscana

The nose is powerful and racy. It reveals notes of black fruit combined

w naotes of spices, garrigue
in the background) and discreet touch

of Sichuan pepper. The

nple, fat and offers a little
n the mouth this wine expresses notes of black
ed fruit
a touch of cherry as well as woody touches, sweet spices and a shight

palate s fruity ality, some suavity and

3 slightly silky ma
berry, crushed plum

nete of oak Tannins are fine and quite present. Good length and persis

ence (fruity with notes of black beriies). A good value! fit § ) 5 - milion - France
Score : 15.25

Podere San Cristoforo - Amaranto 2012
Sangiovese

Maremma Toscana

The nese is fruity and relatively gourmand. It
ripe fruit assaciated with a touch of Pr
palate is racy, mineral, fruity and w
the mouth it expresses notes of cher ed fruit

bined with a touch of blackberry, \

spices, Tan well done and rc
Score: 15.25

eveals of cherry and
2 herbs, licorice and stight
nced, In
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Pape Clément | Pessac-Léognan

18 Punkte | 2025 bis 2040

Superbe, fruchtige Aromatik, voller, fleischiger
Bau mit heroen, ungemein dichten Tanninen
allererster Gate, langes, spannendes, fruchtiges
Finale ganz ohne Holzdominanz: Wer charakter-
volle Weine liebt, wird diesen Wein besonders
mbgen.

Patache d’Aux | Médoc

15 Punkte | 2023 bis 2030
Zurickhaltende Aromatik, kompakter Bau,
herbes Tanmin:

Patris | Saint-Emilion

15 Punkte | 2019 bis 2023

\Von etwas enger, aber durchaus angenehmer,
frischer Art.

 Petit Faurie de Soutard | Saint-Emilion
. 15Punkte | 2020 bis 2025

| Schokoladiges Holz, kompaktes Tannin, aber
: auch schone Frische.

Petit Figeac | Saint-Emilion
: 16 Punkte | 2020 bis 2027

Kompakt, dicht, mit frischem, langem Finale,
: stilvoll, susgezeichnet gemacht

Petit Mouton (Mouton Rothschild)
- Pauillac
. 17 Punkte | 2022 bis 2030
¢ Van Mouton unterscheidet ihn nur die besonders
: frische und geschmeidige Art, nicht die Prazision
 oder der Schiiff.

dichter, vollmundiger, mit Fingerspitzengefihl
ausbalancierter, sinnficher Wein, der am Erfolg

i des2014 anknOpft

. Picque Caillou | Pessac-Léognan
: 15.5 Punkte | 2023 bis 2030

Besitzt Frische und Rasse, saftiges, nue im
Ausklang etwas trockenes Tannin.

© Pierre des Lunes | Saint-Emilion
. 15 Punkte | 2020 bis 2027
| Saftig, satt und trinkig.

- Pindefleurs | Saint-Emilion

15 Punkte | 2021bis 2027

: Besitzt Frische und Herbe und in diesern Jahr
: gut dosiertes Holz.

- 15.5 Punkte | 2020 bis 2028

i Hibsche Nase von schwarzen Beeren, satt,

i saftig, vollmundig, mit geschmeidigen und doch
: festen Tanninen.

Patris Querre | Saint-Emilion

15.5 Punkte | 2020 bis 2027
Blumig-fruchtige Veilchenwiirze, guter, herber
Bau, frisches Finale.

Pavie | Saint-Emilion

17.5 Punkte | 2025 bis 2040
Man kann ihm den Stil vorwerfen, den massiven
Bau, die Holzoragung, nicht aber die perfektio-
nistische Machart, die Intensitat, die Qualitat der
Tannine. Auf seine Art stimmig und konsequent.

Pavie Decesse | Saint-Emilion
15 Punkte | 2022 bis 2030
Wauchtig und gut strukturiert, viel Eiche.

4

Petit Village | Pomerol
. 17.5 Punkte | 2023 bis 2030
i Superbes aromatisches Potenzial mit Noten von
| roten und schwarzen Beeren; Rasse und Frische.
¢ grosse, feurige Lange, gut ausbalancierter
Extrakt: herrlicher Wein trotz des schwelenden
Feuers.

. Pipeau | Saint-Emilion
: 15 Punkte | 2020 bis 2025
i Seftig, kompakt, bel mittlerer Dichte,

Poésia | Saint-Emilion
© 15 Punkte | 2020 bis 2025

(x}

Viel Eiche, aber auch erfreulich saftige.
frische Textur,

* Pomies d'Agassac | Haut-Médoc

15 Punkte | 2022 bis 2028

: Komplexe Aromatik, ausgewogener Bau,
i geschmeidiges Tannin, fruchtiges Finale

© Pétrus | Pomerol

: 19 Punkte | 2030 bis 2050
Grosse aromatische Finesse, ungemein dichter,
subtiler, schianker Bau ohne jede Schwerfallig-

i keit: die Eleganz einer Ballerina, die Sehnigkeit

i glner Langstreckenlauferin, Gehort zu den ganz
arossen Pétrus-Jahren noch vor 2009 und 2010.

Pavie Macquin | Saint-Emilion
17.5 Punkte | 2027 bis 2040
Superbe Aramatik von reifen Beeren, erstkias-
siges Tannin, grosse Dichte, Rasse und Lange,
Spannung und Intensitat; gehdrt zu den ganz
grossen Jahren dieses charaktervollen Weins,
der lange reifen muss.

Pavillon Rouge (Margaux) | Margaux

17 Punkte | 2023 bis 2035

Kompakt, knackig, ungemein fruchtig und frisch,
saftig, geschmeidiges Tannin, grosszdgig und
doch stilvoll und elegant

Péby Faugéres | Saint-Emilion

16 Punkte | 2020 bis 2025

Ungemein gepflegter Weltwein, feurig und ohne
Ecken und Kanten, perfekt gemacht und perfekt
langweilig.

Pédesclaux | Pauillac

17 Punkte | 2023 bis 2030

Knackig, saftig, rund und doch frisch, herrliche
Balance ganz ohne Schwere, stilvoll: der bisher
schonste hier produzierte Wein.

62 VINUM EXTRA BORDEALUX 2016

o

Phélan Ségur | Saint-Estéphe

17 Punkte | 2023 bis 2035

¢ Von spirbarer Rasse, die knackigen Tannine

| bringen Frische und Lange, ungewohnt kerniges
: Finale von Treckenfrichten.

. Pibran | Pauillac

{ 16 Punkte | 2023 bis 2028

¢ vollmundig, dicht, saftig, mit gemeisterter
: Wucht und guter Lange

. Pichon Baron | Pauillac
: 19 Punkte | 2025 bis 2040
: Von superber Rasse, Dichte und Lange, Tannin
von grosser Klasse, ungemein stimmig, nicht auf

und Frische.

. Pichon Longuevilie Comtesse

. de Lalande | Pauillac

| 19.5 Punkte | 2025 bis 2040

* Nicolas Glumineau hat es in Rekordzeit verstan-

den, den Stil der grossen Laiande der 1980er auf- :

zuarbeiten und mit neuzeitlicher Prazision und
schiafwandlerischer Sicharheit zu verbinden. Das
i Resultat ist ein Gberaus geradliniger, ungemein

o

Pontet-Canet | Pauillac
20 Punkte | 2027 bis 2050

o

i Wenn wir diesem (erst am Anfang eines langen
: Lebens stehenden) Wein erneut 20 Punkte ver-

lethen, was genau genommen flir ein Primeur-
Muster gar nicht sein sollte, wollen wir damit

. genau das symbolisieren: Hier verlieren Zahlen
| |eden Sinn, dieser unvergleichliche Wein entzieht
¢ sich jeder Klassierung. Damit meinen wir nicht

etwa, er sei exatisch oder gehére nicht in das
Umfeld der grossen Pauillac, ganz im Gegenteil,

. Erist allen anderen um ein Jahrzehnt voraus.
¢ |m Glas (und damit im Fass oder im Betonei)
i verzichtet Pontet-Canet mehr und mehr auf

alles, was nicht ndtig ist, einen grossen Wein
auszudricken. Was auf den Gaumen kommt,

¢ entspricht immer exakter dem, was Wein sub-

stanziell sein sollte: das Resultat eines grossen

¢ Terroirs, der gehaltvolle Saft von Frichten

3

gesunder, widerstandsfahiger Pflanzen, die
ginem ganzheitlich angegangenen Mikrokosmos
entspringen, wo dem Menschen die kreative

| Rolle zuf8ilt, sich mit Inspiration und Zunge der
i Extraktion gesetzt, sondern auf Rasse, Harmonie :
: tungssprache reduziert, liest sich dlies etwa so:
: Finesse, Tiefe, Dichte, Rasse, Kraft, Konsistanz,
i Komplexitat, aromatische Intensitét, absolute

: Transparenz, Transzendenz, Grosszigigkelt,

* Schliff, Noblesse.

bestmadglichen Harmonie 2u nahern. Auf Verkos-
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Chateau Petit Val 2015

Rouge grenat aux reflets pourpres. Bouquet subtil évoquant des violettes, des myrtilles, de la
réglisse et de la menthe. Agréable touche minérale. Attaque friande et vive. Le corps a du
muscle mais aussi de la chair, avec un bon équilibre entre les tannins et la structure, quoique
les tannins n'aient pas une tache aisée! Bonne intensité aromatique. La finale est vive, juvénile
mais pas encore trés expressive. Tous les éléments sont présents pour un long avenir. Un vin
prometteur a suivre avec attention. 2025-2050 93-94/100

Chéteau Petit Val - Cuvée A 2015

Pourpre violacé. Bouquet fruité et floral avec d'agréables notes de cassis, cerise, café et
violettes, Belle touche minérale avec du graphite. Attaque suave, juteuse et élégante. Le corps
a du gras, de la texture et une belle structure qui maintient tous les éléments ensemble. Les
tannins sont puissants, granuleux et en symbiose avec I'acidité. Le vin a du jus, du fruit et de
l'équilibre. Les tannins sont serrés mais donnent une belle intensité. La finale réveéle des notes
de chocolat. Belle réussite. Bravo. 2023-2048 94-96/100

Yves Beck — Burgweg 6 — CH-2513 Twann — Tel. +41 79 830 99 62 —
Mail: yves.beck@finback.ch Web www.beckustator.com -60-
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Notes Primeurs :

Chéateau Petit Val 2015 - Saint-Emilion Grand Cru ;_g2/100

Muse du Val 2015 - Saint-Emilion Grand Cru : 95/100
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CHATEAU PETIT VAL

Lorsque Jean-Louits et (ivia ALLOIN décident d'investir dans le vignoble bordelals, Hs prennent consell auprés de David LIO

RIT, jeune consultant ¢n vins de 32 ans

cotes de Saint

Etcestla en 2014 du Chiiteau Potit Val en Saint Emilion Grand G, Ce vignoble, en p

ouverte etiac

fmblion, est sitwé 3 2 km au Nord du village et A proximité des prestigicux Chateaux Cheval Blane, La

epinpue

De 6,5 haen 2014, Chiteau Petit Val passe § 12 ha en 2015 avee lacquisition de parcelles & proximitéd sur un tereoir aogilo cal

alre permettant ba diversité ef Faugmentation de la qualité des vins de La propriéte, Cet achat apportora alnsi plus I'éégance
et une typloité aromatique plus complexe
Chiteau Petit Val ce ser aussi, su printemps 2016, une propridté ouverte au grand public avec un tout nouvel espace dans

lequel les amateyrs pourront s¢ famillariser aux technigues de L dégustation

0557247086/ Fax: 0557 24 6830

Coordonnées : | t Petiz Vial, 33330 Salnt Emilion

wwwchateaupetit

e
'.

aloom / contuct@®chateaupetitv

HATEAL pETIY VAL | vo

SAINT=EVILION CHAND CH 7010

Fiche Technlque :
% 1 Manue
Cépages - B0% Merfot

Vendar

% Cabernet Fran

de chi

Elevage : 14 mols er
1/3 neufs

Garde : 20 ans

Avis des sommeliers

Vétu d'une superbe robe rouge carml
3¢ [l montre avec linclinatson du verre

de heaux reflots orangés. Le bouguet

dominé par des parfums de cacao, de

He, dencalyptus, de résine, de Tun
et de crdme doe cassis sécduit dontrée
Alliant parfaltemen: élégance ot soyeux

| présonte en bouche des ardmes ¢

lents de mire et daotres fruits noirs, de
champignon sec, do riglisse poivnde ot CH, \-n"f'.';\U
de romarin, La linale longue et veloutd d .

témolgne de 1a belle maturité,

Accord Mets-Vi
R

e poitrine d'agocan farcie

Analyses Sclentifiques :
IPT:.722
Tanins : 3751 mg/

Polyphimols : 3941 mg/1

Valeur énergétique = 75 keal

Titre alcoolémigue volumigue : 1

Dioxyde de soufre total : 29 my/|

Acidité Totale
PH 36

3.32 g/l




Guide Vins & Santé
2016

Chateau Petit Val 2014 coup de coeur de la rédaction Vins et Santé
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Vins et Santé

DUB®S.N.CO

EDITIONS

BORDEAUX

SAINT-EMILION
GRAND CRU

CHATEAU PETIT VAL

Situe a Zkm au Nord du village de Seint Emilion, e Chateau Patit Val, ancienne proprizte de s famille BOUTET, sppartient
aujourd'hul & Jean-Louis ALLOIN, industriel de la région Lyonnaise, qui méne |'exploitation du Chateau Petit Val dans le

raspect des traditions locales

Saint-Emilion Grand Cru
Chdteau Petit Val
Rouge 2011

= Vendanges manuelles - 80% Merlot -20% Cabernet Franc
Elavé 14 mois an barriques dant |73 neuves - A déguster dis
maintensnt. 20 ans de garde.
* Attendrissonts porure rouge brigue. Le naz. nobla oacilz entre Ix
fruitéa du proneau et de ks mire et les notes épicées de paivea gris
&1 du clow de girofle mélées su café froid at s muse, s buuche, bien
soyeusa, est munie da tanina parfaitement fordus. &una texrturs sounle,
d'um fruité genéreux de créma de cassis et de vieus Srandy reheusses
de saveurs de morille séchée de pierra & fusil et de réglisse. Un grand
vin dans a fleur de Fag= qui sers parfalt pour secompagnes un rabie de
ligwre roti, un giget ée mouten sox Nsgeolets

= |PT: 63 1- 4417 mg/1 de palyphenals totaux
» 86,8 keal par verre dz 10 ¢l

Saint-Emilion Grand Cru
Chateau Petit Val
Rouge 2012

® Vendangus manueiles -B0% Marlot - 15% Cabornat Fraac - 5%
Petit Verdot - Elevit 14 mais dant |/3 neuves - A déguster dés
mointeaont - 20 ans de gards.

ure grenat am reflets brons. coiffée d'un large disque
o peemigre inspirstion. on est séduii por son nez sy
large aventail apomatique qui reppalls 12 mice et Iz brandy. |= race
et 1o pivoine fangzs. le champigoon frit et le bois torréfRe. £ bouche
los tanins 6la t veloutés enlacent l= palais, |a taxtere ample
lazsse se develogp fruits rowges hien mars {grintte, grosedle)
le puivre gria. |e café, l'live noire at e boisé venille. lin bel auveage
& degustar sur un canard sur savets. unz cote de beuf & ls moeliz

= |PT; 55,1 - 3857 mg/1 de polyphénals totaux
= 86,6 keal par verra de 10 el
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Revue du vin de France- Concours
International de Lyon
2015

Spécial Millésime 2015, La Revue des Vins de France

CHATEAU PETI VAL - MEDAILLE D’OR
Un joli jus, trés remuant, vif'; la

mache un peu confite des tanins

épouse a merveille la fraicheur d’un

fuit bien préservé. N.C.

Diplome Diploma
CoNcouRs INTERNATIONAL DE LYON - LYON INTERNATIONAL COMPETITION

Médaille d’Or
Gold medal

Decerne a / Awarded to
Snc Chateau Petit Val

LYON 2015

Philippe Lefebvre
Président du Concours

Pour / For

Vin n°16992

AOP Saint-Emilion Grand Cru - France
Chateau Petit Val

Rouge 2014

Lot : Barriques

www.concourslyon.com




Wine Patriot
2015

2014, un vent nouveau sur Bordeaux ...

Chateau Petit Val Saint-Emilion 90 Cassis, framboise, cannelle ; bouche

soyeuse
Cassis, floral, bouche sphérique,
finale soyeuse

Chateau Petit Val "Cuvée Alloin" Saint-Emilion 92




All Wine
Décembre 2015

allwsnes

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION DU PANEL DE PROFESSIONNELS AMERICAINS

Chateau Petit Val 2014
Rouge Saint Emilion Grand Cru

Robe : Grenat intense

Nez : Framboise, confiture de mare

Bouche : Bonne ossature, fruits rouges et noirs, bonne acidité en fin de bouche
Accords mets et vins : Steak sauce roquefort, burger (bacon, cheddar)

Commentaires : Parfait pour potentiellement attirer le consommateur américain qui s'initie aux
vins frangais

Chateau Petit Val A 2014
Rouge Saint Emilion Grand Cru

Robe : Pourpre brillant

Nez : Sol labouré humide, cheminée, fruit noir, prune, tabac
Bouche : Boisée, tanin moyen +, fruit rouge

Accords mets et vins : Faux-filet, joue de porc grillee

Commentaires : Quand Napa rencontre Bordeaux, des influences réciproques qui feront de ce vin
un succes
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Marie-Claire
Octobre 2014

marieclaire

Le vig

valiere émérite et monitrice dipidmée, Charlotte Alcalay, 30 ans, aimaging
de faire découvrir les vignobles des alentours de Saint-Emillion autrement.
ar le bicis de son association, « A terre, @ cheval », elle propose & de petifs
groupes - jusqu'd 6 personnes - des formules a la demi-ournée, a la joumée.

|'&éfé Indl

-~ . age

A Saint-Emilion
PROFITEZ DE LA DOUCE LUMIERE DE SEPTEMBRE
POUR REDECOQUVRIR CETTE CITE UNIQUE, OU IL N'Y

APAS QU’UN PATRIMOINE BATI, MAIS AUSSI DE BELLES
INMATIVES CULTURELLES OU ARTISTIQUES A SALUER.

noble & cheval

en week-end ou & 1'heure de I'apéiif avec coucher de solell en prime... de se balader
entre les rangs de vignes, fout en découvrant les propriétés et en dégustant les vins.
Quel que soit votre niveau, méme débutant, I'occasion est unique de contempler ces
magnifiques paysages vallonnés dans une ambiance frés joyeuse.

Infos au 06 65 51 88 46 cu www.aterreacheval.com

LIAQT s'invite au chéteau

eux expos & ne pas manquer en cetie renfrée, présentées
ns lo cadre de deux propriétés cuveres @ I'ceno-
ourisme et particuiérement cocuelllantes. A I'Atelier de
Candale, Jean-Louis Vicard et Cyrile Galard ont invité
le sculpteur Jocky Cognolato : un superbe fravail du métal ef du
bronze, de|'acler, en une cinguantaine d'ceuvres exposées dans le
chai ou sur fa terrasse, au milieu des vignes... Un univers chimarique
qui o sédult une centaine de personnes, lors du vamissage début
Juiliet.
Par ailleurs, 'un des Jeunes consultants les
plus dynamiques de la région, David Liort invite deux artistes.
Plere Lamoureux. danseur, improvisera une chorégraphie sur ie
théme de I'élege du vin, Quant & Emilie Prouchet Dalla Costa. elle
proposara une sensibilisation orginaie a la lutte contre le cancer
du sein, avec une statue de sein géant ef un film qu’elie présentera
ultérieurement & Toulouse, Cet amateur d'art tient & faire découvrir
la propriété ef son vin par le bicis d'événements culturels originaux.
www.chateau-de-candale.com - www.chateaupetifval.fr

Et sur votre agenda
de septembre

ois temps forts pour marquer la rentrée et s'imprégner de ce qui

fait I'histoire de Saint-Emilion. Les Joumées Européennes du

Patrimoine (20 ef 21) célgbrent leur 31%" anniversaire aufour

duthéme « Patrimoine culturel, patiimolne naturel » : idéal pour
le village ef son vignoble, 1% paysage classé au patrimoine mondial
de I'Unesco. Le dimanche 21, place aux vignerons, avec la superbe
cérémonie de la Déclaration du Ban des Vendanges : cortége aux
flambeaux jusqu'a la Tour du Rol, projection monumentale d'images
de la Jurade et embrasement de ia cité dans un son et lumiére
féérique. Un grand plongeon dans la tradition | Et enfin, les 27 et 28, le
Salon des Artisans d'art se déroulera dans différents lieux du village,
dédiés aux créations de quelques uns de nos créataurs locaux et
régionaux les plus intéressants | poterie, feronnerie, tissage..
www.saint-emilion-fourisme.com



